
Menü 

Aperitiv
Burg-Fräulein

***

Brot und Salzstangen, hausgebacken 
mit Nuss-Gewürz-Melange und Butter 

***

Gruß aus der Küche 

***

Kokos-Kürbis-Suppe 
mit Knusperstange

***

Surf & Turf 
Rumpsteak, Garnele, Kartoffelmouselline, Gemüsebouquet, Rosmarinjus

***

Trüffeltorte
mit Heu-Eis

65€ p.P.



Vorfreude

Burg-Brühe vom Rind
Kräutertaler, Chili, Ingwer   A·C·F·L·G

9€

Kokos-Kürbissuppe
 Knusperstange   A·G·L·N

9€
zusätzlich mit Black Tiger Garnele, pro Stück   B

3€

Pilz-Bruschetta
  Hausgebackenes Brot, Kirschtomaten, Ruccola   A

13€

Carpaccio vom Rind
Zitrone, Olivenöl, Parmesan, Rucola   A·G·M

17€

Aperitif

Burg-Fräulein
Glas  0,2l  8€

Crémant mit Weinbergpfirsichlikör
Glas  0,1l  6€

Speisekarte 

Zum Start

Brot und Salzstangen, hausgebacken 
mit Nuss-Gewürz-Melange und Butter

6€



  Fleischeslust

Kotelett vom Mellicher Duroc-Schwein   
Bratkartoffeln, Zwiebel-Speck-Soße, Beilagensalat    A·L·M

27€

Rumpsteak 
Röstzwiebeln, Bohnengemüse, Kartoffelmouselline, Rosmarinjus   A·G·L

34€

Geschmorte Rinderbacke
Knöpfle, karamelisierter Rosenkohl, Portweinjus   A·G·L·M

28€

Kalbsleber Berliner Art  
Kartoffelpüree, Apfelscheiben, Röstzwiebeln, Balsamicojus   A·G·L·M

27€

Cordon Bleu
Bratkartoffeln, Beilagensalat  A·C·G·L·M 

25€

Schnitzel Wiener Art 
Pommes, Beilagensalat  A·C

21€

Tafelspitz vom Kalb 
Karottengemüse, Petersilienkartoffeln, Meerrettichsoße  A·G·L·M

27€

Burg-Burger 
Patty, Salat, Gurken, Tomaten, Pommes  A·M

21€

Maishähnchenbrust im Knuspermantel
Wokgemüse, Reis, Tandoorisoße  A·C·F·G·L

24€

Aus dem Wasser

Zanderfilet
Kürbisrisotto, Brokkolieröschen, Kräuterveloutée   A·D·G

26€

Thunfischsteak im Sesam-Mantel
Basmatireis, Wokgemüse, Kräuterveloutée  A·D·E·F·N

28€



Vegetarisches

Hausgemachte Ravioli
Spinat, Ricotta, Zitronenbutter, Salbei    A·C·G

24€

Gemüsebratling (vegan)
 Gemüseboquet, Tomatensoße   A·F·L

23€

Wildkräutersalat mit Brie
Ahornsirup, Feige, Kräuter-Vinaigrette   G·H·M

19€

Pasta Pistacchio
Hausgemachte Spaghetti, Pistazienpesto, Burrata   A·G·H

28€

Krönender Abschluss

Zimt Creme Brulée
Orangensorbet  C·G 

10€

Schokoküchlein
Heu-Eis  A·C·G

11€

Bratapfel
Tonkaeis, Vanillesoße  C·G

10€

Sorbetvariation   
9€

Espresso Affogato
Espresso, Vanilleeis   C·G

 4€ 

Für die Kleinen

Spaghetti
Tomatensoße   A·C

9€

Kinderschnitzel
Pommes   A·C

10€
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