
PLATS SIGNATURES
les plats signatures sont servis avec une garniture au choix les plats signatures sont servis avec une garniture au choix 

garniture supplémentaire 6garniture supplémentaire 6€€

Grenailles en Persillade 

Risotto Carnaroli  monté au beurre et Tuile de parmesan grillé

Légumes Anciens rôtis au beurre, thym & poivre blanchît 

Butternut rôtie, Chataignes, noix de cajou et peperoncino

Pâtes à la Crème de Truffe et Champignons aux parmesan

le carelet
Poissonerie du Grand Bleu à Pernes les Fontaines 
cuit Meunière et sa sauce au beurre Noisette 

28€

le cochon fermier  
fumé sur place  

26€

le paleron de veau cuit 8 heures 27€

LES GARNITURES

gnocchi de courge & cochon du ventoux  
Gnocchis frais aux légumes, crème de courge, lamelles de légumes et Cochon juteux
option végétarienne disponible 

25€

penne spianata  
Pâtes fraîches à la Spianata Picante, crème d'ail croustillant mariné au poivron 

23€

lasagnes della nonna 21€

tonarello romano cacio e pepe 
Pâtes fraîches au Poivre Noir blanchît et fromage pecorino romano

22€

chitarucci alla carbonara 
Pâtes fraîches alla Carbonara  
Pecorino romano, poivre noir blanchît, Guanciale grillé et jaune d'oeuf 

24€

PASTA & BASTA 
pâtes fraîches venues directement d’Italie pâtes fraîches venues directement d’Italie 

sans gluten disponibles sur demande sans gluten disponibles sur demande 

ANTIPASTIS À partager, en entrée  ...À partager, en entrée  ...

LES PLANCHES
la planche de charcuteries italiennes  20€

la planche dégustation   39€

la planche de fromages italiens  15€50

la planche des amicis 69€

le carpaccio de  boeuf 
Filet de Boeuf, vinaigrette au jus de viande 18€

le ceviche de dorade 
Poissonerie du Grand Bleu à Pernes les Fontaines 
Vinaigrette à l'Orange Sanguine et au Yuzu 

19€

le saumon fumé ecosse label rouge 
Poissonerie du Grand Bleu à Pernes les Fontaines 
Saumon Fumé par nos soins, crème d'Avocat et graines de sésame Wasabi

19€

le supplì romana au fromage et cromesqui de raie 
Poissonerie du Grand Bleu à Pernes les Fontaines 
Boules de Riz avec concentré de fromages et Raies en persillade Picante 

17€

le camembert de bufflone rôti sur sa pâte à pizza 
Servies avec un bol de roquette et grenailles
Charcuteries italienne • 6 euros 

25€

panzerotti au charbon végétal 
Beignets au Fromages Italiens 

21€

les tartinables du moment 5€

En fonction du moment ; Tapenade, Houmous ou Artichaut truffé 
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LES ROULÉS la spécialité côté pizza !   fourrés à la Mozzarella Fior di latte 

il classico  Roquette, parmesan, pesto & jambon cru   16€

il foresta  Crème de Champignons  et pignons torréfiés à la Truffe 18€

il butternut  Courge butternut, Guanciale et oignons rouges 
Gratiné à la Fontina, graine de courge épicées 

16€

il spianata   Spianata Picante, Poivrons et tomates confites  16€



•

•

BAMBINO

Baby pizza Mammargherita ou Baby pâtes ou Baby Lasagne

1 sirop 

1 boule de glace Vanille ; Chocolat ou Sorbet Fraise

les engagements d'hugo & louise   
Chez Hugo & Louise, tous nos produits sont sélectionnés avec soin. 

Producteurs 100% italiens  et Producteurs locaux sont de pairs sur notre carte.  
Nous souhaitons favoriser les circuits courts et travaillons pour cela avec 

la Chèvrerie des Fontaines, la Poissonnerie du Grand Bleu, le Jardin des Papes... 
Nous travaillons également au fil des saisons pour nos fruits et légumes 

afin de garantir fraicheur et respect de la nature 

5 formaggi
Mozzarella Fior Di Latte, Taleggio, Gorgonzola, Grana Panado, Ricotta, 
Chêvre de la Chêvrerie des Fontaines à Pernes et olives noires à la grecque, origan

16€

margherita
Tomate de Provence, mozzarella Fior Di Latte, basilic frais, huile d’olive et olives 
noires à la grecque 

13€

napolitaine
Tomate de Provence, ail frit, huile d'ail légère, olives à la grecque, câprons
et anchois à la provençale 

14€

automnale  
Courge Butternut & Potimaron, champignons, légumes, Bresaola & cebettes 

19€

calzone fungo
Tomate de Provence, Champignons du moment en persillade, oeuf et jambon blanc 

16€

PIZZA NAPOLETANE

cannibale  
Mozzarella Fior Di Latte, Tomate de Provence,  Boeuf, Saucisse de Modène, 
Spianata, Guanciale rôti et  jaune d'oeuf 

20€

al tartufo 
Mozzarella Fior Di Latte, tartufata, champignon de paris et jambon blanc truffé 
copeaux de parmesan 

21€

al melanzana  
Tomates de Provence,  Mozzarella Fior Di Latte, Aubergines, 
viande hachée et sauce yaourt menthe aillé

17€

vegetariano
Potiron, carottes, billes de poivrons, Mozzarella Campana, salade d'herbes, poivre de Sichuan 

15€

quattro stagioni
Tomate de Provence, Mozzarella Fior Di Latte, champignon de paris en persillade , 
artichaud, basilic, oeuf de Pernes les Fontaines 

17€

parma 
Tomates de Provence, roquette, tomates cerises, olives noires à la grecque, poudre 
de parmesan, Burata di Bufala, jambon de Parme AOP et pesto maison 

18€

splendido
Crème,  Mozzarella Fior Di Latte,  jambon de Parme AOP,  Chèvre frais, figue 

19€

inverno    
Mozzarella Fior Di Latte, oignons, pomme de terre, Guanciale grillé & Tallegio 

17€

salmone 
Mozzarella Fior Di Latte, Saumon Fumé maison, romanesco, suprème de citron & Aneth

19€

+ 3+ 3€€ bol de roquette, vinaigrette  bol de roquette, vinaigrette 

11€

Vanille Bourbon   •   Rhum Raisin  •  Fleur de Lait au Miel   •  Caramel Fleur de Sel  •  
Noisette du Piémont  •  Cacahouète  • Café Blanc  •  Pistache •   Chocolat
 SORBETS  Fraise   •  Poire   •  Pêche Abricot  •  Citron de Sicile   •  Framboise  

GLACES provençales  MIAAM
artisan glacier de isle sur la sorgue

3€501 boule

6€2 boules
8€3 boulesNos glaces de Provence ! 

nos prix sont indiqués en euros TTC, services inclus. 
 la liste des allergènes contenus dans nos plats est disponible sur demande.

entremet chocolat

eclair pistache framboise
eclair myrtille marron

tarte citron 

bar à tiramisu aux saveurs du moment 

Maître Pâtissier Pernes-les-Fontaines
DOUCEURS PÂTISSIER BATTU

8€50

le coupe gourmande
3 boules Fleur de Lait au Miel, coulis spéculos • chantilly

la freschezza
 2 boules Citron  de Sicile                                                 • Alcool Grappa  Cellini provençale  MIAAM

l’affogato   
1 boule Vanille Bourbon provençale  MIAAM • Café Maison du Bon Café 

9€

8€

6€50
+2€ bailey’s


