PJENUSCI I SAMPAN]CI

Barundi¢ 100+ - Magnum

Opis: Premium pjenusac s kompleksnim aromama orasastih
plodova, meda i citrusa.

Jela: Morski plodovi, jastozi, piletina, kremasti rizoti.

Rose Brut Tomac
Opis: Ruzicasti pjenusac s notama jagoda i malina, svjez i

lagan.

Jela: Salate s tunom, riZoto od $paroga, burrata, kozji sir.

Sember Brut

Opis: Pjenusac s citrusnim aromama i laganim kvasnim
notama, vrlo balansiran.

Jela: Morski plodovi, jastozi, bijelo meso, rizoto s gljivama.

Jagunic¢ Three Stars NV
Opis: Elegantan pjenusac s aromama citrusa, kvasca i meda.
ela: Carpaccio od tune, salate, rizoto od gljiva, svijeZi sir.
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Elegance Barundic¢
Opis: Suhi brut s notama citrusa i blagim kvasnim zavrsetkom.
Jela: Morski plodovi, bijelo meso, tvrdi sirevi poput parmezana.

Prosecco Asolo DOCG

Opis: Lagano, vo¢no i cvjetno vino s aromama jabuka i citrusa.
Jela: Carpaccio, salate s kozicama, pizza s povréem, svjezi
sirevi.

Prosecco Bottega DOCG

Opis: Vocno i svjeze, s notama breskve i bijelog cvijeta.
Jela: Salate, $paroge na Zaru, lagani sirevi poput ricotte i
mozzarelle.

Cristal Brut, Roederer

Opis: Luksuzni sampanjac s aromama orasastih plodova,
citrusa i kvasca.

Jela: Jastog, kavijar, peceni biftek, pasteta od foie gras-a.



PJENUSCI I SAMPAN]CI

Dom Pérignon Cuvée, Moét et Chandon
Opis: Bogat i sofisticiran sampanjac s notama pecenih kvasaca i suhog voca.
Jela: Jastog, ribe na Zaru, kaviar, bogati deserti poput ¢okoladnih torti.

Grand Cuvée Brut, Krug

Opis: Kompleksan $ampanjac s notama pecenih oraha, meda
i vanilije.

Jela: Foie gras, jastog, divljag, pasteta.

Imperiale Brut, Moét et Chandon

Opis: Elegantno i svjeze vino s notama citrusa i breskve.
Jela: Patka s narancom, kozice, bijelo meso u kremastim umacima.

BIJELA VINA

SLAVONIJA

Jubilea Antunovié
Opis: Suho bijelo vino s voénim aromama breskve, limuna i cvijeta.
Jela: Salate, sviezi morski plodovi, perad, riba na Zaru.

GraSevina Mitrovac Krauthaker
Opis: Svjeze, voéno vino s aromama citrusa i zelene jabuke.
Jela: Salate, sSkampi, rizoto, povrée.

Grasevina Kast Chardonnay Gali¢

Opis: Kombinacija Grasevine i Chardonnaya s aromama citrusa,
jabuka i vanilije.

Jela: Jetrica, rizoto, pecena perad, lagana tjestenina.

Grasevina Adzi¢
Opis: Lagano i svjeZe vino s aromama zelenih jabuka i citrusa.
Jela: Riba, salate, riZoto, sushi.



Traminac Kast
Opis: Mirisno vino s notama ruze, za¢ina i meda.
Jela: Zacinjena jela, pecena patka, plavi sirevi, deserti s vo¢em.

Zeleni Silvanac Martin Albus
Opis: Vocno, svjeze vino s notama citrusa i ananasa.
Jela: Plodovi mora, salate, kremaste juhe, riZoto.

Gradevina Kast
Opis: Suho i svjeze vino s vo¢nim notama citrusa i jabuka.
Jela: Riba, salate, kremaste juhe, tjestenina.

Sauvignon Blanc Martin Albus
Opis: Aromati¢no vino s notama tropkog voca i sviezine.
Jela: Morski plodovi, salate, rizoto s povréem, kozji sir.

ISTRA

Templara Rossi
Opis: Suho, bogato bijelo vino s aromama citrusa, meda i cvijeta.
Jela: Riba, skoljke, riZoto, bijelo meso.

Grimalda Matosevié

Opis: Svjeza Malvazija s vo¢nim i cvjetnim notama, lagana i
mineralna.

Jela: Riba na Zaru, skoljke, salate, lagani sirevi.

Malvazija Coronica
Opis: Vocno i svjeze vino s notama citrusa, jabuka i meda.
Jela: Morski plodovi, riZoto, piletina, svjeZi sirevi.

Malvazija Benvenutti
Opis: Elegantna Malvazija s notama zrelog voca i mineralnosti.
Jela: Riba, pecena perad, riZzoto s povréem, bogati sirevi.

Malvazija Matosevi¢ Alba
Opis: Kompleksna Malvazija s aromama citrusa i meda.
Jela: Pecena riba, skoljke, povrce, meki sirevi.



KONTINENTALNA HRVATSKA

Chardonnay Sur Lie Korak

Opis: Kremasto vino s aromama zrelog voca, vanilije i blagih
kvasnih nota.

Jela: Piletina u kremastim umacima, pecena riba, rizoto s
gljivama.

Rajnski Rizling Tomac

Opis: Svjeze vino s notama citrusa, breskve i cvjetnih aroma, s
izrazenom mineralno$cu.

Jela: Riba na Zaru, sushi, zacinjena jela, piletina s agrumima.

Sauvignon Blanc Klemenka Korak

Opis: Aromati¢no vino s notama zelene paprike, limete i
ogrozda.

Jela: Morski plodovi, salate, povrtni riZoto, koziji sir.

Manzoni Barundié
Opis: Voéno vino s citrusnim notama i laganom mineralnoséu.
Jela: Rizoto, riba, salate s kozicama, blagi kremasti sirevi.

Pinot Grigio Coletti Kolari¢
Opis: Svjeze i suho, s notama breskve, citrusa i zac¢inskog tona.
Jela: Morski plodovi, salate, rizoto s povréem, prZzena riba.

Pusipel Dvanajs¢ak Kozol
Opis: Suho vino s aromama meda i citrusa, lagano travnato.
Jela: Pecena riba, meso na Zaru, povrtna jela, blagi sirevi.

Blend One Erdoro

Opis: Slozeno vino s notama tamnog voca, za¢ina i drvenaste
note.

Jela: Peceno meso, odresci, divlja¢, bogati sirevi.

Rajnski Rizling Bolfan

Opis: Voéno vino s mineralnim karakterom i dobrom rav-
notezom izmedu slatkoce i kiselosti.

Jela: Riba na Zaru, pecena perad, zacinjena jela, salate.



DALMACIJA

Le Shiffre St Hills

Opis: Elegantan blend bijelih sorti, s voénim notama citrusa,
breskve i evjetnih aroma, te blagim dedirom drva.

Jela: Slaze se s pecenom ribom, skoljkama, rizotom s povréem
ili piletinom u kremastim umacima.

Moderna Optimus

Opis: Suho vino s bogatim aromama zrelog voéa, meda i
zafina. Ima kompleksan, ali svjeZ zavrsetak.

Jela: Preporucuje se uz pecenu perad, rizoto s gljivama,
plodove mora, i jela s rostilja.

Grk Cebalo

Opis: Autenti¢no vino s tipi¢nim aromama mediteranskog
bilja, citrusa i blage mineralnosti. SvjeZe i suho, idealno za

lietne dane.

Jela: Slaze se uz ribu, $koljke, tjesteninu s povréem, salate i
lagane sireve.

Posip Korta Katarina

Opis: Posip s aromama citrusa, tropskog voca i blage minera-
Inosti, srednjeg tijela s dugim, svjezim zavrietkom.

Jela: Preporucuje se uz plodove mora, riZoto, prZzenu ribu i
laganu tjesteninu.

Posip Ego

Opis: Posip s bogatim voénim aromama, blagom zacinskom
notom i uravnotezenom kiselinom.

Jela: Slaze se uz peéenu ribu, morske plodove, salate i rizoto s
povréem.

Ager

Opis: Suho vino s bogatim aromama voca, meda i zlatnog
grozda, s blagim drvenastim karakterom.

Jela: Odli¢no uz pecenu perad, pecenu ribu, tjesteninu s
kremastim umacima i bogate sireve.

Mala Nevina St Hills

Opis: Lagano bijelo vino s voénim i cvjetnim aromama, uz
blagost i svjezinu.

Jela: Slaze se uz lagana jela, poput svjezih salata, plodova mora,
rizota i laganih sireva.



INTERNACIONALNA BIJELA VINA

Chardonnay Grgich Hills

Opis: Bogato, kremasto vino s aromama citrusa, breskve, meda
i vanilije, s blagim drvenastim zavrsetkom.

Preporucena jela: Pecena riba, rizoto, piletina u kremastim
umacima.

Chablis Domaine W Fevre

Opis: Suho, elegantno vino s citrusnim i mineralnim notama,
svjezeg i suhog zavrSetka.

Preporucena jela: Skoljke, riba na Zaru, lagane salate.

Wild Sauvignon Greywacke Marlborough

Opis: Aromati¢no vino s notama zelene paprike, citrusa i bilja,
svjezeg i punog tijela.

Preporucena jela: Sushi, zacinjena jela, rizoto s povréem.

Bella Karolina Jakon¢i¢

Opis: Svjeze, voéno vino s notama citrusa i cvijeta, lagano i
mineralno.

Preporucena jela: Morski plodovi, svjeZe salate, riZoto.

Greco di Tufo

Opis: Bogato i mineralno vino s notama citrusa, jabuka i cvije-
ta, suho i uravnotezeno.

Preporucena jela: RiZoto, plodovi mora, pecena riba.

Zilavka Teuta

Opis: Svjeze vino s citrusnim aromama i blagom mineral-
no$¢u, suho i pitko.

Preporucena jela: Svjeza riba, $koljke, povrée na Zaru.

Pinot Grigio Jakon¢i¢
Opis: Vocno, lagano vino s aromama breskve i citrusa, svjeZe i
pitko.

Preporucena jela: Morski plodovi, salate, rizoto s povréem.

Sauvignon Blanc Kamnik

Opis: Aromati¢no vino s notama zelene paprike, limete i pa-
sionskog voca, svjeze i suho.

Preporucena jela: Skoljke, rizoto, kozj sir.



INTERNACIONALNA BIJELA VINA

Pasji Rep Zelena

Opis: Lagano, vo¢no vino s aromama zelene jabuke i citrusa,
svjeze i pitko.

Preporucena jela: Salate, povrce, lagani sirevi.

8 Tamburasa Zvonko Bogdan

Opis: Bogato vino s aromama §ljive, tresnje i tamnog
bobicastog voca, punog tijela.

Preporucena jela: Pe¢ena perad, divljac, rostilj.

Chardonnay Zvonko Bogdan

Opis: Svjeze, voéno vino s aromama citrusa i vanilije,
uravnotezene kiselosti.

Preporucena jela: Pecena riba, kremasti rizoto, tjestenine s
umakom.

ROSE VINA

Minuty M Chateau

Opis: Svjeze, voéno i elegantno roze vino s aromama jagode,
maline i citrusa. Ima lagano tijelo i izuzetnu svjezinu.
Preporucena jela: Lagane salate, riZoto s povréem, svjezi sir.

Rose Josié

Opis: Suho, vo¢no roze vino s blagim notama ruze, tresnje i
citrusa. Svjeze i pitko, s blagim mineralnim zavrSetkom.
Preporucena jela: Morski plodovi, sushi, lagani pikantniobroci.

Rose Martin Albus

Opis: Suho i voéno vino s notama crvenih bobica, citrusa i
cvjetnih tonova. Svjeze i uravnotezeno s laganim, mineralnim
zavrSetkom.

Preporucena jela: Pecena piletina, svjeZe salate, pasta s laganim
umacima.



CRVENA VINA
SLAVONIJA

Cabernet Franc Antunovié

Opis: Suho crveno vino s aromama crnog bobicastog voca,
papra i zaCina. Elegantan, s izraZenim taninima i dugim
zavrsetkom.

Preporucena jela: Pecena govedina, divljag, jela s crvenim
mesom i zaCinskim umacima.

Cabernet Sauvignon Josi¢

Opis: Bogato, suho crveno vino s aromama crnog ribizla,
papra, suhog voca i vanilije. Punog tijela s dobrim taninima i
dugim zavrSetkom.

Preporucena jela: Odli¢no uz pecenu junetinu, odreske, jela s
bogatim umacima, divljac.

Mercs Krauthaker

Opis: Suho crveno vino s aromama crnog voca, sljive, zacina i
crne Cokolade. Ima punu strukturu i njeZne tanine.
Preporucena jela: Pecena janjetina, tjestenine s bogatim uma-
cima, meso na Zaru.

Merlot Buha¢

Opis: Suho crveno vino s vo¢nim aromama crvenih bobica,
tre$nje i zacina. Ima mekane tanine i elegantan, dug zavrsetak.
Preporucena jela: Pecena perad, jela s gljivama, tjestenine s
crvenim umacima.

Ciconia Nigra Josi¢

g
Opis: Suho crveno vino s notama crnog voda, zacina i diml-
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jenih tonova. Dobar balans izmedu kiselosti i tanina, dug i ele-
gantan zavrsetak.
Preporuéena jela: Govedina na Zaru, divlja¢, plavi sir.
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KONTINENTALNA HRVATSKA

Crni Pinot Barundié

Opis: Elegantno vino s aromama crvenog bobicastog voca,
poput maline i tresnje, uz note zacina i blage drvenaste note.
Laganije tijelo s elegantnim taninima.

Preporucena jela: Pecena perad, svinjetina, lagani mesni
odresci.

Syrah Korak

Opis: Bogato i zacinjeno vino s aromama crnog voca, papra,
lavande i za¢ina. Punije tijelo, dobro strukturirano s izrazenim
taninima.

Preporucena jela: Pecena govedina, jela s rostilja, divljac.

Karizma Petra¢

Opis: Vino s bogatim aromama tamnog voca, zacina i ljive, uz
kompleksne note drva i suhog bilja. Dobar balans izmedu
kiselosti i tanina.

Preporucena jela: Jela od govedine, pecena svinjetina, steak.

ISTRA

Merlot Punta Greca

Opis: Voc¢no i mekano vino s aromama crvenih bobica, sljive i
zalina, uz suptilne drvenaste note. Srednje tijelo s
zaokruzenim taninima.

Preporucena jela: Pecena piletina, svinjetina, riZoto s gljivama.

Merlot Tomaz

Opis: Bogatije, punije vino s notama tamnog voca, §ljive i
¢okolade, uz blage drvenaste i zacinske tonove. Dobro
strukturirano s izrazZenim taninima.

Preporucena jela: Pecena govedina, svinjski file, jela s umacima
od gljiva.

Teran Fakin

Opis: Svjeze i vo¢no vino s karakteristicnim aromama tamnog
voca, zacina i zemlje. S izrazenom kiselinom i zaokruzenim
taninima.

Preporucena jela: Divljac, pecena govedina, plavi riblji
specijaliteti.



DALMACIJA

Zlatan Plavac, Grand Select Magnum

Opis: Bogato crno vino s aromama tamnog voca, suhe sljive i
zaCina, uz note drva i vanilije. Punog tijela, snaznih tanina i
dugog zavrsetka.

Preporucena jela: Pecena govedina, divljac, steak.

Crljenak Z Plenkovi¢ Hvar Magnum

Opis: Elegantno vino s aromama crnog voca, suhih zacina i
lagane mineralnosti. Dobar balans izmedu kiselosti i tanina.
Preporucena jela: Pecena perad, svinjetina, jela s rostilja.

Moderna Superbus

Opis: Punije crno vino s aromama crne ribizle, borovnice i
zadina. Izrazito voéno i robusno, s izrazenim taninima.
Preporucena jela: Pecena govedina, divlja¢, meso s rostilja.

Dingac St Hills

Opis: Dinga¢ St Hills je intenzivno crno vino s izrazenim
aromama tamnog voca i zacina. Punog tijela, s dobro
uravnotezenim taninima.

Preporucena jela: Pecena govedina, janjetina, specijaliteti od
mesa.

Dinga¢ Royal Matusko

Opis: Klasican Dingac¢ s bogatim aromama tamnog voca,
zaCina i suhe smokve. Punog tijela, izraZenih tanina i dugim
zavretkom.

Preporucena jela: Divlja¢, pecena govedina, pecena jaretina.

Plavac Mali Majstor Stina, Jako Vino, Bra¢

Opis: Suho crno vino s voénim aromama tresnje i borovnice,
uz blagom mineralnos$cu i zaokruZenim taninima.
Preporucena jela: Pecena piletina, svinjetina, riZoto.

Dinga¢ Skaramuca

Opis: Dinga¢ Skaramuca je vino s bogatim aromama tamnog
voca, zadina i drva, izraZenih tanina i dugog zavrsetka.
Preporucena jela: Pecena govedina, divlja¢, meso s rostilja.



INTERNACIONALNA CRVENA VINA

Amarone Bertrani

Opis: Bogato crno vino s aromama suhog voca, tamne ¢oko-
lage i zac¢ina. Punog tijela s izrazenim taninima i dugim,
toplim zavrsetkom.

Preporucena jela: Pecena govedina, divljac, tvrdiji sirevi.

Zinfandel, Grgich Hills

Opis: Vocno i zacinjeno vino s aromama crnih bobica, zacina i

Bapra. Snaznije, punije tijelo s bogatom teksturom.
reporucena jela: Rostilj, pecena govedina, jela sa zacinima.

Pinota

Opis: él‘;ho crno vino s aromama tamnog voca, cokolade i
zaCina, s blagim dimljenim tonovima. Snazna struktura i
srednje do puno tijelo.

Preporucena jela: i’eéena jaretina, rostilj, meso s umakom od

gljiva.
Montes Alpha Syrah

Opis: Bo§ato vino s aromama crnog voca, (Fapra, lavande i
zaCina, s dobro strukturiranim taninima i dugim zavrSetkom.
Preporucena jela: Pecena govedina, jela s rostilja, divljac.

Chianti Casale Terzo Edoardo

Opis: Elegantno vino s aromama crvenih bobica, suhog zacina
i naznakom drva. Srednje tijelo, uravnotezeni tanini i svjez
zavrietak.

Preporucena jela: Pecena piletina, tjestenine s mesnim
umakom, pizza.

Trnjak Teuta

Opis: Vino s intenzivnim aromama crnog voca, zacina i bilja.
S izraZzenim taninima i dobrom kiselosti.

Preporucena jela: Svinjetina, pe¢ena govedina, divljac.

Blatina Teuta

Opis: Blatina s voénim aromama crnog voca, uz laganu zeml-
janu notu. Srednje tijelo, dobro integrirani tanini i
uravnotezena kiselost.

Preporucena jela: Rostilj, pecena piletina, meso s gljivama.

Syrah 10 Barrels Kamnik

Opis: Bogato vino s aromama crnog voca, lavande, zacina i
¢okolade, uz punu strukturu i izraZzene tanine.
Preporucena jela: Govedina, divljag, jela s rostilja.



Cuvee No. 1 Zvonko Bogdan

Opis: Elegantan blend s aromama crnog voca, zacina i nazna-
kom drva. Srednje tijelo, uravnotezZeni tanini.

Preporucena jela: Pecena piletina, rizoto, svinjetina.

Montes Alfa Cabernet Sauvignon

Opis: Klasi¢no crno vino s aromama crnog voca, papra, duhana
i za¢ina. Snazna struktura i dug zavrSetak.

Preporucena jela: Pecena gove%i na, steak, zreli sirevi.

DESERTNA VINA

Prosek Hektorovié, Tomié, Hvar

Opis: Klasican hvarski prosek, slatko vino s aromama meda, suhog
voca i narance. Bogato, sa zlathom bojom i punim, zaokruZenim
okusom.

Preporucena jela: Preporucuje se uz deserte poput kesten
pirea, voéne torte, kremaste slastice i blage sireve.

Muskat, Momjanski, Frankovi¢, poluslatko

Opis: Poluslatki muskat s aromama cvijeca, citrusa i za¢ina.
Lagano vino s osvjezavaju¢om kiselosti i blagom slatkocom.
Preporucena jela: Idealno uz voéne salate, lagane deserte,
kisele sireve i plodove mora.

Traminac, Izborna berba bobica, Ilok Principovac

Opis: Bogat i kompleksan Traminac, s intenzivnim aromama
ruze, meda, citrusa i za¢ina. Slatko vino s punim tijelom i
dugim zavrsetkom.

Preporucena jela: Savr$eno uz voéne torte, kremaste deserte,
patku s voénim umakom ili plavi sir.

Grasevina, Kasna berba, Krauthaker

Opis: Slatka Grasevina s aromama meda, marelice i suhog
voca. Lako, pitko vino s balansiranom slatko¢om i ugodnom
kiselosti.

Preporucena jela: Preporucuje se uz voéne deserte, kremaste
torte, ili blagim sirevima poput Briea.

Refosk Dolce Vina Koper

Opis: Slatko vino s aromama tamnog voca, cokolade i zacina,
uz bogatu teksturu i pun okus.

Preporucena jela: Odli¢no uz ¢okoladne deserte, voéne torte,
orahnjace i slastice sa suhim vo¢em.
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