
Carte Saint-Valentin

Entrée

Amande de mer gratinée au beurre de fenouil et parmesan, radis noir en salade (*gluten, lait, 
crustacé)

Plat

Dessert

Belle Saint-Valentin

* Allergène présent dans le plat

Magret de canard confit, jus corsé chocolat et écorce d'orange, patate douce et cébette rôtie 

Saint-Jacques, risotto de riz noir, nage de coquillages, perles acidulées (*crustacé)

Écrasé de pomme de terre à la truffe, tempura de légume, émulsion pop-corn   (*gluten)

Tarte fine champignons de Paris sur crémeux de topinambour au café et copeaux de 
parmesan (*lait, œuf, gluten)

Nid d’amour : feuille de brick au sésame noir, poireau et carotte, pomme paille, amande, jaune 
d'œuf confit à l'huile fumée et chorizo rôti  (*gluten, fruit à coque, œuf, sésame)

Entrée au choix - Plat au choix - Dessert au choix

Carte unique midi et soir du samedi 14 février

Entrée au choix - Plat au choix  Plat au choix - 
Dessert au choix

ou
45€
35€

* Prix T.T.C., service compris

Pomme d'amour, caramel d'hibiscus et son nuage (*lait)

Mousse au chocolat, fève de tonka, sirop de café à la vanille (*lait, œuf)

Assiette de fromages, salade (Fourme d’Ambert, Saint-Nectaire, Comté, berger de 
Lozère (brebis))  (*lait)

Saint-Honoré (*lait, oeuf)


