OFFNUNGSZEITEN d
Montag Geschlossen ‘
Dienstag bis Samstag 10:30 — 14:00 Uhr

17:00 - 22:30 Uhr .

Sonntag

Herzlich willkommen!

Das Restaurant Panorama zelebriert mediterrane und
gutburgerliche oOsterreichische Kiiche. Mit stidlandischem Ambiente und flair
und unseren Pasta- und Pizza-Kreationen verzaubern wir lhren Gaumen.
Nicht zu vergessen unsere Fleisch- und Fischspezialitaten.

Hier am alten Rhein in Gaissau geniessen Sie harmonische Gerichte
wie am Mittelmeer. Lassen Sie sich im Sommer auf unserer Terrasse verwohnen.

Unser Kiichenteam freut sich, Sie mit unseren

frisch zubereiteten Gerichten zu verwohnen.

Das gesamte Team wiinscht Guten Appetit

10:30 - 22:00




Vovspeisen

BRUSCHETTA

Mit marinierten Tomatenwdrfeln und Rucola #

TOMATEN - MOZZARELLA

Mit frischem Rucola garniert ©

VITELLO TONNATO

Gekochtes, dinn aufgeschnittenes Fleisch, mariniert,
Uberzogen mit einer Thunfischsauce, garniert mit Kapern °

CARPACCIO VOM MARINIERTEN RINDSFILET

Mit Knoblauchél, Parmesan, Kirschtomaten und Rucola ©©

UBERBACKENE CHAMPIGNONS

Verfeinert mit Schinken und Spinat in Gorgonzolarahmsauce ©

SHRIMPS COCKTAIL

Mit Cocktail Sauce und Ananasscheiben B¢

Salate

GRUNER SALAT

Knackige Blattsalatvariation ¢°tM

GEMISCHTER SALAT

Bunte Zusammenstellung verschiedener Salate ®tM

STEIRISCHER KRAUTERBACKHENDLSALAT

6,70

11,20

14,80

14,50

14.80

18,50

5,80

6,50

13,80

Gebackene Huhnerbruststreifen mit Tomaten, Blattsalat und Kirbiskerngl ACtM

PANORAMASALAT

13,50

Grosser, bunter Salatteller mit Thunfisch, Zwiebeln, Oliven, Artischocken und Ej €6tMP

FITNESSTELLER

13,50

Grosser Blattsalat an Hausdressing mit tranchiertem Huhnerbrustfilet vom Grill ©6tM

SCAMPI SALAT

Grosse Scampi aus der Krauterpfanne mit knackigem Blattsalatmix ¢GtM8

KNUSPRIGER ZANDERSALAT

Zanderfilet vom Grill, dazu ein grosser, gemischter Salat APGtM

SCAMPI ALLA RUCOLA

Riesengarnelen mit Rucola, Parmesan und Zitronenvinigrette

18,50

17,80

17,20

Alle Preise in Euro inkl. MwSt



Fischgerichte

GEBRATENES ZANDERFILET ,,PROVENCALE" 24,50

Auf Dillrahmsauce mit Marktgemuse und Butterreis APSt

SCAMPIPFANNE 29,50

Mit Tagliatelle in Tomatenbasilikumsauce 8M

GEGRILLTES LACHSSTEAK MIT GARNELEN 33,50

Mit Diilrahmsauce, Petersilienkartoffeln, und Spinat 8™

Vegetarische Gerichte

VORARLBERGER KASSPATZLE 16,80

Mit knusprigen Rostzwiebeln, Apfelmus oder Salat A¢*

GEMUSETELLER 14,90

Buntes Gemuse der Saison, mit Krdutersauerrahmdip, auf Wunsch mit Spiegelei ¢t

RISOTTO PRIMAVERA 15.90

Verschiedene Gemise mit frischem Rucola und Parmesan garniert G

RISOTTO BUON GUSTAIO 18,90

Crevetten, Artischocken, Zwiebeln, Knoblauch und Tomatensauce, mit frischem Rucola und Parmesan
garniert BG

Kinderkarte

SPAGHETTI mit TOMMATEN SAUCE acet 9,50
SPAGHETTI mit BOLOGNESE acsio 9,90
CHICKEN NUGGETS MIT POMMES acetm 10,80

Alle Preise in Euro inkl. MwSt



Empfeh[ungen vom Kiichenchef

ZWIEBELROSTBRATEN

Vom Angus Rind an Rotweinsauce mit knusprigen Zwiebeln,
Speckbohnen und Kartoffelrosti ©t©

GEGRILLTES ANGUS ENTRECOTE

In Rotweinjus, mit wirziger Krauterbutter, Kroketten und Gemdisegarnitur A<6°

JUNGSCHWEINESTEAK VOM GRILL

Mit Pilzrahmsauce und Pommes Frites M

PANORAMATOPFLE

Gegrillte Rinderfiletmedaillons auf feinen Butterspatzle mit
Pilzrahmsauce und frischem Marktgemuse A€M

WIENER SCHNITZEL VOM SCHWEIN

Mit Pommes Frites oder gemischtem Salat und auf Wunsch mit Preiselbeeren A®tM

WIENERSCHNITZEL VON DER PUTE

Mit Pommes Frites acem

PICCATA

Mit Spaghetti in Tomatensauce A¢ct

CORDON BLEU VOM SCHWEIN

Mit Schinken und Kase gefillt, knusprig gebacken, dazu Pommes Frites oder
gemischter Salat, auf Wunsch mit Preiselbeeren A

TOMAHAWK-STEAK CA. 700 G MIT SPINAT UND KARTOFFELN

26,90

26,50

19,90

23,50

16,90

17,50

19,80

18,90

69,90

Saftiges, auf den Punkt gegrilltes Tomahawk-Steak (ca. 700 g), serviert mit cremigem Blattspinat und knusprig

gebratenen Kartoffeln. Ein Genuss fiir echte Steakliebhaber!

Alle Preise in Euro inkl. MwSt



Grill & Stein

Grillspezialitdten

HUHNERFILET 17,90

Vom Grill auf Gemise und Pommes A3

PFEFFERSTEAK 35,50

Rindsfilet (ca. 250 gr.) nach Wunsch gegrillt
an weisser Pfefferrahmsauce, serviert mit
frischem Marktgemuse und Bratkartoffeln M

RUCOLA FILETSTEAK 35,80

Filetsteak auf Rucolasalat mit Kerndl, Parmesan
und Rosmarinkartoffeln M

SURF & TURF 40,50

Filetsteak und Riesengarnelen mit Krauterbutter,
Speckbohnen und Rasti 6V

Steaks vom heissen Stein

FILESTEAK
Rinderfiletsteak inkl. Pommes, Gemise und drei Saucen
(Pfeffer- und Grillsauce, Krauterbutter)
200 gr 33,50
250 gr 37,50
300 gr 41,50
350 gr 45,50
400 gr 51,50
500 gr 61,50
ENTRECOTE
Entrecote Steak inkl. Pommes, Gemuse und drei Saucen
(Pfeffer- und Grillsauce, Krauterbutter)
200 gr 28,50
250 gr 31,50
300 gr 35,50
400 gr 41,50

500 gr 53,50



Pasta

SPAGHETTI, PENNE ODER TAGLIATELLE
MIT SAUCE NACH WAHL:

NAPOLI 11,80

Tomatensauce At

BOLOGNESE 12,50

Fleischsauce ACGL0

CARBONARA 13,50

Speck, Ei, Parmesan und Rahm At

ALLA PANNA 12,20

Schinkenrahmsauce Ac6t

DELLA NONNA 12,80

Gorgonzola, Spinat und Rahm AcGt

SALMONE 13,50

Geraucherter Lachs und Tomatenrahmsauce ACP6t

CASALINGA 12,80

Schinken, Champignons, Zwiebeln, Knoblauch und
Tomatenrahmsauce (scharf) ACGtV

AL’ARABIATA 11,50

Tomatenrahmsauce (scharf) A6t

MARINARA 13,50

Verschiedene Meeresfriichte, Weisswein, Petersilie und
Tomatenrahmsauce ABCDLRO

LASAGNE AL FORNO

Im Ofen Uberbacken AcCt




Pizza

MARGHERITA

Mit Tomaten und Mozzarella A¢

NAPOLI

Mit Tomaten, Mozzarella und Sardellen AP¢

ALL‘AGLIO

Mit Tomaten, Mozzarella und Knoblauch A¢

DELLA NONNA

Mit Tomaten, Mozzarella, Paprikaschoten, Zwiebeln und Knoblauch #¢

DIAVOLO

Mit Tomaten, Mozzarella, Oliven, Sardellen und Paprikaschoten (scharf) AP¢

FUNGHI

Mit Tomaten, Mozzarella und Champignons #

PROSCIUTTO

Mit Tomaten, Mozzarella und Schinken A®

CARCIOFINA

Mit Tomaten, Mozzarella, Artischocken und Schinken #¢

SALAMI

Mit Tomaten, Mozzarella und Salami ¢

CALABRESE

Mit Tomaten, Mozzarella, Salami, Schinken und Champignons (scharf) ¢

ROMANA

Mit Tomaten, Mozzarella, Schinken und Champignons #¢

SIZILIANA

Mit Tomaten, Mozzarella, Schinken, Champignons,
Pfefferoni, Kapern, Zwiebeln und Knoblauch (scharf) A¢

11,50

13,90

13,50

13,80

14,20

13,90

14,20

14,50

14,20

14,80

14,40

14,80

MwsSt



CAPRICCIOSA

Mit Tomaten, Mozzarella, Schinken Champignons, Pfefferoni und Oliven #¢

QUATTRO STAGIONI

Mit Tomaten, Mozzarella, Schinken, Champignons, Sardellen,
Oliven, Kapern und Artischocken AP¢

CALZONE

Pizzatasche geflllt mit Tomaten, Mozzarella, Schinken,
Champignons, Artischocken, Kapern und Oliven A¢

TONNO

Mit Tomaten, Mozzarella und Thunfisch AP¢

FRUTTI DI MARE

14,80

14,50

14,30

15,50

Mit Tomaten, Mozzarella, Crevetten, Muscheln, Thunfisch und Knoblauch ABPGR

CONTADINO

Mit Tomaten, Mozzarella, Spinat, Ei, Knoblauch und Zwiebeln A%

DELLA CASA

Mit Tomaten, Mozzarella, Ei, Schinken, Artischocken und Sardellen ACPG

HAWAII

Mit Tomaten, Mozzarella, Ananas und Schinken A¢

QUATTRO FROMAGGI

Mit Tomaten und vier verschiedenen Kasesorten A¢

VEGETARIANA

Mit Tomaten, Mozzarella und verschiedenem Gemuse #©

SPECIALE

Mit Tomaten, Mozzarella, Schinken, Spargel und Gorgonzola #¢

RUCOLA

Mit Tomaten, Mozzarella, Parmaschinken, Rucola, frischen
Tomaten und Parmesansticken A¢

BUON GIORNO

Mit Tomaten, Mozzarella, Crevetten, Zwiebeln und Knoblauch A86

PARMA

Mit Tomaten, Mozzarella, Parmaschinken und Knoblauch A¢

14,20

14,50

14,50

14,80

14,50

14,40

15,80

16,50

14,20

Alle Preise in Euro inkl. MwSt



Desserts

APFELRINGE

Mit Zimtzucker, Vanilleeis und Preiselbeersahne ACGH

TIRAMISU

Biskuit getrankt mit Espresso und Amaretto, gefullt mit Mascarponecreme A“H

MOHR IM HEMD

Kleiner, dunkler Gugelhupf mit Schokosauce Gbergossen AcGH

TARTUFO

Italienische Eisspezialitat "

PANNACOTA

Panna Cotta ist ein echter Klassiker aus Italien

7,50

7,50

7,30

7,50

7,50

Alle Preise in Euro inkl. MwSt



Getranke

Heisse Getrénke

ESPRESSO 3,20
ESPRESSO DOPPIO 4,50
KAFFEE 3,80
CAPPUCCINO © 3,90
LATTE MACCHIATO © 3,90
HEISSE SCHOKOLADE MIT SCHLAGSAHNE, OVOMALTINE © 4,20
TEE, diverse Sorten 3,50

Alkoholfreie Getrdanke

S.PELLEGRINO, prickelnd 0,25l 3,50

0,75l 6,50

AQUA PANNA, still 0,33l 3,50

0,75l 6,50

COLA, COLA ZERO, COLA LIGHT, FANTA, MEZZO MIX 0,33l 4,00

SPRITE 0,33l 4,50

ALMDUDLER 0,35l 4,00

BITTER LEMON 0,33l 3,50

APFELSAFT ODER ORANGENSAFT 0,33l 4,00

0,5l 4,40

APFELSAFT ODER ORANGENSAFT GESPRITZT 0,33l 4,00

0,5l 4,50

RAUCH FRUCHTSAFT GESPRITZT 0,33l 4,00

Eistee, Johannisbeere oder Mango 0,5l 4,50
Bier

MOHREN BIER, VOM FASS

0,3l 3,80
0,5 5,50
MOHREN RADLER, SUSS ODER SAUER 0,33l 3,80
0,5 5,50
CLAUSTHALER, ALKOHOLFREI 0,33l 4,20
ERDINGER HEFEWEIZEN, HELL ODER DUNKEL 0,5l 5,80

Alle Preise in Euro inkl. MwSt



Rotwein offen

/WEIGELT 1/8l
Landwein aus Osterreich ©

BLAUER ZWEIGELT 1/8l
Dichter klassischer Zweigelt mit fruchtigen Aromen und milder
geschliffener Saure ©

LE MEILLEUR ,,CSMBB*“ 1/8l
Kraftiges und dichtes Rotwein Cuvée mit schon eingebundenem Holz,
ein Wein mit ausgepragtem Charakter und grosser Zukunft ©

ROTWEIN GESPRITZT, sUss oder sauer © 1/4l

Flaschenweine Rot

BARBERA D‘ALBA CLASSICO DOC
Purpurrot mit Spiegelungen, starker Duft, Geschmack ist
trocken, lebendig, voll und gut strukturiert ©

BLAUER ZWEIGELT ,,RESERVE”
Dichter klassischer Zweigelt mit fruchtigen Aromen und
milder geschliffener Saure ©

LE MEILLEUR CSMBB
Kraftiges und dichtes Rotwein Cuvée mit schon eingebundenem
Holz, ein Wein mit ausgepragtem Charakter und grosser Zukunft ©

PRIMITIVO DI MANDURIA
Intensiver und kraftiger Rotwein, dunkles Rubinrot ©

Weisswein offen

GRUNER VELTLINER, KAMPTAL 1/8l
Landwein aus Osterreich, trocken, spritzig ©

CHARDONNAY, QUALITATSWEIN 1/8l
Fruchtig, rassiger Chardonnay mit schén eingebundenem
Restzucker ©

WEISSWEIN GESPRITZT, SUSS ODER SAUER © 1/4

Flaschenweine Weiss

CHARDONNAY QUALITATSWEIN
Fruchtig, rassiger Chardonnay mit schon eingebundenem
Restzucker ©

GRUNNER VETLINER QUALITATSWEIN

Trocken nach Geschmack intensiver Trauben und die Reife im kleinen Eichenholzes sind die Basis fir diesen Wein

4,80

5,50

7,90

3,70

38,50

33,90

42,00

35,50

4,50

5,50

3,70

29,00

43,50

Alle Preise in Euro inkl. MwSt



Aperitifs

APEROL SPRITZ, MIT WEISSWEIN ODER PROSECCO
HUGO, PROSECCO MIT HOLUNDERBLUTENSIRUP
CAMPARI ORANGE

CAMPARI SODA

KIR ROYAL, SEKT MIT CASSIS

MARTINI, BIANCO ODER ROSSO

PROSECCO PICCOLO

Spirituosen

OBSTLER

WILLIAMS
MARILLEN

GRAPPA
AMARETTO
RAMAZZOTTI
VECCHIA ROMAGNA
AVERNA SICILIANO
FERNET BRANCA

Allergeninformation — Legende:

A = Glutenhaltiges Getreide, B = Krebstiert, C = Eier, D = Fische, E = Erdnisse, F = Sojabohnen,
G = Milch, H = Schalenfrichte, L = Sellerie, M = Senf, N = Sesamsamen, O = Schwefeldioxid und

Sulphite, P = Lupinen, R = Weichtiere

0,1l
0,1l
0,1l
0,1
0,1l
0,2l

2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl

5,80
5,80
4,50
4,20
4,70
4,50
4,50
6,90

5,20
5,20
5,20
5,90
5,20
5,20
4,90
4,90
4,80

Alle Preise in Euro inkl. MwSt



