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RASSERIE ROTISSERIE

HOTEL DIEU - SARLAT




Carte des Boissons

Les Cocktails
Cocktail gang alcool 6¢
Américano se

Apérol apritz 1o

Ti punoh 8€

Rhum arrangg se
MOJ'HO 0€

Mojito virgin s

Gin Tonic e

Les Softs

Sirop a l'eau z¢

Diabolo 270e

Jug de fruite 370e

lce Tea 4¢

Coca Cola & Coca z6ro 4s0¢

Les Boigssons Chaudes

La Brulerie Sarladaige
Expresso / Déca 2s0¢
Noigette 320¢

Cafe / Déca allongé 370
@rand café creme 370¢

The / infugion zs0e

Les Apéritifs

o€
Ricard 4¢
Kir cagqis, peche s¢ / pétillant e
Martini Blane, Rouge s¢
Whigky Lageaw Perigord o
Vin de noix se
Biere blonde artisanale de Sarlat «¢
Biere Tourtel citron gang alcool se
Coupe de Champagne H.Blin i

L’eau
Eau plafe 1L 7¢ / 1/2L s¢
Eau péﬁllanfe 1L 7¢ / 1/2L s¢

Les Digestifs

Bet 27 7¢

Baileys se

Rhum arrangé maigon se
Liqueur vielle prune artiganale s
Cognac Delaitre se

Armagnac Hore d’age 10 ang o¢



Goutez notre appéritif maison 4 la fraise
Fraiceg du marche de Sarlat macérées au vin blane gauvignon 6€
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LA CARTE DES VINS

LES GRANDS VINS D’EXCEPTION

SERVIS AU VERRE

g’zanc[ vin rouge Chateau Wa’zgaux /4ng[uclet 2016
g’zanc[ vin rouge Pometrol Chateau la pointe 2016
g’zanc[ vin touge C/Ldteauneuf du pape Lawwus 2017
| g’zanc[ vin touge Cote Kotie Lauwwus 2022

| g’zanc[ vin touge Nuit Saint- geo’zges Ter ¢t 2020
g’zanc[ vin blane Mewssault 2023 Nuiton ﬁeauney

g’zanc[ blanc poui[[y fumé Domaine Saget 2023

/W]onbazi//ac /iquo’zeux Cuvée prestige 2015 S€ 12€ |65€
e ~— *_——_’_4

LES VINS BLANCS

Les Gouyats igp Dérigord Sauvignon blanc
Chateau Laulerie Sauvignon

Bouilly fume Domaine Saget 2023

LES VINS MOELLEUX

Pigmentum igp Cote de Gascogne 2023

LES VINS ROSES

Bergerao Chéfeau de pegﬁraf Appellation Bergerac contrdlé
Cote de Provence Chateau Montaud

| )
vy
6l | 12¢l | 75cl
12€ | 22€ | m9€
10€ | 19€ |109€
g€ | me | 7€ |
12€ | 22¢ |19¢
10€ | 19€ |109€
12€ | 22¢ |119¢
7€ | ne |59

.

12cl 37.5cl 7acl
6€ 5€ 22€
26€
50€
7€ 26€
6€ 22€
8€ 29€ OUISs




LA CARTE DES VINS

12cl | 37.5¢l Tacl

LES VINS ROUGES

BERGERAC
Leg Gouyate igp Dérigord Merlo Malbec 6€ 22€
Pecharmant Chateau Meétairie Merlot Cabernet Sauvignon 7€ | 27¢€
Pécharmant le Pech de la Charmante 2020 Chéteau Gande réserve 30€

BORDEAUX
Lalande de Pomerol Chateau La croix Romane 2022 38€
Graveg AOC Chateau Trébiac 2020 Merlot Cabernet Sauvignon 22€ | 39€

Qaint Emilion Chateau France Grace Dieu 2018 Grand Cru 9€ 45€

CAHORS Malbec
Chateau de Haute Serre Lucter AOC 2020 34€

Chateau de Haute Serre Cuvée Géron Dadine AOC 2018 9€ 50€
Grande cuvee Prestige

VALLEE DU RHONE
~ Crozeg Hermitage St Pierre 2023 sy 50€

LES CHAMPAGNES

H Blin cuvée Blanc de noirg cuvée gpécial Q S Coupe (26 69€
OGNE | Henrg Giraud grand cru fut de chene cuvée Hotel Dieu 179€
’0(’\ - Don Ruinard Blanc de Blanc exception limité 2004 199€
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Les Grands Vins d'Exceptions

LES VINS BLANCS

BOURGOGNE
Puligny Montrachet 2023 119€

VINS DE LOIRE
Blanc Fumé de Pouilly Pur Sang Domaine Dagueneau 2011 290€
Blanc Fumé de pouilly SILEX Domaine Dagueneau 2011 350€

LES VINS ROUGES

Chateauneuf du Pape Laurus 2017 79€
Pomerol Chateau la pointe 2016 109€
Chateau Margaux Angludet 2016 119€
Cote Rotie Laurus 2022 119€

GRANDS VINS DE CAHORS

Crocus Le Calcifere AOC 2015 Grand Cru 99¢€
Chateau Leret Monpezat Icone Wow 2010 105€
Chateau de Haute Serre Cuvée Icone 2009 199€
PROVENCE

Chateau Simone Grand Cru 2011 129€
Domaine de Trevallon IGP 2011 189€

VALLEE DU RHONE
Cornas Domaine Auguste Plate 2011 179€
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Dow viennenit wod produits

Nos lobes de foie gras mi-cuit en terrine ainsi que nos canards confits IGP
cuisinés par nos soins viennent de la ferme Laleu a Montignac ou les canards
sont élévés en plein air, sans antibiotiques et ogm, nourris au mais et sans
conservateurs.

Notre charcuterie et viandes de porc sont issus d'un élevage en plein air dans le
Périgord, nos autres viandes proviennent directement de producteurs en
France.

Nos poissons et crustacés nous arrivent en provenance direct de nos cotes
atlantiques Frangaise.

Nos fruits et légumes nous sont fournis par notre primeur Eric sur la place du
marché a Sarlat.

Nos glaces Bio sont élaboreés par notre glacier Terre Adélice a Sarlat

(uisine de france
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Suggestion du jour selon arrivage

Enteee / Plal ou Plal / Dedderd Entnée / Péal /' Dessert
28 € 35 €

Les Entrées

Foie gras mi-cuit aux < épices chutney d’oignong et coulis de fruite rouge

Ravioleg de Royan au parmegan Parmigiano Reggiano et baieg roge

Gravlax de saumon fraie d’atlantique mougge d’aneth au citron vert

(Gagpacho de tomateg coeur de boeuf et sa mozzarella Ui Bufala au basilic

Les Plats

Cuigge de canard confite, erémeux de cepeg et pommes grenailles {65

Caggoulet du terroir au canard, sauciese de canard, gésiers, capeg, lard fume &)

Jarret de pore braigé au miel cuiggon 7h, pommeg grenailles cuiteg 4 la graiege de canard (&

Rigotto erémeux aux truffeg, parmegan Parmigiano Reggiano et champignons

Caggolette de la mer, saumon, julienne, crevetteg, curry coco et wok de [6gumes

Les Desgerts

Tartelette aux noix de Qarlat avec eon caramel beurre sale BIB
Mousge au chocolat noir et ses copeaux d’orange confite
Qorbet citron vert 4 la vieille prune de souilac BB
Dalet glacé 4 la fraice et citron vert au bailic colic de framboice BIY

Cabécou du Périgord eur toact et ca salade aux noix BIB



