Papilles & Sarrasin
Crépes de blé noir Suggestions crépes de blé noir Tagliatelles de crépes de blé noir

BRUITE et e e 3.00
Jambon ou emmental ou ceUf.....c..oeveevienenenne. 4.50
Andouille de GUEMENE.......coveeeeeeeieeeeeeeeeee e, 6.30
1 ingrédient au choiX .......cccceveriieninninencnnnennes o 5.00

Jambon sec ou chorizo ou lard
Champignons frais maison (Persil, ail et creme)
Tomates confites
Compotée de poivrons maison
Confit d’oignons rouges maison
Fondue de poireaux maison
Fromage de chévre ou camembert au lait cru

2 ingrédients.........cceveeveiercrennee s eceennnns 6 euros
Jambon, emmental
Jambon, ceuf
CEuf, emmental
2 ingrédients.........ccccereecreeereenseensseecseenssenenes 7 euros

(Euf et lard ou ceuf et chorizo
Champignons et lard
Cheévre et jambon sec
Confit d’oignons rouges et camembert
Compotée de poivrons et chorizo
Camembert et jambon ou lard
Compléte jambon
Compléte chorizo
Compléte andouille (+1.50 euros)

Ingrédient supplémentaire.........cccoceeeeveeerecneeneen. 1.60
Jambon, emmental, salade, ceuf

Autres ingrédients supplémentaires................. 2.00

Andouille, pommes caramélisées, confits
d’OIBNONS .ot

Camembert, lard, salade et noix........cc.uc.......

Compotée de poivrons, ceuf, chorizo.............

Fromage de chevre, miel, salade et noix........

Fondue de poireaux, lard et chevre................

Tomates confites, jambon sec et
ChamPigNONS......ccueieieire e

Champignons, jambon sec, lard et chorizo....
Creme de pruneaux, camembert, lard et
Tomates confites, coppa, créme de

parmesan , roquette et copeaux de
PAMMESAN...ueiirerie et sesterere s es e e besasesessens

Nous privilégions les produits locaux

ou bretons et bio !

Ventes a emporter

Aux heures d’ouverture

Végétarienne : Tagliatelles de crépes,
tomates confites, fondue de poireaux,
champignons a la creme et salade...............

Campagnarde : Tagliatelles de crépes,
champignons a la creme, lard grillé

Epicée : Tagliatelles de crépes, chorizo,
compotée de poivrons, creme au piment
d’ESpelette .ooiviveeeeecece e

Andouille : Tagliatelles de crépes, andouille
de Guéméné, pommes poélées, sauce cidre-
L<Yo] o T= | [0} =S ORI

Rustique : Tagliatelles de crépes, confits
oignons rouges, créme au camembert,
jambon sec grillé........coooveoeeirecceee e

L’italienne : Tagliatelles de crépes, tomates
confites, creme de parmesan, coppa,

copeaux de parmesan et roquette.................

La biquette : Tagliatelles de crépes, creme
de chévre, jambon sec, chévre et noix.........

Liste des allergénes sur demande

10.50

11.00

11.00

12.50

10.50

12.00

10.50



Papilles & Sarrasin

Crépes de froment Tagliatelles de crépes de froment

Suggestions crépes de froment

Beurrelz OU DeUITe SUCT....ueeeeeiceeecee et 3.00 Miel, citron, amandes grl!lees .............. a— 7.00 split : Tagliatelles de crépes, banane, glace
Flambée..................... e s 5.50 Chocolat, caramel, chan'Fllly, cacahoueétes.... 7.50 vanille, chocolat, chantilly et amandes
(Rhum ou grand Marnier ou cointreau) Chocolat, banane, chantilly..........cccccoeeevnenee. 7.50 grillées 350
Lemon curd ( créme de citron maison,)............. 6.00 Caramel au beurre salé, chantilly, boule de
Crépe + 1 boule de glace au choix..................... 5.50 glace vanille .......oooveeeveieececeeeceeeeeeene 8.00 Gwen : Tagliatelles de crépes, pommes
Pommes poélées flambées au rhum................. 7.00 Nutella, cacahouétes, chantilly, chips de poélées, caramel au beurre salé, glace
Lol =] o 1T 7.50 vanille et cacahouetes .......cccoeoevevvvecereccnnee 8.50
1 ingrédient au ChOiX ......ccccceeeeeeceenreccseenncnnenns 4.50 . R .
Café gourmand (tapas sucrés) 8.50 Aloa : Tagliatelles de crépes, glace vanille,
Chocolat Valrhona Thé gourmand (tapas sucrés) .......cccceeeveeeee.. 9.00 noix de coco, sauce chocolat, chantilly.......... 8.50
Caramel au beurre salé maison . Maya : Tagliatelles de crépes, miel, glace
Miel ou chantilly Coupes glacées vanille, chantilly et amandes grillées ............. 8.50
Bananes ou pommes poélées Coupe caramel : el " |
Noix de coco P TIEL - glace vaniTie, pommes, carame Délices : Tagliatelles de crépes, glace
au beurre salé, chantilly et cacahouétes.................... 7.50 . .
Coulis de spéculos chocolat, coulis de caramel, chantilly et
Nutella Coupe chocolat : glace vanille, banane, sauce ChOUCNOUS....ceeeece e 8.50
Créme de marrons chocolat, chantilly et amandes grillées........................ 7.50 i ' )
. . Spéculos : Tagliatelles de crépes, glace
Créeme de pruneaux maison i ” lis d cul hantill
Coupe café : glace café, coulis de café, chantilly et vanille, coulis de spéculos, chantilly............... 8.50
amandes grillées.........coovieiveie e e 7.50
2 iNGrédients au ChOIX wvvrvvvrvssesssrsrrs 6.00  Glaces |
Coupe fruitée : glace citron et fraise, coulis de
Chocolat et chantilly ou noix de coco fruits rouges, chantilly et croustillant de crépes........ 7.50 1 boule 2 50 euros
Chocolat et banane ou pommes boul
, cOupe colonel : glace citron et vodKa........cccco...... 8.00 2 DOUIES....oen 3.50 euros
Caramel au beurre salé et banane ou pommes
) X 3 DOUIES....oooeeeeeee e 4.50 euros
Chantilly et NUt.e”a Ou.creme de marron Coupe lambic : glace pomme cidrée, lambic et
Miel et citron ) croustillant de Crépes.......ieeeceeeeee e 8.00 Vanille bourbon Caramel au beurre salé
Chocolat et caramel ou spéculos Chouchen Pomme cidrée
Coupe chouchen : glace chouchen, pommes, Chocol Caf
; 5 ocolat afé
Ingrédient sUPPIEMENtaire ....mrovvvvvvvvveveveeeeees 1.50 chouchen et croustillant de crépes........cccovvveeeenne. 8.00 i i
i Fraise Citron
Supplément flambage ou boule glace............... 2.50 Coupe Spéculos : Glace vanille, coulis de
spéculos, chantilly et Spéculos .......cccccveveeecvervrieecnne. 7.50






