
PLATS

DU 24/02 AU 07/03

ENTRÉES

Betterave Chiogga et Céleri-rave

Lieu jaune de ligne

Joue de Bœuf confite

Émulsion au Roquefort

CRÉATION FROMAGÈRE OU SUCRÉE?

Pomme rôtie

Nougat glacé

Carpaccio de Langoustine crue
Huile de Vanille de Tahiti / Caviar / Gel de citron noir (1,2,4)

Riesling Grand cru Kaefferkopf André Tempé (Alsace) 11.00€

Granité de Pomme verte-Wasabi / Émulsion de Champagne rosé (1,9,10,12)
Blanc de Noir Château Val-Joanis (Provence) 10.00€

Émulsion au Comté raffiné / Endive caramélisée / Truffe (1,3,7)
Beaujolais Village blanc Franck Chavy 11.00€

Beurre blanc au Yuzu fermenté / Poireau brûlé / Poudre d’algues (1,4,7,15)
Chorey Les Beaune Domaine Maillard (Bourgogne) 13.00€

Tartare de poire / Grué de Cacao (1,7)

Glace au fromage blanc / Caramel au Cidre / Sablé sarrasin torréfié (1,3,7,12)

Pamplemousse confit / Huile d’olive et Basilic (1,3,7,8)

Purée à l’Ail noir / Émulsion de Chou-rave au miso (1,6,7)
La Maison jaune Faugères Domaine Bardi d’Alquier (Languedoc-Roussillon) 13.00€

Oeuf parfait

Tartare de Bœuf Wagyu de la maison Polmard
Caviar / Yuzu / Crème de Bresse / Jaune d’oeuf confit / Frites de panisse (1,3,4,7)

Carminé Mudigliza (Côtes du Roussillon Villages) 11.00€

Suggestion 
du moment

+ 15.00€ suppl.

Menu



Formules
1  Entrée / Viande ou Poisson

Ou
Viande ou Poisson / Création fromagère ou sucrée

2 SEQUENCES - 45.00€ (uniquement le midi)

1  Entrée
Viande ou Poisson

Création fromagère ou sucrée

3 SEQUENCES - 60.00€

2 Entrées
Viande ou Poisson

Création fromagère ou sucrée

4 SEQUENCES - 70.00€

2 Entrées
Poisson
Viande

Création fromagère ou sucrée

5 SEQUENCES - 85.00€

Assiette de Fromages (5 sortes) 12.00€

Listes des al lergènes al imentaires majeures:  1 )  Gluten - 2)  Crustacés -  3)  Œuf -  4)
Poisson - 5)  Arachide -  6)  Soja -  7)  Lait  -  8)  Fruit à coque - 9)  Céleri  -  10) Moutarde -
11)  Sésame - 12)  Anhydridre sulfureux et sulf ites -  13)  Graines de lupin -  14) Mollusque
15) Produits issus de la mer

Util isation de poivre 5 baies

Pour le bon déroulement de votre repas, ce menu est servi
jusque 13h00 et 20h30


