Menu gastronomidque 2

Mise en bouche.

ENTREE

Tartare de saint jacques,
Monochrome de crudité d’hiver

Vinaigrette de myrtille,

PLAT PRINCIPAL

Lotte au four,
Risotto truffé aux céleris,

Sauce armoricaine.

DESSERT
Tarte banofi, noix du brésil
Caramel beurre salé,

Créemeux d'avocat a la vanille bourbon.

Prix TTC : 85,00 euros

Dans un souci du respect des produits et des saisons, il se peut que des changements interviennent dans le menu.



