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®onde sus platos salen del alma Yyeel corazén,
Con Buenos groductos, calidad y gorque ne,
conel mejor aceite del munde, de Jaén.
Donde cocinar es una ilusién diaria
faciende un fiemenaje continue a
los sabores tradicionales

“gracias auelo QUICT:.
Con el toque creative de %erga que fusiona saBeres
come los grandes intores mezclan colores,
retornande a lo esencial ya que a muchos
les recuerdan los guisos de sus abuelas,
esa cocina familiar.
Donde grandes y pequerios disfrutan cada lato,
siendo su(ﬁciente motive para que
nos brillen los 0jos Y
mas aun se nes finche el corazén

gara seguir cocinade con mas ilusién.

b nuestros clientes
Gracias.



ENTRANTES

Jamdn ibérico
Quesos Espaﬁoles (3 variedades)

Tomate de La huerta
con anchoa del cantabrico

Tartar de salchichbn de Malaga
con encurtidos y tostas crujientes

Tortilla de Pako&o.s (s porciones)

con ensalada

Ensalada de ci.mieutos rojos asados
con akin en conser

Paté de Perdiz

con AOVE Yy pan cristal

Surtido de ibéricos

Jamdn, Lomo, Salchichdn y chorizo
Pan

Pan Sin gluten

VEGETALES

Ensalada de queso de cabra
Lechuga, tomate, pasas, hueces, cebolla frita

Pakatas bravas
con salsa Ficau&e casera

Champiiiones al ajillo con jamén
y cous cous de algas maritaas (orcioual sin joamdn)

Croquetas de espiv\acas (5 ud)
con ul quu.e de alioli

Pimientos de Padrdn fritos

Revuelto de esE&rragos de huerta
con jamdn y palometh ahumada (opcional sin)

Alcachofas naturales
en salsa de mouse de pato y Jamdn ibérico

Calabaza frita a Lla andaluza
con chorizo, huevo frito y torreznos

Huevos a Romper
con jamdn ibérico y'mahonesa de trufa negra

STARTERS

Iberian Ham
SPQHLSL\ Cheeses (3 varieties)

Garden Tomato
with Cantabrian Anchovy

M&Laga-Sb?Le Salchichdwm Tartare

with Pickles akd Crunchy Toasts

Spanish Potato Omelette (s portions)
with Salad

Roasted Red ‘Pepper Salad

with Canned Tuna

Partridge Paté

with Extra Virgin Olive Oil and Crystal Bread

Iberian Cold Cuts Plakter

(Ham, Loin, Salchichdn, and Chorizo)
Bread
Gluten-Free Bread

VEGETABLES

Goat Cheese Salad
(Lettuce, Tomato, Raisins, Walnuts, Crispy Onion)

Sric Potatoes (Patatas Bravas)
with Homemade Spicy Sauce

Garlic Mushrooms with Ham
and Seaweed Couscous (orl:i.omxl without ham)

Spinach Croquettes (s
u.\rl:k a Touch of All.i. . PCS)

Fried Padrén ‘Perrers

Scrambled Farm Asparaqus
with Ham and Smoked Pomfret (optional without)

Fresh Articholkes

in Duck Mousse Sauce and Iberian Ham

AndaLusi.au-S&;Le Fried Pumpkin
with Chorizo, Fried £qq, and Pork Cracklings

Broken E‘?gs
with Iberian Ham and Black Truffle Mayonnaise

¥ you have any allergies or intolerance, ask the waiter

estanrante

16 £
16 £
R £

12 £

10 £

9 £

¥ £

16 £

1,6 €
1,6 €

11 £

10 £

1R £

9 €

9 £
12 £

13 £

14 £

14 £



PESCADOS

Gambitas frescas de “la Caleka”
al ajillo con el mejor AOVE

Tartar &emtlado de bacalo EL Barquero

en salsa de haranja y Fimav\té»\ de La Vera

Langostinos arrieros
con patatas, huevo frito, salsa de marisco y
alioli de ajo negro

Langostinos estilo Thai ibérico
coh cous cous de algas, salsa de verduras con
leche de coco, arroz de viethan y jamon ibérico

Marinera Pi.camke de mejillones desvalvados

Pata de !utfo confitado en su jugo sobre
e

Fm‘meukier pol ata cremosa Y Pi.mi.mkos de Padron

Lomo de bacalao “EL Barquero” sobre cremoso
de patata, kempura de verdura y crujiente de jamdn

Almejas en salsa de algas

col vino se Sanlucar
CARNES

Carrillada i.béri.ca confitada al vino
tinto y hortalizas frescas, con Pal:ad:as Panaclzms

Secreto ibérico al ajillo

Homenaje a mi abuelo “QUICO”
tierna pieza de secreto ibérico cocinada a fueqo lento
COWN ArOMmAS Serranos e insrimda en qw’.sos tradicionales

Lagarto ibérico en estofado de Kimchi y jamdn
Fuston de sabores kradicionales y asiaticos coit
identidad propia

Jamoncitos de pollo guisados con
verduras y cerveza sin gluten, con patatas

Solomillo de cerdo adobado

a la plancha con patatas y rimi.evx&os de Padron

POSTRES

Tarta de queso manchego
con crema de pistacho

Coulant de chocolate
con sorbete de mandarina

Flan de queso
con hata Yy Nueces

Tocinillo de cielo
con tortas de Ines Rosales

FISH

Fresh Prawns from “La Calekta”
in Garlic and the Best Extra Virgin Olive Oil

Warm Cod Tartare "EL Barquero”

i Orange Sauce and Smoked Paprika from La Vera

“Arriero” Sl:;l.e Prawns
with Potatoes, Fried Eqq, Seafood Sauce, and
Black Garlic Aioli

Iberian Thai-Skyle Prawns
with Seaweed Couscout, Coconut Veqetable Sauce,
Viekhamese Rice, and Iberian Ham

Spicy Shelled Mussels Marinera

Confit Od:orus Leg in Ibs Juice
over Creamy Mashed Potato and Padrén Peppers

“£L Barquero” Cod Loin over Creamy Potato,
Vegetable Tempura, and Crispy Ham

Clams in Seaweed Sauce
with Sanlicar Wine

MEATS

Iberian Pork Cheeks Confit
in Red Wine with Fresh Veqetables and Sliced Potatoes

Grarlic Iberian Pork “Secreto”

A tribute to my grandfather “QUICO”
Tender Iberian pork slow-cooked with mountain herbs,
spired by traditional stews

Iberian Pork “Lagarto” Stew with Kimchi

and Ham, my own fusiol of traditional and Asian flavors

Stewed Chicken Drumskicks

with Vegetables and Gluten-Free Beer, served with Potatoes

Grilled Marinated Pork Tenderloin
with Potatoes and Padron Peppers

DESSERTS

Mancheqo Cheesecalke
with Pistachio Cream

Chocolate Coulant
with Mandarin Sorbet

Cheese Flan
with Cream and Walnuts

“Tocinillo de Cielo” (£9q Yolk Flan)
with Inés Rosales Paskries

Kestawrants
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13 £
1% €
14 €

15 £

14 €

15 €

22 £

16 £

16 £

16 £

16 £

14 £

15 £

6,5 €
55 €
55 €

55 €



CERVEZAS

COPA

PINTA

TERCIO egtrella galicia
TERCIO 0,0 estrela galicia
TERCIO SIN GLUTEN
ALHAMBRA 1925

REFRESCOS

COCA COLA normal o zero
FANTA LMON O NaRANIA
AQUARIUS Limon

LIOTON

QEVEN UP

TONICA

ZUMO MELOCOTON/NARANIA/PIRA
MOSTO QN ALCOHOL

BLANCOS

VERDEJO

SECO AFRUTADO pe moua (M4laga)
MARQUES DE VIZHOJA
TREIXADURA/GODELLO

RI0JA ROSADO

SEMIDULCE

CAVA

TINTO

RIBERA DEL DUERO tempranillo
RIOJA termpranillo

TINTO CRIANZA pe votua (Mélaga)
VINO DULCE PX

AGUA

CABREIROA 33 CL
CABREIROA33CLC/ GAS

VARIOS

VERMUT GALLEBO
VERMUT DE MALAGA
SANGRIA TRADICIONAL
APEROL SPRITZ

GIN TonIC

DRIMKS

BEERS

Clage
Oint
330ml Egtrella Galicia

330ml Egtrella Galicia 0.0 (Non-Aleoholic)

330ml Gluten-Froe
Alhambra [925

SOFTDRINKS

Coca-Cola (Regular or Zero)

Fanta (Lemon or Orange)

Aquariug Lemon

Lipton

Soven Up

Tonic Water

Juice (Peach / Orange / pineapgle)
Aleohol-Free Grape Juice (Mosto

WHITE WINES

Verdejo

Ory FJru'rtg from Molina (M&laga)
Marquég de Vizhoja

Treixadura / Godtjlo

Rioja Rose

Serni-Sueet

Cava

RED WINES

Ribera del Duero (Tempranilo)
Rioja (Termpranillo)

Crianza Red from Mollina (Malaga)
Sweet PX Wine

WATER
CABREIROA 33 CL

CABREIROA 33 CL SPARKLING WATER

OTHERS

Galician Vermouth
M4laga Vermouth

Traditional Sangria
Aperol Spritz

Gin Tonic

ALL DRINKS INCLUDE APPETIZER

stfa«wraﬂp—[—&
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GLASS BOTTLE

A5
45€
25
S5t
S8€
45€

S0E
18
3,0€
apE
S0€
S0E
S0E
20€

34€
3,6€
S5,6€
3,8€
3.4€
34€
56€

34€
34€
4,0€
4,0€

205
29€

42€
4.8€
45€
65€
6,0€

200¢
250€
22 0€
22506
20,0€
200€
22 0€

20,0€
20,0€
24.0€



