T PTZ2ZZA
TONOA RoMANA

/) MARGHERITA 32,-

Sos pomidorowy; mozzarella Fior di Latte, bazylia

) SPINATA 42 ,-

Sos pomidorowy; mozzarella Fior di Latte, salami Spinata

Picante, czosnek, SwieZy szpinak, krem z gorgonzoli

PARMA 42,-

mozzarella Fior di Latte, feta, salsa z zielonych pomidordw,

Prosciutto Crudo, rukola, malinowy ocet balsamiczny

PROSCIUTTO 39,-

Sos pomidorowy; mozzarella Fior di Latte, Prosciutto Cotto

Sos pomidorowy; mozzarella Fior di Latte, grillowane warzywa,

salsa truflowa

GAMBERETT|I 49,-

Sos pomidorowy; mozzarella Fior di Latte, krewetki, czosnek, szpinak

ROMA 42, - >u\u\oiona Rizza ¥Zymian <

Sos serowy; mozzarella Fior di Latte, chipsy z ziemniakdw,

guanciale, ser Grana Padano

S NDUIA 45 _

mozzarella Fior di Latte, mascarpone, nduja, oliwki lecino, burata

/\/&'?é

Pizza Tonda Romana to tradycyjna, okragta pizza pochodzaca z Rzymu, charakteryzujaca sie
wyjatkowo cienkim i chrupigcym ciastem. Ma cienkie, kruche brzegi i delikatnie wypieczony
spo6d. Jej prostota i chrupkos$é sprawiaja, ze jest jedng z ulubionych odmian pizzy wsréd
mieszkancow Rzymu i mito$nikéw wioskiej kuchni.

Naszg pizze Tonda Romana wypiekamy w najwyzszej jako$ci wtoskim piecu Moretti Formi. Do
jej przygotowania uzywamy wytacznie oryginalnych wtoskich produktéw - poczawszy od maki,
poprzez pomidory i wedliny, na serach kofnczac.

Zapraszamy serdecznie w podr6z po smakach oryginalnej rzymskiej pizzy!

/) VEGE _/J PIKANTNE



