Vorspeise

%ﬁwm/& @?ﬂ/fdd/ﬂf@in Honig-Kréauter-Vinaigrette mit Sprossen und Croutons
kleine Portion 9,00 groBe Portion (zum Teilen) 14,00

und zusatzlich mit gebackenem Iiegenfrischkase in Himbeervinaigrette
kleine Portion 14,00 groBe Portion (zum Teilen) 18,00

Marinierter %Kdmﬁéﬂy/ mit Avocadotatar
auf Limetten-Papaya-Vinaigrette und Salz-Mohnstange 15,00

@{?ﬂa/@}’ﬁwl/fédﬁﬁ/ﬁmit lauwarmen Pilzsalat,

Pesto, Limonencreme und Parmesancracker 16,00

Suppe
@%%ﬁl’[f%ﬂ%@%(dlﬁ/éﬁﬁﬂ/?/ mit Croutons 7,50

und mit Bresaola-Crostini 9,00

%/@4’Z&l%ﬁdd~ %{M/yd(%mmwﬁé C

mit gebratener Jacobsmuschel 10,00

Vegetarisch
%{)ﬂdlﬁ/?ﬁ"a/e/ mit Bergkase gefiillt in Parmesansauce

mit Marktgemiise und kleinem Salat
als Vorspeise (ohne Salat) 16,00 als Hauptgang 24,00

@ f) « « “
//ﬁﬂ/ﬁ?g@ wCl /M crene

mit Serviettenknodel und kleinem Salat
als Vorspeise (ohne Salat) 16,00 als Hauptgang 24,00



Fisch
Filet vom %l}é e L%)f auf Litronen-Kartoffelpiiree

mit Pinien-Blattspinat und Rotweinbutter
als Iwischengang 22,00 als Hauptgang 30,00

Medaillons vom @é@f&%/ mit Garnele gefiillt im Parmaschinkenmantel

mit mediterranem Gemdise, Tomaten-Salbeisauce und Pestorisotto
als Iwischengang 24,00 als Hauptgang 32,00

Fleisch
@ tener @gﬁ/mgg/ vom Kalbsriicken

mit Preiselbeeren und lauwarmen Kartoffel-Gurken-Salat 30,00

Rosa %//ﬂiﬁ/ﬂ?@éﬁnin der Olivenkruste auf Thymianjus

mit Bohnengemiise und Kartoffelgratin 34,00

@/}/M/@Wdin der Krauterkruste auf Schalotten-Balsamicosauce
mit Blattspinat, Marktgemiise und Pilzcrépe oder Kartoffelgratin 36,00

Dessert

%{ M@M%%ﬁdﬂﬂ %y@/]im Baumkuchenmantel

und Feigeneis mit marinierten Feigen 14,00

%/w/{'o/%b/ée mit Orangen-Sorbet und eingelegten Iwergorangen 9,00

Osterreichische - c/ré/é/zéno"a/e/in Butterbrosel

auf Iwetschkenroster mit Walnusskrokant
| Knodel 9,00 2 Knodel 12,00

Beziiglich der Allergen-Kennzeichnungsverordnung fragen Sie bei Problemen lhrerseits mit
bestimmten Lebensmitteln vor der Bestellung nach unserem geschulten Personal.



