“Felsen Pavillon

RESTAURANT | BIERGARTEN | EVENTLOCATION
OSCNOACCOKOS’ .
Pommes Frites \F 5,9
rot/weiss
Milchreis 6,9

Zucker & Zimt/Apfelmus

Wirzfleisch ¥ 759
Ciabatta/iiberbacken mit Gouda

Soljanka ¥ 8,5
Sauerrahm/Ciabatta

Cremige Kirbissuppe \ﬁ 8,9

Kirbiskerne/Kirbis6l/Ciabatta

Loaded Fries ¥y 13,9

Pommes/Pulled Pork/Chili-Cheese

.P.A.SQT’A.
Pasta & Tomatensofe \ﬁ 9,9
mit Parmesan
Aglio e Olio \7 13,9
Bavette/Knoblauch/Chili/Rucola/Tomaten/0livenél/Pamesan
+ extra Garnelen 5,0
Carbonara ¥ 14,9

Bavette/Schinkenspeck/Ei/Sahne/Parmesan

Jagerschnitzel sy . 15,9

Bavette/panierte Jagdwurstscheiben/TomatensoBe/

Parmesan

Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien
vertrdglichkeiten ausldsen kdonnen, erhalten Sie auf

Nachfrage gern von unserem Personal



Pavillon

RESTAURANT | BIERGARTEN | EVENTLOCATION

.HOEOROZ‘H‘A‘F‘TOEOS.

Bauernfrihstiick o 15,9

Kartoffel/Ei/Zwiebel/Bockwurst/Bacon/Gewiirzgurke

Bauernfriihstiick “Vegi” 15,9
Kartoffel/Ei/Zwiebel/Blattspinat/Hirtenkidse

Kirschtomaten/Gewiirzgurke

Goudaschnitzel 16,3
2 panierte Goudaecken/TartarsoBe/Bratkartoffeln

Bauernfrithstiick “Pulled Pork” ¥ 16,9

Kartoffel/Ei/Zwiebel/mariniertes Schweinefleisch/

Chili-Cheese~-SoBe/Krautsalat/Gewiirzgurke

Schweinefilet Ny 21,9

mit Champignons & Cheddar gefillt im Baconmantel/

Rahmchampignons/Kartoffelpiiree

Schweineb&ckchen iy 19,9
Zart geschmorte Béackchen vom Schwein/Rotkohl/

Mandelbdllchen

Leber & Zwiebel £l 15,9

Zarte Schweineleber/Apfel/Zwiebel/Kartoffelpiiree

Schnitzel Champignon ¥y 18,9

aus der Schweinelachse/Rahmchampignons/

Bratkartoffeln/Salat

Schnitzel “au four” ¥ 19,9

Schweineschnitzel/Wirzfleisch/Gouda/Bratkartoffeln

.S.0.s.5.E.S.

Heifle Waffeln 7,9

Apfelmus/VanillesofBe/Schlagsahne
Vanilleeis/WaldbeerensoBe/Schlagsahne

Vanilleeis/SchokosoBe/Schlagsahne

Eistortchen 759

Vanilleeis/Apfelmus/Eierlikér/Schlagsahne

Vanilleeis/WaldbeerensoBe/Schlagsahne

Kuchen #nach Angebot# Stk. 4,0



