
BISTROT • BIRRERIA
CUCINA ITALIANA • SPECIALITA’ TEDESCHE

PARTY SERVICE

@bistrotmedieval medieval.bistrot



Antipasti

Antipasto della casa
Affettati, Formaggi, Verdure ... (per 2 persone)
Cured meat, Cheeses, Vegetables ... (2 pax)

€ 24

Insalate
Cesare
Insalata mista, Pollo, Crostini di Pane, Grana,  
Pomodoro, Salsa Cesare
Mixed salad, Chicken, Croutons, Parmesan, 
Tomato, Caesar Sauce

€ 10

Insalata mista, Pomodori secchi, Carciofi sott’olio, Olive nere, 
Cipolla di Tropea, Formaggio Feta
Mixed salad, Dried tomatoes, Artichokes in oil, Black olives,
Tropea onion, Feta cheese

€ 10Greca

Insalata mista, Tonno, Uovo sodo, Cipolla rossa, Grana
Mixed salad, Tuna, Boiled Egg, Red Onion, Parmesan

€ 10Medieval

Patate al rosmarino
Patate novelle al forno con olio e rosmarino
“Patate novelle” cooked in the oven with oil and rosemary

€ 6,5

Patate fritte
Patate fritte in olio di semi di girasole
French Fries in sunflower oil

€ 4 small / € 6 big

Misto di verdure
Melanzane, Zucchine, Peperoni
Vegetables

€ 9

Insalata
Insalata mista con Pomodoro
Mixed salad with Tomato

€ 5

richiedila al nostro staff
ask our staff for it



Hamburger

Marco&Dante 
Burger 200 gr, Bacon Croccante, Formaggio Cheddar, 
Lattuga Iceberg, Pomodoro *
Burger 200 gr, Crunchy Bacon, Cheddar Cheese,
Iceberg Lettuce, Tomato **

€ 10

Inocencio
Burger 200 gr, Mozzarella Dop, Rucola, Pomodoro *
Burger 200 gr, Mozzarella Dop, Rocket, Tomato **

€ 10

Re Arturo
Burger 200 gr, Bacon Croccante, Formaggio Cheddar, 
Uovo Fritto, Cipolla di Tropea, Lattuga Iceberg, Pomodoro *
Burger 200 gr, Crunchy Bacon, Cheddar Cheese,
Fried Egg, Tropea Onion, Iceberg Lettuce, Tomato **

€ 12

Matilda
Burger 200 gr, Bacon Croccante, Stracciatella, 
Zucchine Grigliate, Granella di Pinoli *
Burger 200 gr, Crunchy Bacon, Stracciatella,
Grilled Zucchini, Chopped Pine Nuts **

€ 12

Ginevra
Burger 200 gr, Mortadella, Burratina Affumicata, 
Granella di Pistacchio, Pomodori Secchi, Lattuga Iceberg *
Burger 200 gr, Mortadella, Smoked Burratina, 
Pistachio Grains, Dried Tomatoes, Iceberg Lettuce **

€ 14

Giovanna d’Arco
Burger 200 gr, Salsiccia di Maiale, Bacon Croccante,  Pomodoro,
Formaggio Cheddar, Uovo Fritto, Cipolla di  Tropea, Lattuga Iceberg *
Burger 200 gr, Pork Sausage, Crispy Bacon, Tomato,
Cheddar Cheese, Fried Egg, Tropea Onion, Iceberg Lettuce **

€ 15

Patatine fritte incluse
French Fries included

Würstel

XXL

Ralph
Bock Wurst 90 gr., Crauti, Cipolla disidratata *
Bock Wurst 90 gr., Sauerkraut, Dehydrated onion **

€ 10

Bellona
Bock Wurst 90 gr., Formaggio Cheddar,
Cipolla disidratata, Cetrioli sott’aceto *  
Bock Wurst 90 gr., Cheddar cheese,
Dehydrated onion, Pickled cucumber **

€ 10

Panino XXL, Würstel 50 cm., Crauti, Cetrioli sott’aceto *  
XXL sandwich, 50 cm Würstel, Sauerkraut, Pickled cucumber **

€ 26

Patatine fritte incluse
French Fries included



medieval Steak

Filetto
di Carne di manzo, 300 gr.
Fillet of beef, 300 gr.

€ 28

Rumpsteak
di Carne di manzo
Beef Steak

€ 22

* Variazione da € 1 a € 2 per ogni ingrediente aggiunto
* * Extra from € 1 to € 2 for each added ingredient

2 Burger 200 gr, Rucola, Pomodorini, Grana
2 Burger 200 gr, Rocket, Cherry Tomatoes, Parmesan

Double Hamburger € 14

Carne di pollo, Rucola, Pomodorini, Grana e Aceto balsamico
Chicken, Rocket, Cherry tomatoes, Parmesan and Balsamic vinegar

Tagliata di pollo € 14

Carne di manzo, Rucola, Pomodorini, Grana e Aceto balsamico
Beef, Rocket, Cherry tomatoes, Parmesan and Balsamic vinegar

Tagliata di manzo € 16

COPERTO € 2

Schnitzel
Filetto di Maiale (circa 700 gr.) impanato e fritto
Pork fillet (weight approx 700 gr.) breaded and fried

Jagerschnitzel
accompagnata con Salsa di Funghi (Panna, cipolla)
with Mushroom Sauce (Cream, onion)

€ 24

Zigeunerschnitzel
accompagnata con Salsa di Peperoni (Peperoni, salsa pomodoro) 
with Pepper Sauce (Peppers, tomato sauce)

€ 24

Occhio di Bue
accompagnata con Uovo Fritto e Bacon Croccante
with Fried Egg and Crunchy Bacon  

€ 28

Schweineschnitzel
filetto di maiale impanato e fritto
pork fillet breaded and fried

€ 20

Il fine settimana non si accettano variazioni al menù salvo 
i casi di effettiva necessità quali allergie o intolleranze alimentari.



Acqua frizzante
Acqua naturale
Coca Cola 33 cl.
Coca Cola zero 33 cl.
Fanta 33 cl.

€ 3
€ 3
€ 3
€ 3
€ 3

Bevande

Birre

FORST 1857
Vol. 4.8% / Super Premium / Italia / Bassa Fermentazione

€ 3 cl 33

Auerbräu Hell
STILE: Hell
NAZIONE: Germania
FERMENTAZIONE: Bassa

4.9%

€ 3 cl 30 / € 5 cl 50 / € 10 lt 1 / € 27 lt 3

alla spina / draft beer

bottiglia / bottle

PAULANER Weisse
Vol. 5.5% / Hefe-weiesse / Germania / Alta Fermentazione

€ 6 cl 50

PAULANER Salvador
Vol. 7.9% / Doppel Bock / Germania / Bassa Fermentazione

€ 5 cl 33

HOBGOBLIN Ipa
Vol. 5.3% / India Pale Ale / Inghilterra / Alta Fermentazione

€ 6 cl 50

PIRAAT Triple Hop
Vol. 10.5% / Dry Hop Triple / Belgio / Rifermentata in bottiglia

€ 6 cl 33

CHARLES QUINT Rouge
Vol. 8.5% / Belgian Red Ale / Belgio / Alta Fermentazione

€ 6 cl 33

GUINNESS Draught Stout 
Vol. 4.2% / Stout Irlandese / Irlanda / Alta Fermentazione

€ 7 cl 56

Microdraught 



Ai sensi del regolamento UE 1169/2011 segnaliamo che le 
nostre portate possono contenere tracce di cereali contenenti 
glutine, crostacei, pesce, uova, arachidi, soia, latte e lattosio, 
frutta in guscio, sedano, senape, semi di sesamo, solfiti, lupini, 
molluschi e prodotti derivati. 

*In mancanza di prodotto fresco utilizziamo prodotti surgelati 
e/o congelati all’origine di altissima qualità.

Ogni giorno proposte fuori menù,
chiedi al nostro staff !!!

IL NOSTRO STAFF
È A VOSTRA DISPOSIZIONE

OUR STAFF IT IS AT YOUR DISPOSAL

ALLERGENI / ALLERGEN

Glutine / Gluten Frutta Secca / Dried fruit

Arachidi / Peanuts Latte / Milk

Uova / Eggs Crostacei / Crustacean

Senape / Mustard

Il fine settimana non si accettano variazioni al menù salvo 
i casi di effettiva necessità quali allergie o intolleranze alimentari.


