
Menu St Valentin

U n  V e r r e  d e  G e w u r z t r a m i n e r  K a e f f e r k o p f  M a i s o n  T e m p é

Foie Gras de Canard Maison au Piment d’Espelette, Chutney Mangue
Passion et sa Mini Brioche Artisanale

1 4  F É V R I E R  2 0 2 6  
7 2  €  H O R S  B O I S S O N S

8 8  €  A V E C  A C C O R D  M E T S  &  V I N S

T a r t a r e  d e  S a u m o n  e t  P o m m e  G r a n n y  S m i t h  

ou

Bun & Roll de Noix de St Jacques Poêlées, Sauce au Champagne et
Julienne de Légumes 

U n  V e r r e  d e  V i g n e  a u x  O i s e a u x  D o m a i n e  d e s  B é l i e r s

Sorbet Arrosé au Litchi et au Soho

Magret de Canard, Sauce au Miel et Vinaigre Balsamique, Accompagné de
Pomme de Terre Grenailles aux Épices Cajun et sa Bouquetière de Légumes 

U n  V e r r e  d e  S t  É m i l i o n  G r a n d  C r u  C h â t e a u  L u s s e a u

ou
Filet de Turbot Sauce Hollandaise, Accompagné 

de son Risotto de Riz Noir et Fondue de Fenouil au Curry 
U n  V e r r e  d e  C h a b l i s  V i e i l l e s  V i g n e s  D o m a i n e  D a m p t

Tartelette Crème au Chocolat Blanc, Fruits Rouges et Shooter de Boscocello 

Prix Net Service Compris - Un Cahier des Allergènes est à votre disposition sur simple demande


