
La Carte

AVIS AUX
LOCAVORES ET
GOURMANDS EN
TOUS GENRES

Avec de bons produits
frais et locaux

pour réserver
07.81.79.53.61
galletaebiscotto@gmail.com
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Cookie BIO
Tiramisu du moment
Dessert du moment

Fromage 
Steak de boeuf LABEL ROUGE 
Lard grillé ou chips de Chorizo
Frites dans wraps

Nos sauces Maison :
Mayonnaise moutarde à l’ancienne,
Mayonnaise au piment d’Espelette AOP,
Sauce St Marcellin AOP,
Aïoli aux fines Herbes
Sauce BBQ

nos suppléments 

les desserts

nos boissons

2,50€

1,00€

4,50€
2,50€
1,00€

Eau plate
San Pellegrino
Sodas
Jus de fruits Bio Drôme
Limonade Bio ou Ginger Bio Drôme
Bières Artisanales Bio Drôme

1,50€
2,50€
2,50€
3,50€

3,00€
5,00€
5,00€

4,00€
5,00€

www.galletaebiscotto.eatbu.com

Galletaebiscotto
Galleta & Biscotto

Pour retrouver nos suggestions de la semaine,
n’hésitez pas à nous suivre sur notre page

facebook, instagram ou site internet :

Galleta & Biscotto, 284 Route des Bérengères 26400 ALLEX
07.81.79.53.61 / galletaebiscotto@gmail.com
SIRET : 910 933 563 00025

À bientôt !

nos partenaires
Produits de boulangerie 
Buns et baguette :
Boulangerie Honorin (CREST-26)

Poulet Plein Air Rhône Alpes :
Royal Bernard (GRANE-26)

Viande Bovine LABEL ROUGE :
Boucherie du Petit Primeur
Viande origine Rhône Alpes (CREST-26)

Autres viandes :
Origine Ardèche
ou LABEL ROUGE

Œufs Bio et Farine Bio :
Ferme du Grezou
(LA REPARA AURIPLES-26)

Légumes Bio ou circuit-court
Drôme ou Fruits :
GAEC La Cavale (MONTOISON-26)
ou Les Vergers de la Tour La Savoureine
(EURRE-26)

Noix du Vercors : Rien que des Noix
(ST PAUL LES ROMANS-26)

Aïl noir :
Maison Boutarin (CREST)

Ravioles : Ravioles des Grands Goulets
(LA CHAPELLE EN VERCORS-26)

Bleu du Vercors AOP :
GAEC de la grange, Ferme de Léoncel
(LEONCEL-26)

Bières Bio et Limonades Bio Artisanales :
Brasserie du Slalom
(LA CHAPELLE EN VERCORS-26)

Jus de fruits Bio : 
Ferme Bio Margerie 
(PORTES LES VALENCE-26)

Huiles de friture,
Huile d’olive de Nyons AOP : 
HUILERIE RICHARD (MONTOISON-26)

Chocolat et vanille Bio :
VALRHONA 
(TAIN L’HERMITAGE-26)

Miel : L’Instant Miel de David POURRET 
(CHATEAUNEUF SUR ISERE-26)

Graines gourmandes Bio : 
Happy Hours (EURRE-26)

Graines Bio : 
Markal (Châteauneuf-sur-Isère)

Soir : 18h30 à 20h30
Parking Tabac - UPIE

Soir : 18h30 à 20h30
Place de la Poste - MONTMEYRAN

Soir : 18h30 à 20h30
Place de la Mairie - MONTOISON

Soir : 18h30 à 21h00
Parking St Joseph - ALLEX

samedi et dimanche 

mardi

MERCREDI

JEUDI

VENDREDI

Evènements / privatisations

nos emplacements

Midi : 11h30 à 13h15
Parking Imprimerie Veziant - CREST

Midi : 11h30 à 13h30
Parking Ecosite de la CCVD - Eurre

Midi : 11h30 à 13h15
Parking Imprimerie Veziant  - CREST

on s’engage
pour la planète !

Ici,
Ensemble relevons 

des éco-défis ! 

Votre artisan agit en faveur
de l’environnement et a décroché

son label éco-défis !
MÉDAILLE D’OR

2025



BOWLS

burgers

PETITS
creux

A partager... ou pas
nos box

salades
(Salade, Ravioles des Grands Goulets,
double lard grillé et noix du Vercors)

13,00€ 

(Salade, crudités de saison Bio, maïs, double tenders de poulet fait maison,
chips de chorizo et poivron grillé)

Frites maison
Petite salade composée (crudités Bio de saison)
Onions rings x 8
ChiliCheese x 6
Mini camembert pané x 4
Crique Artisanale nature
Falafels maison x 4
Tenders de poulet maison x 4 (environ 180G)

4,00€ 
4,00€ 

8,00€ 
5,00€ 
4,00€ 
5,00€ 
5,00€ 
4,00€ 

14,00€ (Buns Boulangerie Honorin, mayonnaise maison moutarde à l’ancienne,
cornichons, salade, steak de boeuf LABEL ROUGE,
Camembert fondu au chalumeau, double lard grillé et crispy d’oignons)

le frenchie :

(Voir suggestion au camion en fonction des saisons)

Nos recettes peuvent contenir des allergènes : 
Œuf, Lait, Moutarde, Arachide, Graines de sésame, Demandez-nous !

le burger du moment :

nos recettes

(4 Onions + 4 ChiliCheese)

plat bistro
plat bistro + dessert du moment
plat vegan bio
plat vegan bio + dessert du moment
bambino (3 tenders de poulet + frites maison)

14,00€ 

18,00€ 

11,00€ 

15,00€ 

10,00€ 

bistro
carte

wrapsou

la vercors : 

la basque :

15,00€ 

14,00€ 
(Salade, crudités de saison Bio, maïs, falafels maison, poivron grillé,
noix du Vercors et huile d’olives de Nyons AOP aux Herbes fraiches Bio)

(Salade, crudités de saison Bio, crique artisanale,
oeuf Bio au plat, ½ St Marcellin AOP, double lard grillé et maïs)

la cocotte : 

la végan :

box 1

(4 Onions + 4 ChiliCheese + 4 Camemberts) 
box 2

(4 Onions + 4 ChiliCheese + 4 Camemberts +
crique artisanale et cheddar fondu) 

box 3

(4 Onions + 4 ChiliCheese + 4 Camemberts +
4 Falafels + 4 Tenders de poulet + 1 sauce au choix) 

box 4

15,00€ 

5,00€ 

10,00€ 

20,00€ 

14€ seul / 17€ avec        ou         ou  

14€ seul / 17€ avec        ou         ou  

(Buns Boulangerie Honorin, mayonnaise maison moutarde à l’ancienne,
cornichons, salade, steak de boeuf LABEL ROUGE,
Reblochon AOP fondu à la plancha, double lard grillé et crispy d’oignons)

le savoyard : 15€ seul / 18€ avec        ou         ou  

16€ seul / 19€ avec        ou         ou  

(Buns Boulangerie Honorin, ketchup, steak de boeuf LABEL ROUGE,
et cheddar)

le mignon : 9€ seul / 12€ avec       ou         ou  

(Buns Boulangerie Honorin, ketchup et moutarde, double cheddar,
steak de boeuf LABEL ROUGE, et crispy d’oignons)

le cheesy : 11€ seul / 14€ avec        ou         ou  

(Buns Boulangerie Honorin, sauce BBQ maison, double cheddar,
steak de boeuf LABEL ROUGE, double lard grillé et crispy d’oignons)

le cheeseback : 13€ seul / 16€ avec        ou         ou  

(Buns Boulangerie Honorin, Aïoli aux fines herbes maison, cornichons,
salade, double cheddar, et double tenders de poulet maison)

le drômois : 13€ seul / 16€ avec        ou         ou  

(Buns Boulangerie Honorin, sauce au choix, cornichons, salade,
double cheddar, crique artisanale, oeuf Bio et crispy d’oignons)

le veggie : 12€ seul / 15€ avec        ou         ou  

(Buns Boulangerie Honorin, sauce St Marcellin AOP maison, cornichons,
salade, steak de boeuf LABEL ROUGE, 
½ St Marcellin AOP fondu au chalumeau, et double lard grillé)

le marcel :

14€ seul / 17€ avec        ou         ou  
(Buns Boulangerie Honorin, mayonnaise maison au Piment d’Espelette AOP,
oignons, salade, double cheddar, steak de boeuf LABEL ROUGE,
poivron grillé et chips de chorizo)

l'espagnol :

Avec de bons produits
frais et locaux


