
 

ENTREES 

FEROCES D’AVOCATS    4.90 

Purée d’avocats avec morue oignons cives piment antillais farine de manioc 

ACHARD DE LEGUMES   4.90 

Salade réunionnaises (choux fleur, choux blanc, carottes, poivrons, oignons, haricots verts sautés dans du vinaigre 

chaud et gingembre)  

ACCRAS DE MORUE  10 PIECES    5.50 

Beignets de morue légèrement pimentes 

ACCRAS DE MORUE 20 PIECES    7.00 

PASTELES DE THON OU DE BOEUF    6.90 

10  pastels de thon : pate brise farcis avec thon, tomates, oignons, ail et persil (A RECHAUFFER AU FOUR 

CHAUD) 

SAMOUSSAS BŒUF OU POULET OU FROMAGE OU LEGUMES TROPICAUX 6.90 LES 10 

NEMS POULET OU PORC OU LEGUMES      6.90 LES 10 

BEIGNETS DE CREVETTES         7.90 LES 10 

NEMS COCKTAILS CREVETTES        4.90 LES 10  

  

 

 

PLATS 

YASSA DE POULET NON PIMENTE   8.90 

Poulet braisé mariné aux citrons verts et moutarde avec des olives servis avec du riz blanc 

MAFFE AU POULET NON PIMENTE  8.90 

Poulet braise au beurre de cacahuète servis avec du riz blanc 

COLOMBO DE POULET NON PIMENTE  8.90 

Poulet cuisiné avec l’épice de colombo et ses petits légumes servi avec du riz blanc 

POULET AU LAIT DE COCO ET CORIANDRE FRAICHE NON PIMENTE  9.90 

Cuisse de poulet émince cuisine au lait de coco et coriandre fraiche servi avec riz blanc 

SURPRISE DE LA CHEFFE NON PIMENTE   9.90 

Poulet fumé feuilles d’épinards et tomates fraiches servis avec du riz blanc 

EMINCE DE POULET AU CURRY PIMENTE  9.90 

Cuisse de poulet émincée cuisinée avec poivrons oignons curry et piment antillais servis avec riz blanc 

EMINCE DE POULET NON PIMENTE   9.90 



Cuisse de poulet émincée cuisinée avec poivrons oignons servis avec riz blanc 

COUSCOUS 3 VIANDES      10.40 

Poulet boulettes merguez servis avec semoule 

ROUGAIL DE MORUE PIMENTE    9.90 

MORUE EMINCEE CUSINE AVEC TOMATES FRAICHES ET OIGNONS  

CUISSE DE POULET BRAISE   3.90 

Cuisse de poulet marinée  

THIEP AU POULET   13.00 

Poulet cuit au court bouillon avec ses légumes et servis avec son riz cuit a l’étouffé 

 

 

 

PLATS VEGAN 

SAUTE DE LEGUMES AUX LAIT DE COCO ET CORIANDRE FRAICHE  8.90 

Champignons noirs, champignons shiitake, pousse de bambou, fèves de soja servis avec riz blanc 

SURPRISE VEGETARIENNE     9.90 

Feuilles d’épinard tomates fraiches oignons carotte pomme de terre et chayotte (christophines) servis avec riz blanc 

MAFFE VEGETARIEN      9.90 

Legumes cuisines au beurre de cacahuète (patates douce manioc carottes pommes de terre) servis avec riz blanc 

COLOMBO VEGETARIEN     8.90 

Legumes cuisines avec l’épices de colombo servis avec riz blanc 

COUSCOUS VEGETARIEN     8.90 

Legumes de couscous servis avec semoule 

ACCOMPAGNEMENTS 

RIZ THIEP     4.90 

Riz cuit dans le court bouillon de la sauce du thiep poulet non pimente 

RIZ CREOLES     4.90 

Riz sauté aux petits légumes non pimenté 

BANANES PLANTAINS (ALOCO)    2.10 

 

 

 


