
MENU
E N T R E E S

P L A T S

D E S S E R T S

La Langoustine
Cuite  à  la  f lamme  |  Boui l lon e t  lard gras  |  Génoise  au pers i l

L’  Oeuf Mollet
Crème de  champignons  |  Duxel l e  e t  croûtons   |  Hui le  de  truf fe  

Le Boeuf  Breton                                                       
Comme un tataki  |  Caviar  de  France  |  Nori  e t  g ingembre      

Le Souff lé  au chocolat
Chocolat  hér i tage  50%  |  Grué de  cacao  |  Sorbet  f rui t  de  la  pass ion

Le Sarrasin 
Bavarois  po ire  |  Pral iné  sarras in ,  v iennois  vani l l e  |  Caramel

Assiette  de fromages  fermiers  

SERVI MIDI ET SOIR TOUS LES JOURS

Le Chou-f leur et  Truffe
Pistache   |  Texture  de  chou-f l eur  au beurre  |  Truf fe  f ra îche

Le Pot-au-feu
Paleron braisé  |  Mousse l ine  carotte ,  po ireau conf i t  |  Boui l lon infusé

Le Dos de Cabil laud
Cuit  à  la  nacre  |  Céler i  en  texture  |  Emuls ion Champagne

M E N U  E N F A N T   1 5  e u r o s
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