PIATTI DEL GIORNO

Fiorentina marezzata di Manzetta Polacca
High Marbling, pezzatura 1Kg

85€ (8,50€ all’etto)

Patate arrosto e spinaci 8€

ANTIPASTI

Antipasto piemontese
18€

Tris di assaggi della tradizione piemontese, peperone
arrostito alla fiamma con acciughe, insalata russa e
Vitello tonnato

Battuta
21€

Battuta di manzo locale e ossa di midollo arrosto

Carpione di Lago
18€

Pesce di lago fritto e poi lasciato marinare con aromi
e aceto.

Culatta & Roccaverano
20€

Culatta di prosciutto crudo, Robiola di Roccaverano,
fichi freschi, cugna (mostarda d'uva e frutta secca) e
Shdttelbrot croccante.

Enoteca
del
Porto

WINELFOOD

your menu
language
here

| NOSTRI PRIMI

Linguine di Lago
21€

Linguine con burro, missoltino (pesce di lago salato
ed essiccato), limone, bottarga di lago

Spaghettone
18€

Spaghettone Cavalieri in pomodoro e basilico e
stracciatella di burrata

Genovese
21€

Mezzo Pacchero di Gragnano alla Genovese di vitello
e cipolle lentamente stufate, Provolone del Monaco
DOP.

I NOSTRI SECONDI

Costine
25€

Costine di maiale, senape antica e agresto, patate
arrosto e insalata di pomodori e cipolle




Ossobuco
22€

Ossobuco di vitello, patate schiacciate all'olio e
prezzemolo, spinaci ripassati

Salmerino
23€

Filetto di salmerino arrostito, zucchine alla scapece,
anacardi tostati e insalata di pomodori maturi e
cipolle rosse

Caponata
16€

Caponata mediterranea di verdure

DESSERT

Adele
10€

Baba soffice con delicata bagna al rum e cremoso al
gianduia. Un dessert che racconta 'unione di due
tradizioni italiane, dedicato a nostra figlia Adele. -
Abbinamento consigliato/pairing: Rum Flor de CaAa
12 Afios 8€

Tarte Tatin
9€

Tatin di pesche e gelato al fior di latte -

Abbinamento/pairing Moscato d'Asti, Cascina Galletto

6€

Cantucci e Vin Santo
10€

Biscotti toscani alle mandorle, da intingere nel vin
santo.

Selezione di Formaggi
13€

Abbinamento consigliato/pairing: Recioto di Soave
2022- Cornelia Tessari 7€

COPERTO / SERVICE
3€
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