
 



El Toni´s Restaurant abrió 

sus puertas hace ya más de 

30 años, pero aún conserva 

la ilusión con la que se 

inauguró, respetando las 

normas de la BUENA COCINA 

Y AÑADIENDO INGREDIENTES 

DE Ilusión Y CREATIVIDAD 

PARA QUE LOS CLIENTES 

DISFRUTEN DE LOS PLATOS QUE 

DIARIAMENTE PREPARA 

NUESTRO COCINERO, 

MANTENIENDO ASÍ LA 

FRESCURA DE LOS ALIMENTOS. 

¡Buen provecho! 

+34 922 866 079

 Cochinillos. 

 Pescado fresco. 

 Langosta Termidor. 

 Chateaubriand. 

 Wellington de 

carne de vaca. 
 



Sopas:    
 01. Sopa de tomates       5.50 
 02. Crema de Bogavante                                                                                                                                                                    6.50 
   
   
   
Entrantes:   
 11. Melón 5.50 
 12. Aguacate a la Vinagreta  7.50 
 13. Champiñones al ajillo 8.00 
 14. Tabla de queso 9.00 
 15. Cóctel de gambas 10.00 
 16. Tabla de jamón Serrano 9.50 
 17. Gambas al ajillo 10.00 
 18. Mejillones 10.00 
 19. Aguacate con Gambas          10.50 
 20. Melón con jamón Serrano 11.00 
 21. Pimiento Padrón 8.00 
   
   
   
Ensaladas:   
 31. Ensalada mixta 7.50 
 32. Ensalada de atún 9.50 
 33. Ensalada de gambas 12.00 
   
   
Extras:   
 34. Coliflor 4.00 
 35. Vegetales 4.00 
   
   
Pescados:   
 40. Escampi  frito 14.50 
 41. Lenguado (según peso)  
 42. Filete de Salmón 18.00 
 43. Pescado mixto 21.00 
 44. Salmón en salsa Caserol 21.00 
 45. Langostino Provenzal 20.00 
 46. Paella, (para dos personas) 42.00 
 47. Zarzuela, (para dos personas) 42.00 
 48. Pescado del día, (según peso)  

49.Lenguado Meuniére, (según peso) 
  

 



Aves:   
 51. Pollo al ajillo 10.50 
 52. Pollo a la crema con arroz 13.50 
 53. Pollo en salsa de champiñones 13.50 
 54. Pollo a la pimienta 13.50 
 55. Pato a la naranja 20.00 
 56. Pato a la manzana 20.00 
 57. Pato con cerezas 20.00 
   
   
Carnes:   
 62. Entrecot a la plancha 18.00 
 63. Chuleta de cordero 20.00 

 64. Entrecot en salsa, (Roquefort, pimienta o 
champiñones) 

 
20.00 

 65. Solomillo a la plancha 22.50 
 66. Solomillo en salsa, (Roquefort, pimienta o 

champiñones) 
 

24.00 
 67. Solomillo a la Rossini 26.00 

 68. Cordero asado 22.00 
 69. Parrillada de carne, (para dos personas) 38.00 
 70. Stroganoff, (para dos personas) 47.00 
   
   

Postres:  

81. Flan 4.50 

82. Quesillo 4.50 

83. Helados mixtos 4.00 

84. Tarta de manzana 7.00 

   
   
   
Café:   
 90. Expreso 1.50 
 91. Cortado 1.50 
 92. Infusiones 1.50 
 93. Largo 1.50 
 94. Capuchino 1.75 
 95. Café con leche 1.75 
 96. Barraquito 2.50 
 97. Especial (Irish Coffee) 7.00 
   
 



Vinos Tintos: 
      Copa de vino 2.50   
      Vino de casa, (1 litro) 12.00 Medio 6.50 
      Sangre de Toro, (Penedés)    15.00 Medio 8.00 
      Mencey Chasna, (Canaria)    13.00   
      El Coto, crianza, (Rioja)        14.00 Medio 7.50 
      Glorioso, crianza, (Rioja)       14.50   
      Cúne, crianza, (Rioja)            14.50 Medio 8.00 
      Marqués de Cáceres, crianza, (Rioja) 17.00 Medio 9.00 
      Legaris, roble, (Rivera del Duero) 19.00   
    
    
    
Vinos Blancos:    
      Copa de vino. 2.50   
      Vino de casa, (1 litro) 10.00 Medio 5.00 
      Mencey Chasna, seco, (Canarias) 13.00   
      Mencey Chasna, afrutado, (Canarias) 13.00   
      San Valentín, semi-dulce, (Penedés) 12.50 Medio 8.00 
      Viña Sol, seco, (Penedés) 13.00 Medio 8.00 
      Marques de Cáceres, (Rioja) 17.00 Medio 8.00 
    
    
    
Vinos Rosados:    
      Copa de vino 2.50   
      Vino de casa, (1 litro). 10.00 Medio 5.00 
      Marqués de Cáceres, (Rioja) 17.00 Medio 9.00 

      Torres de Casta, (Penedés) 13.00 Medio 8.00 

      Mateus Rosé, (Portugal) 14.00   
      Mencey Chasna, seco, (Canarias) 13.00   
    
    
Vinos Reservas:    
      Coto de Imáz, (Rioja) 21.00 Medio 11.00 
      Marqués de Riscal, (Rioja) 22.50   
      Viña Pomal, (Rioja) 24.00   
      Marqués de Murrieta, (Rioja) 31.00   
    
    
Cavas:    
      Freixenet, semi-seco 12.00 Pequeña 3.50 

      Freixenet, seco 12.00 Pequeña 3.50 

https://www.tecnovino.com/el-vino-mas-internacional-de-torres-sangre-de-toro-se-renueva/
https://menceychasna.com/#vinos
http://www.elcoto.com/lib/vinos/pdf/es/el-coto-crianza_7_85daa356b6c53536ba5f8d05b7abb8d0.pdf
https://www.grupobodegaspalacio.es/media/196265/glorioso-crianza-2016.pdf
https://www.cvne.com/wp-content/uploads/2000/06/CUNE-CRZ-2016-ESP-New-Image.pdf
https://www.marquesdecaceres.com/wp-content/uploads/2019/10/CRIANZA-2016-es-3.pdf
http://www.legaris.com/
https://menceychasna.com/#vinos
https://menceychasna.com/#vinos
https://www.tecnovino.com/un-vino-que-recupera-su-esencia-romantica-san-valentin/
https://www.tecnovino.com/vina-sol-se-reinventa-rememorando-sus-origenes/
https://www.marquesdecaceres.com/wp-content/uploads/2019/07/BLANCO-2019-es-1.pdf
https://www.marquesdecaceres.com/wp-content/uploads/2019/07/ROSADO-2019-es-1.pdf
https://www.vinoseleccion.com/de-casta-rosado-2018
https://www.sograpevinhos.com/marcas/Mateus/Mateus%20Sparkling%20Brut%20Ros%C3%A9.pdf
https://menceychasna.com/#vinos
http://www.elcoto.com/lib/vinos/pdf/es/ficha-cata-coto-imaz-reserva_31_728b0c2f4404f50b8e41f7365c0d2591.pdf
https://www.marquesderiscal.com/public/Attachment/2020/7/MarquesdeRiscalReserva2016ESP.pdf
http://vinapomal.com/common/project/img/pdf/vinaPomalReserva_es.pdf
https://www.marquesdemurrieta.com/bodegas-rioja/wp-content/uploads/2019/03/Ficha_Mdm_2015.pdf


Sidras:    
      Strongbow, seco 2.50   
    
    
Sangrías:    
      Sangría 16.00   
      Sangría blanca 16.00   
      Sangría cava 19.00   
    
    
Refrescos:    
      Coca Cola 2.00   
      Coca Cola Zero 2.00   
      Fanta naranja 2.00   
      Fanta limón 2.00   
     7up 2.00   
     Tónica 2.00   
     Nestea 2.00   
     Acuarius 2.00   
      
                                                               

   

Cervezas:    
      Dorada dispensada, (caña de 25 cl) 1.50   
      Dorada, (botella de 33 cl) 2.00   
      Dorada, (botella de 33 cl - sin alcohol) 2.00   
      Heineken, (botella de 25 cl) 2.00   
      Dorada dispensada, (Jarra de 35 cl) 3.00   
   
   
   
   
   
   
   
   

    


