INFORMATION RESTAURANT
Réservation UNIQUEMENT en ligne sur
www.acpmrestauration.fr

Ou par tel. au 0766815036 / 0491077516

MARDI 08 SEPTEMBRE : MAGRET DE CANARD AU MIEL
JEUDI 10 SEPTEMBRE : DOS DE CABILLAUD AU PISTOU
VENDREDI 11 SEPTEMBRE : RISOTTO DE FRUITS DE MER

(Du lundi au vendredi)
RESERVATIONS : Jusqu’a 10HOO maximum du méme jour

Kestaneant

ACPM SEMAINE 37
RESTAURANT PEDAGOGIQUE | LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
ggﬁrf/‘l‘r;?;g)“:f;f i;ﬁlsl jeudietvendredi ()7 SEPTEMBRE 08 SEPTEMBRE 09 SEPTEMBRE 10 SEPTEMBRE 11 SEPTEMBRE
ADRESSE: 45 Avne Ve (Menu a 16,906) (Menu a 22,906) (Menu a 17,906)
Gy o g MAGRET DE CANARD DOS DE CABILLAUD | RISOTTO DE FRUITS
g?lRAIREQh s dslgg}‘ffé‘ﬁy ’ AU MIEL AU PISTOU DE MER
Al’entré‘e lixfr;liso;l (coté gauche du restaurant) COthall « maison » COthall « maison » COthall « maison »
""""" Amuse-bouches Amuse-bouches

Réservation en ligne : acpmrestauration

Réservation par t€l. :
0766815036 - 0491077516
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Agir ensemble pour réussir

Aumoniere de patates

douces et crabe mariné

Magret de canard au miel et

vinaigre balsamique
Sa compotée de fenouil et
courgettes a I’anis

Dessert du chef patissier

(Préparé par nos éleves)

Salade méridionale
(poiwvron confit, féta...)

Dos de cabillaud au
pistou

Ses légumes nicois

Dessert du chef patissier

(Préparé par nos éleves)

Amuse-bouches g

Salade croquante et
légumes a la coriandre

Risotto de fruits de mer I

Dessert du chef patissier
(Préparé par nos éleves)

'''''


https://acpm.eatbu.com/?lang=fr
https://www.facebook.com/ACPM-Formation-Restauration-588551754636737/
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