Catering

Kalte Platten

Mediterrane KasespezialitGten (pro Person ca. 120 g)
e Provolone
e Pecorino
e Grana Padano Hobel
e Fleur Rouge (franz. Weichkdse)
+ Garnitur

Italienische Wurstspezialitdten (pro Person ca. 120 g)
e Mailander Salami,

Kalabrische Salami (pikant)

Porchetta (ital. Spanferkelbraten)

Crudo (ital. Landschinken)

Coftto (ital. Kochschinken)

Bresaola (ital. Rinderschinken)

+ Garnitur

Antipasti (pro Person ca. 200 g)
e gegrillte Zucchini

gerostete Paprika

Balsamicozwiebeln

Artischocken

Oliven

getrocknete Tomaten

+ Garnitur

ZuU den Platten werden verschiedene Cremes und Brot serviert

2-10 Personen 17-€p.P.
10-30 Personen 15-€p.P.

Bufala Platte

Mozzarella di Bufala - BUffelmozzarella (250 g)

1. Variante: Rucola, frische Tomaten, Aceto Balsamico, Basilikum
2. Variante: Rucola, Grillpaprika, Kapern, Pinienkerne



Catering

Kleine Kostlichkeiten (Fingerfood)
ab 10 Personen

Diverse Zusammenstellungen mdglich (nach individueller Absprache)
Preis in Kombination mit kalten Platten: 22,50 € pro Person

Zucchini-Feta-Zwiebel-Packchen

Feta-getr. Tomate-SpieBchen
Tomate-Mozzarella-Basilikum-Spiechen

Brotchips mit Gorgonzola und Honig

Dattel oder Pflaumen im Speckmantel

Grissini mit Crudo-Schinken

Cantaloupe-Melone mit rohem Landschinken
Wassermelone-Feta-Minze-SpieBchen (ab 30 Stuck)

Specials
ab 10 StUck pro Variante

Preis pro StUck vegetarisch: 2,50 €
Preis pro StUck Fleisch/Fisch: 3,00 €

Bruschetta
e frische Tomaten, (Zwiebeln), Knoblauch, Krdauter
e Kirschtomaten, Mozzarella, Rucola, Basilikum,
Balsamico
e BUffelmozzarellq, ital. Landschinken, Balsamicocreme-
& Honig-Drizzle, Basilikum
Crostoni

e karamellisierte Zwiebeln & Brie

e Knoblauchdl, ital. Landschinken (Crudo),
BUffelmozzarella, Balsamicocreme, Basilikum

e Pesto, Rinderschinken (Bresaola), Rucola, Grana
Padano Hobel

e Pesto, BUffelmozzarella, Datteltomaten (Caprese)

e Thunfischsalat (verschiedene Varianten)

e Feta & Zitrone’

Blatterteigtarteletts
o Pflaumenmus, Tomaten, Ziegenkdse



