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Primi

Lagana cof hacc
piennolo

‘cotla € collo coulis,

Sfogliata 1t
hasilico e Ravece

filetti di pmnmi{n ino

Secondi

Agnello Erbe ¢ Patate
Seppia arrostita e Ga mberoni Arrostili
Frittura di Paranza e Calamari
Insalata mix fruit cleaner agrodolce

Per tutti Gran souté mix + linguine

Taurasi
Prosecco
Greco
Coda di volpe

ala pinofi alict noci capperi €




Benvenuto PER TUTTI Frittelle con lattuga di mare

PINOT BIANCO DELLE VENEZIE
VERMENTING TOSCANO
MULLER THURGAU VALDADIGE

Pesce
tartare di tonno con riduzione di lemon gras gocce
di vaniglia ¢ ravece

zuppetta di mare e salicornia in tempura
gambero con maionese al tartufo

risotto al nero di seppia colatura di alici e seppia all'orientale.




Carne *

Battuto di giovenca irpina con ravece croccanie
di caciocavallo e crema al tartufo

ricotta e primosale di malvizza irpina
con miele alla canapa sativa

soppressata del porco di casa e
prosciutto di San Daniele E{
crostone con lardo affumicato =l
1 e

risotto al cervo con funghi porcini [ _H ;_
e mosto d'uva di piedirosso |
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