
Menus

E N T R É E S

TARTARE DE SAINT JACQUES À L'ANETH & HUILE
D'OLIVE

P L A T S  P R I N C I P A L

D E S S E R T S

ŒUF PARFAIT & SON VELOUTÉ DU MOMENT 

FOIE GRAS MI-CUIT MAISON & CHUTNEY TOAST 

1/2 MAGRET DE CANARD SAUCE RAISINS MIEL & PETITS
LÉGUMES 

PÊCHE DU JOUR; SAUCE BEURRE BLANC  SAFRANÉE &
SON RIZ JAUNE 

BALLOTINE DE VOLAILLE  FARCIE À L’ABRICOT ET
ESTRAGON ,SAUCE FORESTIÈRE & PETITS LÉGUMES 

CŒUR COULANT CHOCOLAT 

FAR BRETON MAISON 

DESSERT DU CHEF (POIRE AU VIN) 

 ENTRÉE+ PLAT OU PLAT + DESSERT

            ENTRÉE+ PLAT +DESSERT
28.90 

34.90

S c a l l o p  t a r t a r e  w i t h  d i l l  &  o l i v e  o i l

P e r f e c t  E g g  &  i t s  V e l o u t é  o f  t h e  M o m e n t ( M u s h r o o m s )  

H o m e m a d e  s e m i - c o o k e d  f o i e  g r a s  &  t o a s t  c h u t n e y

1 / 2  D u c k  b r e a s t  w i t h  r a i s i n s ,  h o n e y  &  v e g e t a b l e s  s a u c e

C a t c h  o f  t h e  D a y ;  S a f f r o n  s a u c e  &  y e l l o w  r i c e  

P o u l t r y  b a l l o t i n e  w i t h  m o r e l  &  v e g e t a b l e  f o r e s t  s a u c e

E t  s a  d o u c e u r /  C h o c o l a t e  F l o w i n g  H e a r t

F a r  B r e t o n  H o u s e

C H E F ' s  D e s s e r t  ( P e a r  i n  W i n e )

M e r c i  d e  f a i r e  l e  c h o i x  d e  v o t r e  d e s s e r t  e n  d é b u t  d e  r e p a s
 s i n o n  l e  t e m p s  d ’ a t t e n t e  s e r a  d e  1 0  m i n u t e s  m i n i m u m  a u  m o m e n t  d e  v o t r e  d e m a n d e  p o u r  s a

r é a l i s a t i o n .



A la Carte
E N T R É E S

TARTARE DE SAINT JACQUES À L'ANETH & HUILE
D'OLIVE

 1 8 . 9 0

P L A T S  P R I N C I P A L

2 2

2 1 . 7 0

D E S S E R T S

ŒUF PARFAIT & SON VELOUTÉ DE CHAMPIGNONS

FOIE GRAS MI-CUIT MAISON & CHUTNEY TOASTS 

1 3 . 5 0

2 1

1/2 MAGRET DE CANARD SAUCE RAISINS MIEL & PETITS
LÉGUMES 

PÊCHE DU JOUR; SAUCE SAFRAN & SON RIZ JAUNE 

BALLOTINE DE VOLAILLE FARCIE À L’ABRICOT ET
ESTRAGON SAUCE FORESTIÈRE & PETITS LÉGUMES 

1 9 . 9 0

CŒUR COULANT CHOCOLAT & SA DOUCEUR 
FAR BRETON MAISON 

DESSERT DU CHEF (POIRE AU VIN) 
1 1 €

PIECE ROYALE DE BOEUF & FRITES SALADE 
R a c e  a  v i a n d e  d e  b œ u f  C H A R O L A I S E  e n v .  2 8 0 g r  

2 3 . 9 0 €

S c a l l o p  t a r t a r e  w i t h  d i l l  &  o l i v e  o i l

P e r f e c t  E g g  &  i t s  V e l o u t é  o f  t h e  M o m e n t ( M u s h r o o m s )  

H o m e m a d e  s e m i - c o o k e d  f o i e  g r a s  &  t o a s t  c h u t n e y

C a t c h  o f  t h e  D a y ;  S a f f r o n  s a u c e  &  y e l l o w  r i c e  

1 / 2  D u c k  b r e a s t  w i t h  r a i s i n s ,  h o n e y  &  v e g e t a b l e s  s a u c e

P o u l t r y  b a l l o t i n e  w i t h  m o r e l  &  v e g e t a b l e  f o r e s t  s a u c e

B e e f  r o y a l e  p i e c e  &  s a l a d  f r i e s


