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Nos apérithcs
€

Cocktail du Dromadaire 25d

Rhum, Whisky, jus d'orange, sirop de menthe

(Cocktail de fruits (sansalcool) 25¢
Multi fruits

Mczjito 25d

5Pritz 25

\/irgin Mojito 25d

Ricard, Pastis 51 4d
Anisette Orientale 4d
Martini Blanc ou Rouge 4
Whiskﬂ Jeb 4d

Whiskﬂ Jack Daniel’s 4d
Whis‘(ﬂ (Chivas cha| 4d

6.80
4.90

7,50
7,50
6,50
5.50
5.50
5.50
6.80
8.50
8.80

Porto, Suze 8d
Américano 8d
Giin 4d

Vodka 4d
KirVin Blanc 14d

(assis, Mre, Framboise, Péche

Kir Koya] 12d

(assis, Mre, Framboise, Péche

Coupe de Champagnc 12d

Nos boissons fraiches

Pieres

Pression : Grimbergen 25
Pression : Grimbergen 50dl
[Heincken, 1664, | effe 33d
(_asablanca Biere Marocaine 33l

Biere sans alcool 33d

Ea ux 100d
[ vian, San Fe”egrino 6.00

€

5.00
9.00
5.00
6.50
3.50

50d

4.50

Perrier rondelle 33d

Jus de fruits ou nectar 25d
Orange, Pomme, Ananas, Abricot

Orangina, Jce Tealsd
Fanta25d

Coca-(ola, Coca-cola zero33d
| imonade 25d

Supplémcnt siroP
Fraise, Menthe ou Grenadine

Nos boissons chaudes

The alamenthe
(afe
Décafeine

T heiere lapetite
T heiere lagrande

€
2,50
2,50
2,50
6.50
8.90

L’abus dalcool est dangcrcux pour la santé. A consommer avec modération.

6.50
6.50
7.00
6.80
5.90

9.80

9.00

3.90
3.90

3.90
3.90
3.90




Nos entrées

Fasti”a Foulet et aux amandes

Tourte marocaine aux feuilles de brick

(Caviar d’aubergines

Prick au saumon et auberg;
Brick a beeuf

Brick a Poeuf - thon

Brick Fromagc de chevre au
Brick Berbere ceuf et viande hac

s,

EPicées ou non éPicées

SouPe Marocaine (harira)

._

Gri”acle du dromadaire

Brochettes d’agncau 2 pieces

Foulet roti garni

e ¥, W S
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Merguez garnies 3 pieces
I” ntrecéte gri“éc

Mechoui

(Garnitures au choix : Haricots v

CQCamna @

nes

miel

hée

Assiette de merguez a partager

Nos gri”ac]cs

1 C6te d’Agneau, 2 Merguez, 1 Brochette mixte

Brochettes de Poulet 2 pieces
(otes &’agneau garnies 3 pieces

erts, Pommes sautées ou Frites maison, Salade verte

Menu enfant 11¢€

-10ans

Foulet ou Mergucz ou Boulettes
Frites ou Semoule

+

i Pétisscric ou 2 boules de glacc

10.90

8.50

8.50
6.50
7.50
7.50
7.50

7.50

6.90

22.90

20.90
18.90
20.90
18.90
18.90
22.90
22.90

|i‘




Nos tagines
’ '] ous nos tagines sont servis avec de la semoule

| e temps dattente pour nos tajines estvariable
entre 20 et 35 minutes selon Paffluence

l Tagine c}’agneau €
\ Aubergines 19.90
Aux fruits secs  Abricots, dattes, figues 19.90
‘ Pruneaux et amandes 19.90
Olives citron 19.90
’ I Oignons et raisins 19.90
Tagine boeuf Paleron
’ ‘ Aubergines 19.50
‘ Aux fruits secs  Abricots, dattes, figues 19.50
Pruneaux et amandes 19.50
Olives citron 19.50
Oignons ctraisins 19.50

Tagine Poulet

Aubergines 18.90

’ l Aux fruits secs  Abricots, dattes, figues 18.90

Fruneaux et amandes 18.90

‘ Olives citron 18.90

} ‘ Oignons ctraisins 18.90
\ T a gine

K efta et petits pois 18.90

Aux Iégumes 14.90

. -

| es spéciali‘cés du chef

‘ Tagine du Chef 24.90
} ‘ Filet de bar ou dorade, noix de Saint-Jacques, Gambas

Tagine Noix de Saint- Jacques
\ l T agine filet de bar ou dorade
Tagine (Gambas
. (Chakchouka merguez

Pastilla poulet Accompagnée de sa salade verte




Nos Couscous

€

' (Couscous du Dromadaire 5 viandes 23.90
: Agneau, Brochette, T Merguez, 1 Boulette, Poulet

(ouscous Méchoui 22.90

Couscous Bcrbérc 20.90

1 (ote d'Agneau, 1Brochette Mixte, 1 Merguez

(ouscous cétes d’agncau gri”ées 20.90

3pieces

(ouscous agneau 20.90

Couscous brochettes &’agneau 20.90

2 pieces

Couscous brochettes de boeuf 20.90

Rumsteak

Couscous brochettes de Poulet 18.90

2 pieces

(ouscous de baeuf 19.90

Paleron

(ouscous Nomad 19.50

Poulet, merquez, boulette

(ouscous brochette merguez 19.90

1 tige brochette mixte et 2 merguez

(ouscous merguez 18.90

3 pieces

(ouscous Poulet 18.90

(Couscous boulettes boeuf faites Maison 18.90

4 pieces

Couscous ]égumcs 14.90

(ouscous fassi Poulet 18.90

(ouscous fassi agneau 20.80

I~ nraison d'un grarxc{ nombre d’abus de certains clients

tout suPPIément semoule ou ]égumes est a consommer

sur PIaCC etne PCUt étre COﬂSidéT‘é comme un cloggy }Dag

Merci de votre comPréhension

Nos suppléments au choix

€
Mcrguez 2 pieces 5.90
Cuisse de Pou|et 5,90
Brochettes c{’agneau 1 piece 5,90
Boulette de basuf 2 pitces faites maison 5,90
Brochettes de Poulet 2 pieces 7,50
Meéchoui d’agneau 12.90

Prix nets en euros ~ Service compris




Nos desserts

Dattcs Mccﬁoul ct ses oranges selon saison
Sala&e d’oranges ala cannelle

Patisserie Orientale lapitce

Fondant au chocolat et sa glace alavanille

Ananas selon saison

Tl‘]é ou Ca)cé Gourmands

2 Pétisscrics + 1 boule de glace Vanille

Nos glaces

Mystere

(Glace Rhum-Raisin

Café ou Chocolat | i¢geois
Profiteroles au chocolat chaud

Foire Belle-|Helene ou Peche Melba
Dame Blanche

Coupe Colonel (itron, Vodka

Coupe Dromadaire Sorbet Citron, Boukha
Coupe William Sorbet Poire et Eau de vie de poire

(Glace et Sorbet 3 boules au choix

raise, (Cafe, Choco|at, \/ani”e, Fistache, Menthe-Clﬁocolat,
Cassis, Citron, Framboise, Fassion, Carame|

Jrish Coffee

Prix nets en euros - Service compris

8.50
6.90
2.90
7.80
6.90

B -
J‘-—-—

8.90

B -
* .

6.50
6.90
6.90
6.90
6.90
6.90
7.80
7.50
7.50

6.90

10.50




La cave

Nos vins du Maroc

€ €
1_165 ro UgCS 375d 75d
Gucrrouanc AOG Djamal 13.50 19.50
Arbore une jolie robe rouge rubis.Le nez, puissant et racé, dévoile des aromes exotiques: cannelle, menthe et cumin.
| La bouche, ample, charnue exprime autour de tanins fondus, d'agréables notes de cerise, de framboise et d'amande.
Vin du Maroc Boulaouanc 13.50 19.50
. Belle robe d'un rouge profond. En bouche, un vin équilibré qui révele des arbmes de fruits murs.
Beni M Tir AOG Ain Amhajir 13.50  19.50

Grenat, reflets violines. Nez fin et délicat. Des notes exotiques (encens, café torréfié, menthe et muscade) et fruits
rouges (cerise et groseille). Trés gourmande, la bouche est riche, charnue, aux tanins soyeux.

Beni M T ir AOG Vignes d’Azour 22.00
Une belle robe profonde rubis intense, le nez révele des notes de fruits noirs frais, (cassis, myrtilles) et une pointe
d'Fucalyptus. En bouche, I'attaque est franche avec une légére tension sur les fruits frais.

-

Vin du Maroc Bonassia Cabernet Sauvignon 24.50
Belle robe grenat sombre. Nez élégant, trés ouvert et net, aux aromes de cerise et cassis. En bouche, ce vin offre un
bel équilibre, trés ample, gras et rond : Cest un vin au caractére fruité.

Nos vins Cl’Algérie
(Coteaux de Mascara AOG K outoubia 22.50
Belle couleur intense et profonde. Le nez offre des parfums de fruits rouges bien murs. La bouche est élégant et révele

des tanins souples exprimant le caractere du terroir. La richesse du grenache et le fruité du cinsault donnent une
typicité unique a un grand vin d'Algérie.

Monts du Tessala AOG Saint Augus’cin 24.50
La couleur de Saint Augustin est d'un rouge profond et d’une belle brillance. Les aromes de fruits noirs sexpriment

pleinement avec une pointe mentholée qui apporte toute sa fraicheur a ce vin. La bouche est ample et généreuse

avec des tanins soyeux, pour une finale persistante.

Nos vins de [ rance

Borcleaux suPéricur AQOF Chateau de Saint-Germain 14.00 22.50
Robe de couleur pourpre. Belle intensité olfactive révélant des ardmes de pomme cuite a la cannelle. Bouche élégante
aux tanins soyeus, laissant se développer des notes épicées, poivrées, de fruits mdrs.

Saint Georgcs Saint-[~ milion AOF Chateau Macquin 35.00
Robe grenatintense aux arbmes de fruits noirs et mdirs finement boisés. En bouche, une matiére fraiche et d'une belle

amplitude aux tanins ronds et enrobés et avec une belle intensité. La finale est souple et onctueuse avec une bonne

persistance aromatique.

Cétes~du~Rhéne \/inages Sainte Cécile AQOC Chateau le Grand Retour 24.00
Robe grenat intense. Nez élégant de fruits noirs (cerise, mre). Bouche ample et généreuse sur le fruit révélant une
finale souple et élégante.
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Vin du Maroc Boulaocuane Rouge ou gris 5.50
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Nos vins contiennent des sulfites, sauf mention contraire
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Nos vins du Maroc

| esrosés et les oris
“ <

Guerrouane AOG Djamal
Présente une robe rosée claire. Le nez, Iégeérement épicé, exhale des arbmes de fruits frais et de fleurs blanches. La
bouche, ample et pleine, se caractérise par une belle expression du fruit dominée par des notes de melon et de péche.

Vin du Maroc Boulaouanc

Belle robe rosée. Nez aux ardmes de brioche, de miel et de fruits exotiques. Bouche ronde et équilibrée.
Beni M T ir AOG Ain Amhajir

Se pare d'une jolie robe rosé soutenu. Le nez, trés expressif, offre des notes fraiches de fraise des bois,
de melon et de péches blanches. La bouche, onctueuse, harmonieuse et riche est dominée, jusqu’a la
finale, par des arémes intenses de groseille et de mandarine.

Beni M T ir AOG Vignes d’Azour
La robe est rose pale avec des reflets argentés. Le nez révele des notes de fruits frais, (péche, groseilles). En bouche,
il fait preuve d’une belle vivacité. Il nous dévoile des aromes de péche avec une pointe d'agrumes.

Nos Vins de [rance

IPG Jle de Beauté ((Corse) Funtana di Fora
Une robe brillante d'un rose pale. Un nez complexe de fleurs blanches et de petits fruits rouges. Une bouche a
I'attaque élégante et gourmande, aromatique et épicée.

(Cétes de Provence AOF Chateau Cavalier - Cuvée Cascadel [
Robe rose pale et délicate avec des reflets bleutés. Nez intense d'agrumes et de fruits a chairs blanches, la finale est
légerement réglissée. La bouche est ample et friande avec une finale assez puissante et minérale.

Nos vins cl’Algérie
\Vin d’Algérie K outoubia

Une belle et brillant couleur rose pale. Il développe des ardmes de framboise, d'agrumes avec une pointe de fleurs
blanches. Sa bouche savoureuse posséde une finale toute en vivacité et persistance.

\Vin c]’Algérie Saint Augus’cin
Fin et élégant avec un joli bouquet au nez. Excellent, savoureux au palais, dispose d’un got ample en bouche,
il sagit d'un grand vin.

Vin d’AIgérie (ris des Sables
Le Sahara Gris des Sables présente une couleur rose pale d'une belle brillance. Il développe des arémes d'agrumes
comme le pamplemousse avec une pointe citronnée en fin de bouche.

Nos vins du Maroc
Vin du Maroc Larroquc

Belle couleur or. Nez intense aux aromes exotiques et de fleurs blanches. En bouche, c'est un vin équilibré, ample et rond.

Nos vins de [ rance

IGF [ays &'« Barton&Guestier Réserve Chardonnay
Nez de fruits mdrs. Notes d'agrumes se mélant a des notes florales comme Iacacia. La bouche est charnue et acidulée.
Ala fois frais et tout en rondeur avec des aromes de beurre et de péche, offre une longueur appréciable.

| _uberon AQOF Grand Marrenon
La palette exprime un registre floral et fruité sur des nuances de fleurs blanches (aubépine, acacia). La bouche se
développe sur une texture équilibrée qui développe des notes de bois fondu et de miel.

Les blancs

| e champagne Nos cjigesthcs

(Get 27 4
e Armagnac 4dl
Champagnc AOF Cognac 4dl
(Claude | afon brut (alvados 4d
Vodka 4d
Boukha 4d




