Les Entrées 8.90

Popief Thod Newms frits au poulet

Popieh Thod Végé Newms frits awx [égumes

Khung Hom Sabai Newms frits aux crevettes

KaiSaté Brochettes de poulet sauce saté

Thairancini Boulettes de riz frit au curry et herbes fraiches
Tom Yam Kliung Soupe de crevettes épicée

Salade de crevettes : mangues, noix de cajoux, huile de sésame

Assortiment dEntrées: nems poulet, végé et crevette, brochette
Pour 1 personne (4 piéces): 1,00
Pour 2 personnes (8 picces): 19,50
Pour 3 personnes (12 pieces) : 27,00

Pour 4 personnes (16 piéces) : 38,00



Nos Plats Signature
et fusion
Curry signature du siam : pilon de poulet mariné 72h, pomme de terre

gvenai“es et cacahuétes 19,50

Le BSB ( @ang&o&street (Bu1;ge1) : Steak de poulet & la Thai maison,
Bun Bao, sauce sriracha et mayonnaise, salade,carottes fag:on Banh mi et ﬁfites

au curry jaune. 17,50

Nos Thaishimi : filet de saumon au zeste de citron vert, cumbava, menthe et

basilic thai 11,50

Le T1gre japan Stylé : Tigre qui p[ewe cuit avec une sauce au mirin, shiso et

poivre sencho, accompagné d'un jaune d'oeuf. 27,00

Notre Poke Thai : saumon citron vert et cumbava 17,50



Nos Currys

Poulet ou Végé 16,90/ Boeuf 18,50 / Crevettes 19,00 / Canard 21,00
(P/ianaeng : Cuwy rouge mijoté au lait de coco +
Kjowan : Curryvert mijoté au lait de coco ++

Les tncontournables

Pad Med Mamouang : Poulet sauté aux noix de cajou 16,90

Pad Kaprao : Poulet ou beeuf sauté au basilic thai et piment ++ 18,50
Salade de crevettes: au crevettes, mangue fraiche, herbes thai et noix de
cjowc 17,50

Tigre qui Pleure : Pavé de charolaise émincé et mariné 25,00

Bo Bun : Vermicelle, soja, beeuf mariné au curry jaune, menthe 18,00
Tom Yam Khung Soupe de crevettes épicée 18,00

Mie Pad : Nouilles de blé sautées au poulet (17,00) ou crevettes

menthe, citron vert et noix de cajoux (18,50)

Kao Pad : Riz sauté au poulet (17,00) ou crevettes (18,50)

®Pad Thai : Nouilles de riz sautées aux cacahuétes et tamarin

Poulet ou Végé 17,00, Boeuf 18,00, Crevettes 19,00, Canard 21,00



Pad Kﬁi Mao : Nouilles de riz sautées au basilic thai et piment ++

Poulet ou Végé 17,00, Boeuf 18,00, Crevettes 19,00, Canard 21,00

Les Suppléments
Nouilles, riz, riz gluant 3,50
Nouilles sautées nature/ sésame/ léqgumes 4,50
Légumes sautés 4,50

Desserts

Mcmgo Sthk’)’ rice ! riz gluant coco, mangue fraiche et sauce coco

La Fraise : fraises marinées passion-basilic thai, créme anglaise coco-sésame,
sorbet maison fraise des bois-jasmin

Nems chocolat-banane : servi avec une glace coco maison

La verrine du Siam : curd mangue-yuzu, chantilly coco, zeste de combava

Fondant chocolat piment: créme anglaise coco sésame,

zeste de combava, glace vanille

Tartelette Citron vert. ; Créme citron vert-basilic thai, chantilly coco
glizce COCO MAISON : servi avec un caramel de tamarin et sel pimenté

Cafe ou thé (+1€) gourmand

11,00

10,00

8,00

9,00

9,00



Nos Cocktails
11,00

Les Moyitos
Classique, Basilic Thai, Mangue, Spicy ou Passion

Mai Tai

Rhum, triple sec, sirop de sucre de canne, sirop d'orgeat, citron
vert

Le Siam
Rhum, jus de mangue, yuzu, chantilly coco maison

Siam Spritz au Champagne

TVodka arrangée maison, St Germain, champagne

Spritz St-Germain
St Germain, perrier, champagne

Granité coco
Eau de coco givre, liqueur de framboise Chambord, champagne

Thai Cooler
TVodRa, créme de péche, orgeat, purée de passion, jus de pomme,
citron vert

Thai Mango Gin Fizz

Gin, citron vert, jus de mangue, sirop d'agave, perrier, menthe

Nos boissons



Sodas & jus
Cola et Cola zéro
Ice Tea

Jus de fruit

Boissons chaudes
Café
5,50
Thé
33cl 5,50

33cl 7,50

Apéritifs

4,00
4,00
4,00

2,90

4,50

Eaux
Evian 50c 4,00
Evian 1[ 6,00
San Pellegrino 50cl 4,00
San Pellegrino 1L 6,00

Biéres
Singha 33cl

Goudale

Anosteké

Kir 10cl : Mangue, cassis, miire, péche

4,00

Kir royal 10cl Mangue, cassis, miire, péche

10,00

Martini blanc ou rouge Scl

5,00

Coupe de champagne 12cl

10,00
Get 27 7cl

Whisky Wambrechies 4cl
Whisky Nikka (Japon) 4cl
Whisky Nikka Coffee 4cl
Whisky Lagavulin 16ans 4cl

7,00
6,00
10,00
10,00
12,00



Les vins Rouges 12cf  50cf  75cL

Saint-nicolas de Bourgueil 6,50 24,00 36,00
Coussan Syrah-grenache 6,00 22,00 32,50
Malbec Argentine 6,50 24,00 36,00
Carmenere Chilie 6,50 24,00 36,00
Les vins Blancs 12¢f  50cf  75cf
Chablis 8,00 31,00 42,00
C /ianfonnay 6,50 24,00 36,00
U5y 6,00 22,00 32,50
Gewurtz 7,00 26,00 56,00
Les vins Rosé 12¢f  50cf  75¢L
Lubéron 6,50 24,00 36,00
Minuty 8,00 31,00 42,00
Champagne
Gremillet blanc de noir 49,00

Ruinart brut 89,00



