MENU
LA TRINACRIA

SURPLACE OUAEMPORTER
0492980710

COLAZIONE ALL'ITALIANA

Formule Petit-Déjeuner
Croissant + boisson chaude + jus de fruits
Croissant + hot drink + fruit juice

ANTIPASTI

Arancinette
Boulettes de riz, sauce bolognaise
Rice balls, bolognaise sauce

Insalata Golosa

Salade mesclun, Burrata 2009, jambon cru, tomates séchées, courgettes,
copeaux de parmesan, vinaigre balsamique

Mesclun salad, Burrata 200g, raw ham, sun-dried tomatoes, zucchini,
parmesan shavings, balsamic vinegar

Caponata
Aubergines, céleri, capres, olives, oignons, sauce tomate, huile d'olive
Eggplant, celery, capers, olives, onions, tomato sauce, olive oil

Burrata & Mortadella

Salade mesclun, Burrata 2009, Mortadella, copeaux de parmesan,
pistache concassée

Mesclun salad, Burrata 200g, Mortadella, Parmesan shavings,
crushed pistachio

Polpette della Trinacria
Boulettes de viande, sauce tomate, basilic
Meatballs, tomato sauce, basil

Salumi & Formaggi (per 2 persone)
Planche de charcuterie et fromages italiens (pour 2 personnes)
Italian charcuterie and cheese platter (for 2 people)
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10,00 €

12,00 €

18,00 €

14,00 €

16,00 €

15,00 €

24,00 €




PIZZE ROSSE

Palermo

Tomates San Marzano, mozzarella « fiordilatte », anchois, capres,
olives, origan

San Marzano tomatoes, fiordilatte mozzarella, anchovies, capers,
olives, oregano

Messina
Tomates San Marzano, mozzarella « fiordilatte », basilic, origan
San Marzano tomatoes, fiordilatte mozzarella, basil, oregano

Catania

Tomates San Marzano, mozzarella « fiordilatte », jambon cuit,
champignons, olives

San Marzano tomatoes, fiordilatte mozzarella, cooked ham,
mushroomes, olives

Etna

Tomates San Marzano, mozzarella « fiordilatte », gorgonzola,
spianata piquante, origan

San Marzano tomatoes, fiordilatte mozzarella, gorgonzola,
spicy spianata, oregano

Caltagirone

Tomates San Marzano, mozzarella « fiordilatte », Jambon de Parme
Burrata, copeaux de parmesan, roquette

San Marzano tomatoes, fiordilatte mozzarella, Parma ham, Burrata
Parmesan shavings, rocket salad

Siracusa
Tomates San Marzano, mozzarella « fiordilatte », thon, olives, origan
San Marzano tomatoes, fiordilatte mozzarella, tuna, olives, oregano

Agrigento (Calzone)

Tomates San Marzano, mozzarella « fiordilatte », jambon cuit,
champignons, scamorza

San Marzano tomatoes, fiordilatte mozzarella, cooked ham, mushrooms,
scamorza

17,00 €

13,00 €

16,00 €

19,00 €

22,00 €

17,00 €

18,00 €




PIZZE BIANCHE

Ragusa 18,00 €
Mozzarella « fiordilatte », parmesan, gorgonzola, scamorza
Fiordilatte mozzarella, parmesan, gorgonzola, scamorza

Trapani 17,00 €
Mozzarella « fiordilatte », scamorza, tomates cerises, aubergines,

courgettes
Fiordilatte mozzarella, scamorza, cherry tomatoes, eggplant, zucchini

Corleone 22,00 €

Mozzarella « fiordilatte », Burrata, Mortadella, pistache concassée,
roquette
Fiordilatte mozzarella, Burrata, Mortadella, crushed pistachio, rocket salad

Suppléments 2,50 €

CARNE & PESCE

Pesce spada alla griglia 26,00 €
Espadon grillé, accompagné de sa caponata
Grilled swordfish with caponata

Scaloppina alla Milanese 24,00 €
Escalope a la Milanaise, accompagné de sa caponata
Escalope Milanese style with caponata

RISOTTI

Risotto ai 4 formaggi (attesa 20 minuti) 22,00 €
Risotto safrané aux 4 fromages (20 minutes d'attente)
Saffron risotto with 4 cheeses (20 minute wait)

Risotto dello Chef (attesa 20 minuti) 22,00 €

Risotto safrané, aubergines, courgettes, guanciale (20 minutes d’attente)
Saffron risotto with eggplant, zucchini, guanciale (20 minute wait)




PASTA

Casarecce alla Norma 19,00 €
Sauce tomate, basilic, aubergines, ricotta salée
Tomato sauce, basil, eggplant, salted ricotta

Penne alla Carbonara 18,00 €

Guanciale, Pecorino romano, ceufs, poivre
Guanciale, Pecorino romano, eggs, pepper

Penne all’Amatriciana 18,00 €
Sauce tomate, guanciale, Pecorino romano, basilic
Tomato sauce, guanciale, Pecorino romano, basil

Linguine della Trinacria 22,00 €
Sauce tomate, boulettes de viande, basilic
Tomato sauce, meatballs, basil

Casarecce Siciliane 24,00 €
Espadon, aubergines, menthe
Swordfish, eggplant, mint

DOLCI

Tiramisu al Pistacchio 9,00 €
Tiramisu a la Pistache
Pistachio Tiramisu

Cannolicchi Siciliani 8,00 €
Petits cannolis a la ricotta, pépites de chocolat, fruits confits
Cannolis with ricotta cheese, chocolate chips and candied fruits

Delizia al Cioccolato o al Pistacchio 9,00 €
Tartufo au chocolat ou a la pistache (créeme glacée)
Chocolate or pistachio tartufo (ice cream)

Cremino al Caffe 7,00 €

Granita crémeux au café
Creamy coffee granita

L Freschezza di Frutta 9,00 €

Fraicheur de fruits
Freshness of Fruits
a . soe 5
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