


Wir glauben, dass Gastronomie und Freizeit für das 

emotionale Wohlbefinden notwendig sind. Unser Ziel ist es,  

dass Sie in dieser kurzen gemeinsamen Zeit Ihre Probleme 

vergessen und eine andere Nacht erleben. Wir hoffen, dass 

es Ihnen genauso viel Spaß macht wie uns, diesen Raum zu 

schaffen.

Ohne weitere Umschweife. . .  Lasst die Show beginnen.

Willkommen bei MALDITO CARNAVAL .

Jose C.N.



CARA DE MONO
Wodka, Pfirsichlikör, Vanillelikör, Zitronensaft, Mangopüree ........................................................................ 9.90€

ELEFANTE CON ALAS
Gereifter Rum, Melonenlikör, Zitronensaft, Mangopüree, Passionsfrucht ............................................9.90€ 

LA TRIBU
Weißer Rum, Minze, Limette und Erdbeercreme ....................................................................................................9.90€

LA MÁSCARA
Tequila, Zitrone, Orangenlikör und Passionsfruchtpüree..................................................................................9.90€

NINJA MALVADO
Roku Gin, Tequila, grünes Apfelmus, Zitronensaft und Ananassaft ..........................................................9.90€ 

TORTURA
Mango-Gin, Zitrone, Apfelsaft, würziger Sirup ...........................................................................................................9.90€

MEZCALITA
Mezcal, Zitronensaft, Triple Sec, Ananassaft und Falermo-Sirup .................................................................9.90€

MALDITO CARNAVAL
Wodka, Vanillelikör, Birnenpüree, Ingwerbier, Zitronensaft, Hauch von Pfeffer............................ 13.90€

BOLA 8
Mangopüree, Belvedere Vodka, Limettensaft, Birnencreme, Melonenlikör und 
würziges Ingwerbier.................................................................................................................................................................... 13.90€

DULCE TORTUGA
Wodka, Kaugummisirup, Saft Blaubeeren, Himbeerpüree und Sprite .................................................. 13.90€

EL COCO ESCONDIDO
Family Edition weißer Areucas-Rum, Kokoscreme, Ananassaft, dehydrierte Orangenschale 
und gebrannter Zimt .................................................................................................................................................................  16.90€

CORAZÓN EN LLAMAS
Geräucherter Rum, saures Erdbeer-Kaugummipüree,Limettensaft und würziger Mangosirup.. 19.00€

MALDITO SELVÁTICO  
Jack Daniels Fire, Papayapüree, Limette, Macadamianuss ............................................................................ 19.00€



Lust
Geräucherte Wagyu-Jerky-Kroketten, mit einer Lötlampe verbrannt .............................................6 Einheiten 12,50 €

Faulheit  
Kreolische Empanadilla gefüllt mit Rindfleisch, dazu scharfes Chili 1 Stück.............................................................. 5,50 €

Völlerei 
Straßenburger ............................................................................................................................................................................................. 1 4,90 €
Geschnetzeltes Rindfleisch, viel Käse, geröstete rote Paprika, Senf mit einem leichten Hauch 
von geräuchertem Honig und iberischem Schinkenfett aus Eichelmast
Nobler Burger ............................................................................................................................................................................................... 15,90 €
Ausgewählter Rindfleisch-Gratinkäse, Rucola, karamellisierte Zwiebeln, iberischer Schinken 
und Chipotle-Mayonnaise

Wird 
Mini-Burger ....................................................................................................................................................................................................  14,90 €
 1. Rabiosa: mit gegrilltem Käse, japanischer Barbecue-Sauce und knusprigem iberischem Schweinefleisch 
 2. Maleficent: mit karamellisierten Zwiebeln, Ziegenkäse und Pedro-Ximénez-Sauce 
 3. Wild: Frischkäse, Chipotle-Mayonnaise und grüne Sprossen

Neid 
Tacos
1. Señorito: gereiftes Steak-Tartar und Parmesanspäne ......................................................................................  1 Einheit 9,90 €
2. Princesa: Tempura-Garnelen und sautiertes Gemüse ...................................................................................... 1 Einheit 6,50 €
3. Streetfood: Maistortilla, niedrig temperiertes Rinderfilet mit Frischkäse, 
     Knusprige Zwiebeln und Koriander ........................................................................................................................... 1 Einheit 6,50 €

Habsucht 
Gourmet-Pizza ............................................................................................................................................................................................... 16,90 €
Mit iberischem Eichelmastschinken, frischem Burrata, überbackenem Käse, Kirschtomaten, 
Rucola und Joghurtsauce
Verfluchte Königinpizza ......................................................................................................................................................................... 13,50 €
viel, viel Käse

Stolz 
Schwarz-weiße Brioche mit Sahara-Tintenfisch, Zitronenöl und gerösteter Knoblauch-Aioli .......................14,50 €
Burrata-Brioche mit gerösteter Butter, getrockneten Tomaten, knusprigen Zwiebeln und Rucola .......... 13,90 €
Schwarze Brioche......................................................................................................................................................................................... 13,90 €
mit niedrig temperiertem iberischem Fleisch, Guacamole, Cheddar-Käse und Chutney-Sauce 



KALTE VORSPEISEN HEIßE VORSPEISEN

HUMUS mit Olivenöl, getrockneten Tomaten 
und Pistazien ..........................................................................  8,50€

RUSSISCHER SALAT
mit Thunfischbauchscheiben .....................................  9,90€

SARDELLEN
in Essig ........................................................................................  9,90€

GUACAMOLE
mit Pico de Gallo und Cheedar-Käsecreme .....  9,90€

SANTOÑA-SARDELLEN............................................  13,00€

SPARGELSALAT AUS NAVARRA 
mit Scheiben vom nördlichen Weißen Thun, Avocado, 
Kirschtomaten und geröstete rote Paprika ...  13,50 €

GERÄUCHERTER BURRATA 
mit hausgemachter Ananasmarmelade, 
knusprigem iberischem Schweinefleisch 
und gemahlenen Pistazien..........................................  16,90€

GALICISCHES BLONDES KUH-CARPACCIO
mit Parmesan, Rucola und MayonnaiseTrüffel...  16,90€

ROTES GARNELEN-CARPACCIO
mit geräucherter Mayonnaise und 
Zitrus-Orangen-Honig-Dressing..............................  16,90€

TARTAR AUS REIFEM FLEISCH
mit Glutöl..................................................................................  19,90€

CEVICHE
von Garnelen mit Avocado, Öl, Zwiebeln,
Koriander und Misosauce ............................................  19,90€

IBERISCHER SCHINKEN
100 % Eichel Jose Cruz ..................................................  25,00€

WAGYU-KINO .................................................................  27,00 €

MIX-TAPAS ....................................................................... 24,00 €
100 % iberischer Schinken aus Eichelmast, 
iberische Lende, iberische Chorizo, Chorizo-Wurst, 
Salchichón, lokaler Käse und Antequera-Oliven.
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AUBERGINEN-CHIP
mit Rohrhonig .......................................................................  8,90€

HÜHNERTRÄNEN
mit süß-saurer Passionsfruchtsauce .....................  9,90€

GEBRATENE KÄSEKUGELN ................................. 9,90 €

GEGRILLTER HERREÑO-KÄSE
mit Blütenhonig und geräucherten Nüssen ... 11,50€

WAGYU-FLEISCHKROKETTEN
mit gerösteter Paprikamarmelade ........................  11,90€

STEINPILZKROKETTEN
mit gerösteter Knoblauch-Aioli ...............................  11,90€

KNUSPRIGE GARNELEN
mit Kentucky-Mayonnaise ............................................ 13,50€

GELBE GARNELEN
mit Knoblauch ...................................................................... 13,90€

NEST AUS ZERBROCHTENEN EIERN
mit iberischem Schinken aus Eichelmast ......... 13,90€

GARNELEN-OMELET 
frittiert nach andalusischer Art .................................  9,90€

SUSHI IN TEMPURA  
MIT GERÄUCHERTEM LACHS
mit Frischkäse und Avocado  ....... 8 Einheiten 14,50€

SUSHI IN TEMPURA
MIT KNUSPRIGEM HÄHNCHEN
Karamellisierte Zwiebeln 
und Avocado ............................................. 8 Einheiten 14,50€
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und Avocado ............................................. 8 Einheiten 14,50€



HAUPTGÄNGE
Alle unsere Gerichte werden mit Beilage serviert

KAFFEEMASCHINE: Reichhaltiges und cremiges TiramisuH ................................... 8.90€

DAMN COOKIE: Gebacken mit knuspriger Schokolade und 
Pekannuss-Vanilleeis ................................................................................................................................... 8.90€

KÄSEFALLE: Cremiger Käsekuchen mit Pistazien ............................................................. 8.90€

EL POLVITO VON DEN GÖTTERN: Uruguayische Pulvercreme mit 
Zitronensorbet und weißem Schokoladeneis ........................................................................... 8.90€

TOD DURCH SCHOKOLADE: mit Schokolade in Texturen .......................................  9.90€

ASCHENBECHER: Dulce de Leche und Kekszigarren mit Mandeleis .....................  9.90€

BLENDWERK:Torrija in Form eines Hamburgers mit Eis gesalzenes 
Karamell und weiße Schokolade, serviert mit frittierter Melonengarnitur und 
Marmelade aus roten Früchten (Dessert empfohlen für 2 Personen) ..........................  13.90€

PROBIER MICH! ICH WERDE DAFÜR SORGEN,
DASS DU DICH BESONDERS FÜHLST.. .

MIT FREUNDLICHEN GRÜßEN DAS DESSERT

SACOTINI
Ricotta-Käse und Birne in SauceGorgonzola ...  16,90€

SCHWARZE SPAGHETTI CARBONARA
mit frischer Sahne, Speck und 
geriebenem Parmesan....................................................  16,90€

NUDELN
Trüffel mit Sahne ................................................................  17,90€

SUPER CREMIGE LASAGNE
mit pikanter Sauce und knusprigem 
Schinken Eichel ...................................................................  18,90€

GEBRATENER OCTOPUS REJO ......................  18,90€

GEBACKENER NORWEGISCHER LACHS
mit Orangen-Honig und Zitronenvinaigrette..  18,90€

ROTE THUNFISCHLENDE
in Soja-Teriyaki-Sauce ....................................................  18,90€

SCHWARZER REIS 
mit Sahara-Tintenfisch und gebratenem 
Oktopus und Garnelen in Tempura......................  55,00€
Für 2 Personen · Essen Sie in einer 
Paellapfanne am Tisch
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Paellapfanne am Tisch

STROGONOFF SINGLET .........................................  19,90€

IBERISCHES LENDENSTÜCK
flambiert mit Pedro-Ximénez-Reduktion
und karamellisierte Zwiebeln....................................  19,90€

IBERISCHE RIPPEN
bei niedriger Temperatur in Barbecuesauce
Japanisch mit knusprigem Iberer .........................  19,90€

IBERISCHER KNÖCHEL
im Saft bei niedriger Temperatur ..........................  19,90€

DAS GEHEIMNIS DER IBERISCHEN EICHEL
mit Mango-Ananas-Chutney ....................................  20,50€

ENTRECOT BLACK ANGUS ...................................  21,00€

STEAK ........................................................................................  21,00€
mit gerösteter Erdnusssauce 

RINDERFILET
Nationales Fleisch ............................................................  24,00€

GEREIFTES STEAK 600GR .................................. 48,00€
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