


CARTE DES VINS
DE MOSELLE

Toute bouteille achetée peut être emportée

VIN D’ANCY

DOMAINE LES BÉLIERS (E. MAURICE)                             cliquez ici  

Blanc :
Auxerrois (Minéral et Fruité) 29 €
Auxerrois « Vignes aux oiseaux » en fût de Chênes (Fruité et Longueur) 31 €
Pinot Gris (Gourmand et Pureté) 29 €
Pinot Gris « Nina » en fût de Chênes (Rondeur, Fruité et Minéralité) 31 €
Triptyque Muller Thurgau et Gewurtztraminer (Aromatique et Fraicheur) 29 €
Iris Pinot Gris & Pinot Noir 31 €

Rouge :
Pinot Noir « Renard » (Fruité et Gourmand) 33 €
Pinot Noir « Rubis » en fût de Chênes (Fruité, Finesse et Souplesse) 34 €
Pinot Noir « Amphore » vieillit en Amphore 36 €
Gamay 32 €
Gamay « Dan » en fût de Chênes (Fruité, 100 % Gamay) 33 €

Rosé :

Pinot Gamay 
DOMAINE DE LA JOYEUSE (D. STAPUREWICZ)               cliquez ici

Blanc :
Auxerrois (Sec et Minéral) 29 €
Pinot Gris (Sec et Fruits mûrs) 30 €

Rouge :
Pinot Noir (Fruits rouges, Finesse et Charpenté) 33 €

DOMAINE GC BUZEA (FAMILLE BUZEA)                          cliquez ici

Blanc :
Auxerrois (Vif et Floral) 29 €
Frizzant d’été / d’hiver (Riche et Sucré) 27 €

Rouge :

Pinot Noir « Croix de Lorraine » (Fruits rouges et Rondeur) 33 €
Pinot Noir « La Lune »             

https://www.domaine-les-beliers.com/fr
https://www.facebook.com/Domainelajoyeuse
https://www.facebook.com/domainebuzea/?locale=fr_FR


CARTE DES VINS
DE MOSELLE

Toute bouteille achetée peut être emportée

CHÂTEAU DE VAUX (FAMILLE MOLOZAY)           cliquez ici

Blanc :
Les Griphées (Auxerrois/Müller-Thurgau/Pinot Gris/Gewürtztraminer) 31 €
Septentrion élevé en fût (Auxerrois/Müller-Thurgau/Pinot Gris)  36 €
Pinot Gris « Pylae » élevé en fût 63 €

Rouge :
Pinot Noir « Les Hautes-Bassières » (Griotte et Tanin soyeux) 36 €
Pinot Noir « Les Clos » élevé en fût 12 mois 56 €
Pinot Noir « Pylae » élevé en fût 18 mois 68 €

Rosé :
Pinot Noir « Les Boserés » 29 €

DOMAINE MAUJARD

Blanc :
Auxerrois « Pappovilla»
Auxerrois « Vallis»
Auxerrois « Lacey »

Rouge :
Pinot Noir « Roserulis»
Pinot Noir « Pappovilla»
Pinot Noir « Vallis»
Pinot Noir « Lacey »

DOMAINE OURY-SCHREIBER                               cliquez ici

Blanc :
Les Quatre Eléments Auxerrois et Pinot Gris 31 €
Auxerrois « Scintilla » (Puissance et belle bouche) 39 €
Pinot Gris « Les Nieumés » (Longueur et rondeur) 31 €
« Maréchal Fabert » Gewurztraminer et Pinot Gris (Fruité et sucré) 31 €
G23 VDF Gewurztraminer (Sec) 31 €
Canicule VDF Pinot Gris en surmaturité (Demi-sec, Puissance et longueur) 39 €
Henry II Méthode Traditionnelle 39 €

Rouge :
Pinot Noir (Fruits rouges, Acidulé, Grande Finesse) 34 €
Pinot Noir « Les Ramponés » élevé en fût de chène 41 €

Rosé :
Pinot Noir « Carmen Louisia » (Fruité) 34 €

https://chateaudevaux.com/
https://ouryschreiber.fr/


CARTE DES VINS
DE FRANCE

Toute bouteille achetée peut être emportée

VIN DES CÔTES DE MEUSE

Blanc :
Auxerrois Domaine de Muzy(Rond, Equilibré et Genereux) 30 €

Rouge :
Pinot Noir Domaine de Muzy 32 €

cliquez ici

VIN D’ALSACE

Blanc :
A.O.C Riesling Schuller 36 €

Rouge :
A.O.C Pinot Noir Fût Chêne Schuller 48 €

VIN DE LA LOIRE

Blanc :
A.O.C « Les Caillasses » Franck Breton      47 €
A.O.C « Coulée des Muids » Franck Breton 59 €

Rouge :
V.D.F « Tentation » Franck Breton 35 €
V.D.F « Cuvée Marine » Franck Breton 45 €
Saint Nicolas de Bourgueil « Les petits Grains » 29 €

Rosé :
V.D.F « Expression » Franck Breton 31 €

cliquez ici

https://www.franckbreton-vin-montlouis.com/


CARTE DES VINS
DE FRANCE

Toute bouteille achetée peut être emportée

VIN DU BEAUJOLAIS

Blanc :
A.O.C Beaujolais Village Domaine des Nugues 30 €

Rouge :
A.O.C Beaujolais Village Domaine des Nugues 29 €
A.O.C Fleurie Domaine des Nugues 33 €
A.O.C Morgon Domaine des Nugues 34 €
A.O.C Elle & Lui Domaine des Nugues 36 €
A.O.C Quintessence du Gamay Domaine des Nugues 38 €

Rosé :
A.O.C Beaujolais Rosé « Lancié » 29 €

VIN DE BOURGOGNE

Blanc :
A.O.C Givry « Clos de la Brulée » (René Bourgeon) 42 €

                                                                            
Rouge :

A.O.C Bourgogne Les Pourrières (René Bourgeon) 36 €
A.O.C Givry La Baraude 1er Cru (René Bourgeon) 59 €
A.O.C Givry La Baraude 1er Cru Magnum 1,5l (René Bourgeon)           118 €

    cliquez ici

VIN DES CÔTES DU RHÔNE

Blanc :
A.O.C Côtes du Rhône Guigual 37 €
A.O.P Cairanne Domaine Richaud 45 €

Rouge :
A.O.C Côtes du Rhône Guigual 36 €
Côtes du Rhône « Les Gallet » Domaine Richaud 36 €
A.O.P Cairanne Domaine Richaud 46 €
A.O.P Cairanne Magnum 1,5l Domaine Richaud 96 €
A.O.P « L’Ebrescade » Domaine Richaud 69 €

cliquez ici cliquez ici

https://www.vins-bourgogne.fr/vignerons-savoir-faire/femmes-et-hommes-passionnes/bourgeon-rene-jambles-71640,2397,9211.html?&args=Y29tcF9pZD0xNDA2JmFjdGlvbj12aWV3RmljaGUmaWQ9VklOQk9VMDAwMDIwMDEwNCZ8
https://www.domaine-richaud.fr/
https://www.guigal.com/fr/


CARTE DES VINS
DE FRANCE

Toute bouteille achetée peut être emportée
 

VIN DES CÔTES DE PROVENCE

Rouge :
Les Collines de Laure (Syrah) 33 €

Rosé :
A.O.C Château de Berne 36 €
A.O.C « M » de Minuty 38 €

VIN DU LANGUEDOC - ROUSSILLON

Blanc :
A.O.C Pic St Loup Bergerie de l’Hortus 35 €

Rouge :
Pic St Loup Château de Lascours « Nobilis » 29 €
A.O.C Côteau du Languedoc « L’Hospitalet » 57 €
A.O.C Pic St Loup Bergerie de l’Hortus 41 €
A.O.C Pic St Loup Bergerie de l’Hortus Grd Cuvée 73 €
A.O.C La Rectorie « Côté Mer » 53€
A.O.C La Rectorie « Côté Montagne » 75 €
A.O.C La Rectorie « L’Orientale » 59 €
A.O.C Coteaux du Languedoc Domaine d’Isnard 35 €
A.O.C Coteaux du Languedoc Domaine d’Isnard Impériale 46 €
A.O.C Domaine Henry « Saint Georges d’Orques » 51 €
A.O.C Domaine Henry « Villefranchien » 75€
Vin de Pays La Grange des Pères 2014

Rosé :
A.O.C Pic St Loup Bergerie de l’Hortus 34 €

VIN DE BORDEAUX

Rouge :
A.O.C Domaine de Bouillerot « Fruit d’Automne » 37 €
A.O.C Graves Château Ferrande 49 €
A.O.C Haut Médoc Château Citran               68 €
A.O.C St Emilion Grand Cru Château Jean Voisin 79 €
A.O.C St Emilion Grand Cru Château Fambrauge 89 €

CHAMPAGNE

A.O.C Champagne Brut Louis Constant 63 €



L’AUBERGE DU LION D’OR

VOUS PROPOSE

DANS SON ÉTABLISSEMENT

LE CAVEAU
VENTE DE VIN DE MOSELLE

NOUS VOUS PROPOSONS EN ASSOCIATION
AVEC LES VIGNERONS PARTENAIRES MOSL

D’ACHETER UNE OU PLUSIEURS BOUTEILLES
DE VIN DE MOSELLE QUE VOUS AURIEZ

DÉGUSTÉ SUR TABLE DANS NOTRE
RESTAURANT

 UN TARIF DE CHAQUE VIN DE NOS
PARTENAIRES/VIGNERONS VOUS EST

PROPOSE AU CAVEAU




