KARCZMA ,,FLAUTA”

POLECA

DANIA NA ZAMOWIENIE ( MINIMUM 2 - DNIOWE WYPRZEDZENIE )

— PIECZEN Z DZIKA , — KACZKA PO ZYDOWSKU , — KROLIK PO BENEDYKTYNSKU ,
— PERLICZKA PO WIELKOPOLSKU .

RYBY i MIESA — PRZYGOTOWUJEMY ROWNIEZ METODA- SOUS-VIDE

NIE JEST TAJEMNICA , ZE RYBY SMAZYMY , A ZUPY GOTUJEMY .JEDNAK U NAS ZYSKAJA
PANSTWO ZUPELNIE INNE SPOJRZENIE NA KULINARIA . NASZE DANIA PRZYGOTOWUJEMY METODA -, 50
US-VIDE,, .CELEM TE] METODY JEST PODWYZSZENIE JAKOSCI POTRAW , PRZY ZACHOWANIU
PIERWOTNEGO WYGLADU, ORAZ STRUKTURY PRODUKTU W PROCESIE GOTOWANIA.TAK PRZYGOTOWANE
DANIA ZACHOWUJA NAJWYZSZE WALORY ODZYWCZE [ ZASKAKUJA ZDECYDOWANIE LEPSZYM SMAKIEM.

DESERY

JABLECZNIK z LODAMI I BITA SMIETANA ......... 13,00
CIASTO BEZ DODATKOW ...... 8,00
DESER LODOWY  tiiiiiiiiiiiiiiiieeeeeen, 13,00

od NIEDZIELl do CZWARTKU

od 10;00 do 23;00

W PIATEK | W SOBOTE

od 10:00 do 2;00
Kuchnia czynna do 24:00

REZERWACJA | ZAMOWIENIA POTRAW
(58) 6613482

MENU AKTUALNE OD 01.05. 2017



