KUWAN KAD

taste of thailand

CATERING
PREMIUM

Exklusive Kreationen mit
erstklassigen Zutaten und
individuellem Service fur besondere

Anlésse.

AB 50 PERSONEN

1 Suppe wahlen

4 Vorspelse wahlen

Pad Thai Live Cooking

3 Hauptspeisen wahlen

2 Dessert wahlen

PREIS 50,00€ PRO PERSON



Tom Yam Gung

Scharf-saure Garnelensuppe,
verfeinert mit Zitronengras,
Galgant, Kaffirlimettenblattern,
Chili und frischem Limettensaft.

Gouy Tiew Nua

Reisnudelsuppe mit zartem
Rindfleisch, gewirzt mit
frischen Krautern.

Gouy Tiew
TomYam

Scharf-saure
Reisnudelsuppe mit
schweine Hackfleisch,
garniert mit Krdutern und
Erdnlssen.

Tom Kha Gai

Milde Kokossuppe mit
HUhnchen, verfeinert mit
Galgant, Zitronengras
und Kaffirlimettenblattern.

Kao Tom Gai

Thaildndische Reissuppe
mit Hihnchen,
abgeschmeckt mit
frischen Krautern und
Gewdurzen.

Bami Ped

Eiernudeln suppe mit
Entenfleisch, begleitet
von frischem Gemiuise.
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Tord Man Gai

Gui Chai Tord

Gepackene
Hahnchenbdllchen,
serviert mit einer stB-
Sauer Sauce.

Gebratene
Schnittlauchkichlein,
serviert mit Chili-
Sojasauce

Miang Kam Popia Tord

Lalotbldatter gefillt mit
Kokosraspel, Limette,
Ingwer, getrocknete
Garnelen, Erdnlssen.
Serviert mit palmzucker
SoBe.

Knusprige
Frahlingsrollen, gefullt
mit Gemuse, serviert mit
einer sUB-sauren Sauce.

Gai Satee Gung Gratiom

Gebratene
Knoblauchgarnelen,
serviert auf einer
Lemon-Chili SoBe.

Gegrillte HihnchenspieBe, =
serviert mit cremiger
Erdnusssauce.




Gai Tord

Frittierte Hahnchenfligel,
mariniert mit Knoblauch
und Pfeffer

Kao Niew &
Muh Ping

Klebreis mit mariniertem

gegrilltem Schweinefleisch &

am SpieB.

Lab Ped

Warziger Salat aus
gehackter Ente, serviert
mit Krautern und
gerostetem Reis.

Som Tam

Papayasalat mit Chili, g
Limette und -

getrockneten Garnelen - #°
frisch und scharf.

Gouytiew
Luisurn

Frische Sommerrollen

mit Garnelen, Hdhnchen
und Gemuse, serviert mit
einer Lemon - Chili SoBe.

Yam Nua

Thailéndischer
Rindfleischsalat mit L !@
Limette, Chili und frischen =%
Krautern. =
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PAD THAL

Frisch vor Ort zubereitet!

Klassisches Pad Thai mit authentischer Tamarinden-SoRe,
Erdnlssen, Sojasprossen und frischen Krdutern.
Ein echtes Geschmackserlebnis direkt
aus der thaildndischen StraBenktche!

Wahlweise vor Ort: ¢ Garnelen

e Hahnchen

e Tofu
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Pad Phak

Gebratenes saisonales
Gemuse in einer leichten
Sojasauce.

Gdang Dang

Rotes Curry mit Hdhnchen
und frischem Gemuse in
einer aromatischen
Kokosmilch-Sauce.

Pad
Medmamuong

Wok-gebratenes Hdhnchen
mit Cashewkernen,
Zwiebeln, Lauch und
Paprika in einer
aromatischen Tamarinde
Sauce.
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Pad Mie

Gebratene Eiernudeln
mit Gemuse.

Massaman

Massaman-Curry mit
Hahnchen, Kartoffeln,
Erdnissen und
Kokosmilch.

Gang
Kiewwann

Grunes Curry mit
Hahnchen, Gemduse,
gewdlrzt mit frischen
Krautern in Kokosmilch.
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Gdng Pedyang

Kao Pad

Gebratener Reis mit
Gemuse und Ei.

Rotes Curry mit gegrillter
Ente mit Kokosmilch,
Ananas, Tomaten und
Basilikum, abgeschmeckt
mit einer leicht stB-
scharfen Note.

Pad Grapau Pad Priking Ped

Gebratenes Hahnchen
mit frischem Basilikum,
Chili und Knoblauch in
einer wirzigen Sauce.

Knusprig gebratenes Ente
und Gemduse in einer
scharfen roten Curry-
Paste, verfeinert mit
Limettenblattern.

Gung Pad Phak Pad King

Gebratenes Gemuse und
Garnelen in Soja-SoBe.

Gebratenes Hahnchen
mit Ingwer,
Frahlingszwiebeln und
Morcheln, abgeschmeckt
mit Sojasauce.




Kanah
Muhgrob

Knuspriger Schweinebauch
mit gebratenem Thai
Brokkoli in aromatischer
Sojasauce.

Pandng Nua

Zarte Rindfleisch,
leichtscharf angebraten
und serviert in cremiger
Pandng-Currysauce.

Pla Samros

Knusprig gebratener
Fisch in stiB-saurer
Tamarindensauce mit
Litchis, Ananas, und
Gemuse

Talea Tang

Gegrillte
Meeresfrliichte in
wurziger Chili
Tamarindensauce.
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Kaoniew
Mamuang

Panna Cotta

Klebreis mit frischer Cremiges Pudding mit

Mango und suBer Beerensauce.
Kokosmilch.

Blueberry Cake Som
Chesscake

Frischer Kasekuchen Fruchtiger

Orangenkuchen mit
leichter Glasur.

mit Blaubeeren und
knusprigem Boden.

Tako Egg Tarte

Knuspriges
Blatterteigtortchen
mit stBer Vanille-Ei-
Fillung.

Traditionelles
thailéndisches Dessert mit
Kokoscreme, Mais und
Tapioka.




