MENU /

4 2 €
Truffe au chévre et noix torréfiées
ENTREE

Cannelloni d’écrevisses et ricotta sur son crumble d’amandes et
espuma de crustacés
ou

Foie gras maison et sa confiture de coing sur pain d’épices

PLAT

Magret de canard sauce fruits rouges, risotto de fregola sarda et ses
carottes fines
? ou

Brochette de Lotte et Gambas grillées SUr som millefeuille de

. Zégumes, mousseline de patates douces et gelée au basilic
FROMAGE

N) Faisselle de la ferme du Berthou

a

ou

\ Demi St-Marcellin

~

DESSERTS
La Pomme de Blanche Neige

Eorfait des Amoureux 19€/ pers .

1 Cocktail des amoureux -

1 Verre de Beaujolais blanc Revol v
1 Verre Coeur de Granit Fleurie




