ANTIPASTI FREDDI - KALTE VORSPEISEN
20 BRUSCHETTA ¥ Ciabatta-Brot mit Tomaten, Zwiebeln, Basilikum
7 CAPRESE ‘® Mozzarella, Tomaten, Basilikum, Olivendl
13 VERDURE MISTE verschiedene GemUse vom Grill nach mediterraner Art
29 PROSCIUTTO & PADANO @® 53n Daniele-Schinken und Grana Padano
8 PROSCIUTTO & MELONE ® San Daniele-Schinken und Honigmelone
10 CARPACCIO @ rohe-feine Scheiben vom Rindfleisch mit Rucola, Grana Padano
11 VITELLO TONNATO @ feine Kalbsbratenscheiben mit Thunfisch-Kapern-Sauce
12 INSALATA DI MARE ®® hausgemachter, frischer Meeresfrichte-Salat
17 DUETTO @ Duett von Carpaccio & Vitello Tonnato

15 ANTIPASTO RUSTICO @
Finocchiona-Salami, Spianata-Salami, Parma-Schinken, Bresaola, Burrata, Pecorino

14 ANTIPASTO DOLCE & VITA@®
Prosciutto & Melone, Vitello Tonnato, Carpaccio, Insalata di Mare, Verdure Miste
ANTIPASTI CALDI - WARME VORSPEISEN
9 PARMIGIANA © Auberginen mit Tomatensauce, Mozzarella, Grana Padano
18 FOCACCIA MARINARA P pizza-Brot mit Oliven, Cherrytomaten, Sardellen
21 DATTERI MAJORCHINA ® gebratene Datteln im Speckmantel
22 SARDINE FRITTE P frittierte Sardinen mit Zitrone
24 GAMBERI A.O.P \¥hite-Tiger Garnelen in Olivendl-Knoblauch-Chili gebraten
25 SALSICCIA SICILIANA ltal. Wurst vom Schwein in Paprika-Zwiebel-Rotwein-Sauce
26 POLPETTE NAPOLETANE Fleischballchen vom Schwein + Kalb in Tomatensauce

INSALATONE - GROSSER SALAT - TELLER
30 MISTA bunter gemischter Salat
31 NIZZA ©@ D@ @B nter gemischter Salat
mit Thunfisch, Sardellen, Ei, Mozzarella, Schinken, Tomaten, Zwiebeln
32 SAINT-TROPEZ ® bunter gemischter Salat
mit Avocado und gebratenen Garnelen
ATLANTICA ® bunter gemischter Salat
mit gebratenen Lachs-Streifen
TOSCANA bunter gemischter Salat
mit gebratenen Rindfleisch-Streifen
SANTORINI ® bunter gemischter Salat
mit frittierten Calamari-Ringen
FATTORIA @@ bunter gemischter Salat
mit gebratenen Hahnchenbrust-Streifen
CAPRINO ‘9® pynter gemischter Salat
mit frischem Ziegenkase, gerdsteten Walnlsse und Birnenspalten

BB B

L R

Dressing: "wahlweise": Olivenol-Balsamico // “oder" // Joghurt-Sauce

ZUPPE - SUPPEN

40 CREMA DI POMODORO @ Tomaten-Creme-Suppe
41 MINESTRONE mediterrane GemUse-Suppe

43 PAVESE © @ Eijer-Flocken-Suppe mit Grana Padano
44 LIVORNESE ® ® Toskanische Fischsuppe

RISOTTO - REISGERICHTE

46 ORTOLANO mit mediterranem Gemuse

47 FRUTTI DI MARE ® ®) mit frischen Meeresfriichten

48 VERONESE mit Hdhnchenbrust-Streifen, Champignons, Erbsen

EUR/ €

9,50
12,00
11,50
14,50
14,00
18,00
17,00
21,00
18,00
19,50

22,50

EUR/ €
16,00
12,00
12,50
14,00
19,00

13,50
11,50

EUR/ €

9,50
16,00

18,50
19,00
19,00
19,50
18,00

19,00

EUR/ €

9,50
12,00

9,50
19,00

EUR/ €
18,00
21,00
19,00



PASTA TRADIZIONALE - TRADITIONELLE NUDELSORTEN
50 SPAGHETTI BOLOGNESE “ mit Tomaten-Hackfleisch-Sauce vom Rind + Kalb
51 SPAGHETTI AOP ¥’ mit Knoblauch und Chili in Olivenél gebraten
53 SPAGHETTI CARBONARAW ®© mit Speck, Eigelb-Parmigiano-Sauce
54 SPAGHETTI GAMBERONI ?® mjt Garnelen, Knoblauch, Chili, Cherrytomaten
49 SPAGHETTI MARE & MONTI W ® mjt Garnelen, Champignons und Erbsen
55 PENNE ARRABBIATA® ® mjt Tomatensauce, Chili, Speck, Oliven
56 PENNE GORGONZOLA®W @ mijt Gorgonzola-Sahnesauce
57 PENNE FRIULI W@ mjt Hahnchenstreifen und Tomaten-Sahnesauce
58 PENNE POLPETTE ‘N mit Fleischballchen vom Rind + Kalb in Tomatensauce
59 PENNE AMATRICIANA® ® mjt Speck und Zwiebeln in Tomatensauce
PASTA FRESCA - FRISCHE NUDELN
60 TAGLIOLINI BELVEDERE W ©® @ mit | achs + Spinat in Tomaten-Sahnesauce
61 TAGLIOLINI PESTO GENOVESE P ©® mjt hausgemachtem Basilikum-Pesto
62 TORTELLONI MODENA®W©® (@ picotta-Spinat-Fullung

mit Cotto-Schinken, Erbsen, Champignons in Sahne-Sauce
63 TORTELLONI MAREMMAW @@ Ricotta-Spinat-Fullung

mit Tomatensauce, R_ucoLa, Grana Padano
PASTA AL FORNO - UBERBACKENE NUDELN
64 CANNELLONI CLASSICI| W©@ Rpicotta-Spinat-Fullung

mit Tomatensauce, Mozzarella und Grana Padano-Bechamelsauce
65 LASAGNE CLASSICA W© @ po|ognese-Sauce vom Rind + Kalb

mit Mozzarella und Grana Padano-Bechamelsauce

66 PENNE AL FORNO W©@ Bglognese-Sauce vom Rind + Kalb
mit Schinken, Champignons, Mozzarella

PIZZE - PIZZA

Der Teig ist mit Original-CAPUTO-Mehl aus Neapel zusammengestellt !!!
(Basisbelag: “San Marzano"- Tomatensauce + “Fiordilatte"- Mozzarella)

70 MARGHERITA V@ mit Basisbelag
71 PROSCIUTTO & FUNGHI W@ ® mjt Cotto-Schinken und Champignons
72 CALABRIA W@® mit pikanter Spianata-Salami
74 SPINACI & AGLIO W@ mijt Spinat und Knoblauch
75 TONNO & CIPOLLA W@ D mjt Thunfisch und Zwiebeln
77 PUGLIESE W@ ® mjt 7Zwiebeln, Sardellen und Kapern
78 FIRENZE W @®© mjt Cotto-Schinken, Zwiebeln, Kapern, Oliven
81 MILANO W@ ® mjt Slame-Milanese und Champignons
85 DIAVOLA W@®© mit pikanter Spianata-Salami, Schinken, Paprika, Peperoni
88 CARCIOFI & PROSCIUTTO W @®© mit Artischocken und Cotto-Schinken
92 NAPOL| W@© qit Sardellen und Oliven
84 PARMA & RUCOLA W@ ® mjt prosciutto di Parma, Rucola, Grana Padano
73 CAPRICCIOSA W@®© mit Artischocken, Schinken, Champignons, Oliven
76 SICILIANA W@ ©) mit frischer Salsiccia vom Schwein und Oliven
80 QUATTRO STAGIONI W@ ®@ mjt Schinken, Paprika, Champignons, Thunfisch
82 GENOVESE W @M mjt Tomaten, Kartoffeln, Zwiebeln, Basilikum-Pesto
83 FRUTTI DI MARE W@ ®D it frischen Meeresfriichten und Knoblauch
86 ATLANTICA W @O mjt frischem Lachs und Zucchini
87 VALTELLINA ®@® mit Bresaola, Rucola und Gorgonzola
89 MEDITERRANEA @ mit Auberginen, Zucchini, Paprika, Zwiebeln, Knoblauch
91 ANGELO #N@® mjt Auberginen, Champignons, Zwiebeln, Finocchiona-Salami
93 PALERMITANA Y@ mit Auberginen, frischer Salsiccia , Grana Padano
95 BUFALINA W@

mit Bufala-Mozzarella, Cherrytomaten, getrockneten Tomaten, Grana Padano
96 BIANCA GUSTOSA W@ @

ohne Tomatensauce, mit Burrata, Mortadella und Pistazien-Crumble

EUR/ €
14,00
13,50
14,00
19,50
19,50
15,00
14,50
17,00
15,00
14,00

EUR/ €
19,00
15,00
17,50

17,50

EUR/ €
16,00

16,00

16,00

EUR/ €

12,00
16,00
16,00
15,00
16,50
16,00
16,00
16,00
17,00
17,00
14,00
18,00
18,00
16,50
17,00
17,00
19,50
19,50
18,50
17,00
18,00
16,00
19,50

19,50



PESCE - FISCHGERICHTE *

192 GAMBERONI alla GRIGLIA ® Black-Tiger-Garnelen vom Grill
193 SALMONE alla GRIGLIA ® | achsfilet vom Grill

195 PESCE MISTO ®® gemischter Fischteller vom Grill

CARNE dl MAIALE - FLEISCHGERICHTE vom SCHWEIN **
121 FILETTO al PEPE VERDE ‘©©
Filet vom Schwein mit gruner-Pfeffer-Rahmsauce
122 FILETTO al GORGONZOLA @
Filet vom Schwein mit Gorgonzola-Sauce
123 FILETTO alla CREMA di FUNGHI ©
Filet vom Schwein mit Champighons-Rahm-Sauce
CARNE di VITELLO - FLEISCHGERICHTE vom KALB **
125 FEGATO BURRO & SALVIA ©
Kalbsleber an Butter und Salbei
126 SALTIMBOCCA alla ROMANA @
Kalbsschnitzel mit Prosciutto di Parma und Salbeiblatt
127 SCALOPPINE alla MILANESE ¥
panierte-Kalbsschnitzel nach Mailander-Art
128 SCALOPPINE al LIMONE
Kalbsschnitzel an Zitronen-Krauter-Sauce
129 SCALOPPINE ai FUNGHI
Kalbsschnitzel mit gebratenen Champignons
CARNE d’ AGNELLO - FLEISCH vom LAMM **
131 COSTOLETTE
Lammkotelettes vom Grill
1232 FILETTO al PEPE VERDE @
Lammfilet an Gruner-Pfeffer-Sauce
CARNE di MANZO - FLEISCHGERICHTE vom RIND **
133 BISTECCA alla GRIGLIA (220 gr.)
Black-Angus Argentina-Rumpsteak vom Giill
134 FILETTO alla GRIGLIA (200 gr.)
Black-Angus Argentina-Filetsteak vom Girill

Saucen: Gorgonzola © / / Champignon-Rahm © / / gruner-Pfeffer @

Bellagen: wir servieren Tagesgemuse und Rosmarinkartoffeln
" zu den Fischgerichten
" zu den Fleischgerichten

FORMAGGI - KASE
MISTO della CASA @
mit Gorgonzola, Grana Padano, Pecorino, Mozzarella

ZUSATZSTOFFE + ALLERGENE In SPEISEN:
1) Konservierungsstoffen  A) glutenhaltiges Getreide  H) Schalenfrichte
2) Geschmacksverstarker  B) Schalen- u. Krebstiere L) Sellerie

3) geschwefelt C) Eier M) Senf

4) geschwarzt D) Fisch N) Sesamsamen
5) gewachst E) ErdnUsse 0) Sulfite

6) SuBstoff F) Soja P) Lupinen

7) Phosphat G) Laktose

8) Nitritpokelsalz

Alle Preisangaben sind inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer

EUR/ €
32,00
26,50
42,00

EUR/ €
25,50

26,00
26,50

EUR/ €
26,50

27,50
26,00
26,00
27,00

EUR/ €
29,00

29,50

EUR/ €
33,00

37,50

4,90

EUR/ €

(fur 1 Person) 11,50
(fGr 2 Personen) 18,50



DOLCI - DESSERTS

SORBETTO al LIMONE Zitronensorbet

mit einem Schuss-Prosecco

mit einem Schuss-Wodka

ESPRESSO AFFOGATO © @ mit einer Kugel Vanilleeis

CASSATA SICILIANA di GELATO ‘@ Eisspezialitat mit kandierten Frichten
TARTUFO NERO di GELATO @ Eisspezialitat mit Triffel-Schokolade
GELATO VANIGLIA & CREMA CIOCCOLATO ©@

Vanille-Eis mit warmer Schoko-Creme

SOUFFLE di CIOCCOLATO ©@

warmes Schoko-Tortchen mit flussiger Schoko-Fullung

PANNA COTTA CLASSICA @ *hausgemacht" # mit frischem Obst
TIRAMISU CLASSICO W@ ® ‘haysgemacht” # mit Kaffee-Mascarpone-Creme
MOUSSE AU CHOCOLAT @@ *hausgemacht" # mit Edelschokolade
CREME BRULEE ©@© “hausgemacht"

Sahne-Ei-Vanille-Creme mit braunem Zucker gratiniert

ZABAIONE & GELATO VANIGLIA ©@© ‘hausgemacht*
Ei-Schaum-Marsala-Creme mit einer Kugel Vanilleeis

FANTASIA di DOLCE & VITA ©@©®ha sgemacht*

Panna Cotta // Tiramisu Classico // Créme Brulée // Mousse au Chocolat

APERITIVI - APERITIFS

BITTERINO @@ glkoholfrei #/ CRODINO “ glkoholfrei
PROSECCO SPUMANTE EXTRA DRY

PROSECCO SPUMANTE ROSE BRUT

MARTINI ROSSO # BIANCO // EXTRA DRY

NOVAL FINE WHITE PORT #~ RUBY RED PORT
ACQUE - WASSER

S.PELLEGRINO MINERALWASSER mit Kohlensaure
ACQUA PANNA MINERALWASSER ohne Kohlensaure
BIBITE - ERFRISCHUNGSGETRANKE

VITA MALZ

COCA COLA (1) (4) (6) / COCA COLA ZERO (1) (3) (4) (6)
MEZZO MIX @®© // SPRITE

LIMONATA “ Zitronenlimonade aus Italien
ARANCIATA ® Orangenlimonade aus Italien
SCHWEPPES “® TONIC WATER // BITTER LEMON // GINGER ALE // WILD BERRY
SUCCHI DI FRUTTA - SAFTE /7 SCHORLEN
ORANGE // ANANAS // KIRSCHE // BANANE
MARACUJA-SCHORLE

APFELSCHORLE

PROVIANT RHABARBER-SCHORLE

BIRRE ITALIANE - ITALIENISCHE BIERE
MORETTI L'AUTENTICA

PERONI NASTRO AZZURRO

BIRRE alla SPINA - BIERE vom FASS

GAFFEL KOLSCH

STAUDER PILS

PAULANER HEFEWEIZEN

BIRRE senza alcol - BIERE alkoholfrei
GAFFEL KOLSCH

STAUDER PILS

PAULANER HEFEWEIZEN

GAFFELS FASSBRAUSE

EUR/ €
5,50
8,50
9,50

5,50
11,00

9,00
8,50

9,50

8,50
9,50
8,50
9,50

12,00

(fGr 2 Personen) 19,50

EUR/ €

0,10 Glas 4,50

0,10 Glas 8,50

0,10 Glas 8,90

5CL 7,50

5Cl 8,50

EUR/ €

0,20 FL 3,00 0,75FL 7,50
0,20 FL. 3,00 0,75FL 7,50
EUR/ €
0,20 Gl 1,90
0,20 FL. 3,00
0,20 FL. 3,00
0.33 Gl 4,20
0,33 GlL. 4,20
0,20 FL. 3,50
EUR/ €
0,20 Fl. 3,50
0,30 Gl. 3,90
0,30 GlL. 3,90
0,33 FL 3,90
EUR/ €

0,33 FL. 4,50
0.33 FL. 4,50
EUR/ €
0,30 GlL. 3,30
0,30 GL 3,80
0,50 GlL. 5,20
EUR/ €

0.33 FL. 3,80
0.33 FL. 3,80
0,50 GlL. 5,20
0,33 FL. 4,80

0,20 Gl. 2,20



VINI APERTI1 - OFFENE WEINE ©

GRAUBURGUNDER | RHEINHESSEN

WEISSBURGUNDER | RHEINHESSEN

SAUVIGNON BLANC | RHEINHESSEN

PINOT GRIGIO | FRIULI

CHARDONNAY | FRIULI

LUGANA | VENETO

GRILLO | SICILIA

CHIARETTO | VENETO

MERLOT | VENETO

MONTEPULCIANO | ABRUZZO

PRIMITIVO | PUGLIA

NERO D'AVOLA | SICILIA

LAMBRUSCO DOLCE | EMILIA-ROMAGNA

SPUMANTI - SCHAUMWEINE © 0,75 Lt. Flasche
PROSECCO SPUMANTE EXTRA DRY ALBINO ARMANI | VENETO
PROSECCO SPUMANTE ROSE BRUT SOLIGO | VENETO
CHAMPAGNE “R" de RUINART BRUT RUINART | REIMS

VINI ROSATI - ROSEWEINE © 0,75 Lt. Flasche

CHIARETTO BARDOLINO CAVALCHINA | VENETO

ROSA DEI FRATI CA’ DEI FRATI | LOMBARDIA

SANGIOVESE ROSE “LITORALE" VAL DELLE ROSE | TOSCANA
VINI BIANCHI - WEISSWEINE © 0,75 Lt. Flasche
GRAUBURGUNDER “TERRA BLANC" BROGSITTER | RHEINHESSEN
WEISSBURGUNDER “TERRA BLANC" BROGSITTER | RHEINHESSEN
SAUVIGNON BLANC “TERRA BLANC" BROGSITTER | RHEINHESSEN
LUGANA “SANTA CRISTINA" ZENATO | VENETO

LUGANA “l FRATI" CA’ DEI FRATI | LOMBARDIA

PINOT GRIGIO PUIATTI | FRIULI

CHARDONNAY PUIATTI | FRIULI

SAUVIGNON BLANC PUIATTI | FRIULI

“NM"“ CUVEE NALS MAGREID | SUDTIROL

PINOT BIANCO “BERG" NALS MAGREID | SUDTIROL

EUR/ €
Glas 0,20 Lt. 8,90
Glas 0,20 Lt. 8,90
Glas 0,20 Lt. 8,90

Glas 0,20 Lt. 8,00
Glas 0,20 Lt. 8,00
Glas 0,20 Lt. 8,90
Glas 0,20 Lt. 8,90
Glas 0,20 Lt. 8,00

Glas 0,20 Lt. 8,50
Glas 0,20 Lt. 8,50
Glas 0,20 Lt. 8,90
Glas 0,20 Lt. 8,90
Glas 0,20 Lt. 7,50

WEISSBURGUNDER “SCHULTHAUSER" ST. MICHAEL-EPPAN | SUDTIROL

CORTESE “PAJA" MARCO BONFANTE | PIEMONTE

GAVI del GAVI “VIGNAIOLI CASADONI “ MARCO BONFANTE | PIEMONTE

ARNEIS “FLORA" PESCAJA | PIEMONTE

VERMENTINO “LITORALE" VAL DELLE ROSE | TOSCANA
VIOGNIER “VOLA VOLA" FINA| SICILIA

GRILLO “LALUCI* CRISTO DI CAMPOBELLO | SICILIA

VINI ROSSI - ROTWEINE “© 0,75 Lt. Flasche
BARBERA D'ASTI “RIVOI“ MARCO BONFANTE | PIEMONTE

BARBERA SUPERIORE “LA STELLA" MARCO BONFANTE | PIEMONTE

MONFERRATO “SENSO UNICO" MARCO BONFANTE | PIEMONTE
MONFERRATO “DUE DI DUE" MARCO BONFANTE | PIEMONTE
BAROLO MARCO BONFANTE | PIEMONTE

CHIANTI CLASSICO “FORZIERE" SENSI | TOSCANA

CHIANTI CLASSICO RISERVA “FORZIERE" SENSI | TOSCANA

ROSSO di MONTALCINO “OFFICIUM" POGGIO SCUDIERI | TOSCANA
BRUNELLO di MONTALCINO “OFFICIUM" POGGIO SCUDIERI | TOSCANA
MORELLINO DI SCANSANO “ROSAMANTE" VAL DELLE ROSE | TOSCANA
MORELLINO RISERVA “POGGIO al LEONE" VAL DELLE ROSE | TOSCANA
LE VOLTE TENUTA DELL’ ORNELLAIA | TOSCANA

TIGNANELLO MARCHESI ANTINORI | TOSCANA

RIPASSO “RIPA DELLA VOLTA" OTTELLA | VENETO

AMARONE “CORTE GIARA" ALLEGRINI | VENETO

MONTEPULCIANO RISERVA “TENUTE del POJO" DI CAMILLO | ABRUZZO
PRIMITIVO DI MANDURIA CAPO ZAFFERANO | PUGLIA

ADENZIA ROSSO CRISTO DI CAMPOBELLO | SICILIA

EUR/ €

Karaffe 0,50 Lt 22,00
Karaffe 0,50 Lt. 22,00
Karaffe 0,50 Lt. 22,00
Karaffe 0,50 Lt. 20,00
Karaffe 0,50 Lt. 20,00
Karaffe 0,50 Lt. 22,00
Karaffe 0,50 Lt. 22,00
Karaffe 0,50 Lt. 20,00
Karaffe 0,50 Lt. 20,00
Karaffe 0,50 Lt. 21,00
Karaffe 0,50 Lt. 22,00
Karaffe 0,50 Lt. 22,00
Karaffe 0,50 Lt. 19,00
EUR/ €

42,50

42,50

135,00

EUR/ €

29,50

39,50

37,50

EUR/ €

32,50

32,50

32,50

39,50

39,50

36,50

36,50

36,50

37,50

39,50

39,50

32,50

39,50

39,50

37,50

39,50

39,50

EUR/ €

33,50

39,50

39,50

59,00

95,00

39,50

55,00

59,00

95,00

39,50

65,00

65,00

275,00

55,00

85,00

42,50

42,50

42,50



SPRITZ

CRODINO SPRITZ @@ CRODINO-PROSECCO SODA

APEROL SPRITZ @ APEROL-PROSECCO-SODA

SARTI SPRITZ @ SARTI ROSA-PROSECCO-SODA

CAMPARI SPRITZ @ CAMPARI-PROSECCO-SODA
LIMONCELLO SPRITZ LIMONCELLO-PROSECCO-SODA

HUGO PROSECCO-HOLUNDERBLUTENSIRUP-SODA

WILD BERRY LILLET @ LILLET BLANC-SCHWEPPES WILD BERRY
LONGDRINKS

NEGRONI SBAGLIATO ? CAMPARI-PROSECCO-VERMOUTH
NEGRONI @ CAMPARI-GIN-VERMOUTH

CAMPARI @ SODA-ORANGE

GIN & TONIC @®TANQUERAY GIN - SCHWEPPES TONIC WATER
VODKA & LEMON @® sKYY VODKA - CHWEPPES BITTER LEMON
COCKTAILS

MOJITO BACARDI RUM - LIMETTENSAFT - RUCKERSIRUP - SODAWASSER - MINZE
CAIPIRINHA CACHACA - LIME JUICE - LIMETTE - ROHRZUCKER
PINA COLADA ‘© BACARDI RUM - CREAM COCONUT - ANANASSAFT - SAHNE
CUBA LIBRE @“W®BACARDI RUM - COCA COLA - LIMETTEN
LIQUORI - LIKORE

LIMONCELLO di SORRENTO

SAMBUCA MOLINARI

AMARETTO di SARONNO

BAILEYS ©

DIGESTIVI - DIGESTIFS

AMARO AVERNA // RAMAZZOTTI

AMARO DEL CAPO // MONTENEGRO

AMARO FERNET BRANCA

GRAPPE - TRESTERBRAND

GRAPPA della CASA

GRAPPA “BIANCA" // di GAVI // di MOSCATO

GRAPPA “RISERVA" // di MOSCATO // di BARBERA 7 di NEBBIOLO
ANTICA CUVEE NONINO RISERVA BARRIQUE

BRANDY - WEINBRANDE

VECCHIA ROMAGNA “ETICHETTA NERA*

CARLOS PRIMERO “"GRAN RESERVA*"

DISTILLATI di FRUTTA - OBSTBRANDE

EAU de VIE // WILLIAMSBIRNE // WILDKIRSCHE // MIRABELLE
VIELLE PRUME 10 Jahre gereifte Pflaume

WHISKY

JOHNNIE WALKER SCOTCH “RED LABEL"

JOHNNIE WALKER SCOTCH “BLACK LABEL*

JOHNNIE WALKER SCOTCH “BLACK RUBY*“

JACK DANIELS BOURBON “No.7"

BEVANDE CALDE - HEISSGETRANKE

ESPRESSO ©

ESPRESSO MACCHIATO ©©@

ESPRESSO CORRETTO © mit GRAPPA // mit SAMBUCA / mit VECCHIA ROMAGNA
DOPPIO ESPRESSO ©

CAPPUCINO CLASSICO ©®@

LATTE MACCHIATO ©@

CREMA KAFFEE ©

KAKAO mit SAHNE ©

TEE verschiedene Sorten

ZUSATZSTOFFE in GETRANKE:
1) Konservierungsstoff 2) Farbstoff 3) SuBungsmittel (Aspartam) 4) Phosphat
5) Chinin 6) Koffein  7) Taurin 8) Laktose

Alle Preisangaben sind inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer

EUR/ €
7,90

8,50

8,50

8,50

8,50

8,50

8,50
EUR/ €
9,50
10,50
8,50
10,50
10,50
EUR/ €
11,50
11,50
11,50
11,50
EUR/ €

2 Cl 5,00
2Cl 5,50
2Cl 5,50
2CL 6,00
EUR/ €

2 Cl. 5,00
2Cl 5,50
2 CL 6,00
EUR/ €
2ClL 6,50
2CL 8,50
2 Cl 10,50
2ClL 11,50
EUR/ €
2CL 8,50
2Cl 9,50
EUR/ €
2Cl 9,50
2 Cl 10,50
EUR/ €
2Cl 9,50
2 Cl. 10,50
2ClL 12,50
2 Cl 10,50
EUR/ €
2,90

3,00

5,50

4!90

3,50

3,80

2,90

4,00

2,90



