Speisekarte - Geschmack & Genuss Komm mit auf eine
kulinarische Reise ans Mittelmeer

Vorspeisen - ein guter Start!
Bruschetta mit Kirschtomaten, Knoblauch und frischem Basilikum 7.-
Caprese mit Burrata, Tomaten und frischem Basilikum 13 -
Rinder Carpaccio mit Rucola, Parmesansplittern, Walndsse und Traffeldl 17.-
Knackige Salate - Vitamine & Balaststoffe
Gemischter Salat (saisonaler Salat) klein 4.-/ groli 7.-
Gusto Salat mit Bresaola (Rind), Burrata, Walnissen und getrockneten Tomaten [7 -
Caesar Salad mit Parmesansplittern, Hahnchen und Pacchino Tomaten 19 -
Pasta - Soulfood!

Jo's Pasta Spaghetti, Tomatensolie, Parmesansplitter, frischer Basilikum |2.-

(Gamba“s + b.-)
Vodka-Salmon Pasta griine Bandnudeln mit Lachsstuckchen Wodkasolie 19.-
Beef Tagliatelle in Primitivosolie mit Rinderfiletspitzen 23.-
Pizza Pizza! (auch als Pinsa +3,-}
Pizza Veggie Love - Tomatensofe, Mozarella & frisches Marktgemiise 12.-

Pizza Fresh Salmon - Creme Fraiche und Réucherlachs 13-

Bei Fragen zu Zutaten und Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Personal.




Power Food - Fleischgerichte - geschmackvaoll und gut fiirs Gemiit!
jeweils mit Rosmarinkartoffeln und gegrilltem frischen Marktgemudse
Honey Chicken gerillte Hiihnerbrust in Honigmarinade 22 -
Saftiges Rib-Eye-Steak (250g) 36.-

Feinstes Rinderfilet (200g) 38 -

Fischgerichte - eine frische Meeresbrise mit Urlaubsgefiihl gefillig?

Goldbraun gebratenes Doradenfilet vom Grill mit Rosmarinkartoffeln und
Marktgemdse Z6.-

Gegrillter Oktopus a la Poseidon mit cremigem Kartoffelpdree, Z8.-
Fiir die Seele - Unsere Nachspeisen
Mini Schoko Moussetartchen ein Schokotraum! .-

Kaseplatte mit verschiedenen Kasesorten |2.-
Weinempfehlung - die perfekte Abrundung zu lhrem GeschmacksgenuB!
Hauswein Rot, Rosé & Weill Salento Primitivo, Malvasia Gl. 7.a0
Weill Roero Arneis Piemont GI. .-/ FI. 28.-

Rot Nebbiolo Langhe D.0.C. GI. 3.-/ FI. 32.-

Bei Fragen zu Zutaten und Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Personal.




