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Das Restaurant Sangam ist ein bekannter Name
mit kostlichen und zuverlassigem Geschmack
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Indische Kiiche
Das einzigartige an indischen Speisen ist die Vielfalt der
verwendeten Gewiirzkombinationen. Je nach indischer Region bestehen
die Mischungen aus Koriander, Kreuzkiimmel, Chili, Ingwer, Kurkuma, Safran,
Nelken, Kardamom und anderen Gewiirzen. Der indische Koch stellt
seine Gewiirzmischung bei jeder Mahlzeit neu zusammen.
AuBBerdem wird in der indischen Kiiche viel mit kalt gepressten, aromatischen
Olen gekocht, die reich an wertvolleninhaltsstoffen sind. Darunter fallen
Kokosol, Senfél, Sesamol und Erdnussoél. Die indische Kiiche bietet eine
groBe Vielfalt an vegetarischen Gerichten. Diese bestehen aus Gemiise,
Friichten, Samen und Nissen, die gediinstet, frittiert, geschmort oder roh
als wiirzige Salate gereicht werden. Um trotzdem geniigend Eiweil} zu sich zu
nehmen, trinkt man in Indien hierzu Buttermilch oder isst zusatzlich
Sauermilchprodukte wie z.B. Joghurt.Neben den vegetarischen Gerichten
gibt es zahlreiche Fleischgerichte. Hdhnchen, Lamm, Ente aber auch
anderes Fleisch und Fisch werden auf die typisch indischen Zubereitungsarten
Moghlai, Tikka oder Tandoori zubereitet.Dafiir wird das Fleisch lange Zeit in
besonderen Gewiirzmischungen mariniert und dann im Tandoori-Lehmofen
gegrillt. Das Ergebnis sind wunderbar zarte und fantastischwiirzige
Fleischstiicke. Als Beilage wir in der indischen Kiiche Reis gereicht.
Der Basmati-Reis ist mit seinem leicht nussigen Geschmack dabei
besonders beliebt. Aber auch das indische Brot, gehért zu jedem

authentisch indischen Essen dazu.
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Mi .
Di-Fr auBer an Feiertagen

Jede Speise wahlweise mit Tomatensuppe oder Salat & serviert mit Reis
ChickenJalFrezi............ccoiiiiiii i i it i e 10,50
Hlhnerfleischstiicke mit fr. Paprika,

Karotten Tomaten und verschiedenen Gewiirzen*

Chicken Saag. ..........ccoviiiiiiii ittt ittt i i 10,50
Hihnerfiletstlicke in mildgewiirztem Rahmspinat®

Chicken Mango Curry...........ovviiiiiiiiiiiiiinnnnnnnnns 10,50
Hihnerfleischstiicke in milder Sauce aus Sahne und Mangostticken™®

(04 31T 1= 3 T 05 oY o - 10,50
Hihnerfleischstiicke in Coco-Sauce*®

Chicken TikkaMakhani...........cviiiiiiiiii i it enrnens 10,50
im Tandoor zubereitetes Hiihnerfilet in einer mit Gewiirzen und Buttersauce*
Lamm Shahi-Korma ...........c.c i i it i s 10,50
Lammfleisch ohne Knochen mit Rosinen, Mandeln, Cashewkernen®"*
LammSubji ... e 10,90
Lammfleisch mit frischem Saisongemiise, serviert mit Reis*

Lamm Saag ......covi i i e 10,90
Lammfleisch mit gewiirztem Spinat*

Shahi-Korma ..........c i i i ittt c i e 10,90

verschiedene fr. Gemuse mit Mandeln,
Rosinen, Cashewkernen und hausgemachtem Rahmkase®"*

Vegetable Kofta...............cccoiiiiiii s 10,90
Ballchen aus fr. Gemiise in Currysauce®

Palak Paneer .......ccoiiiiiii i it ittt sttt 10,90
fr. hausgemachter Kase mit Rahmspinat, Gewiirzen®
SangamDal............. i e 10,00
schwarze Linsen mit Gewlirzmischung in Buttersauce gebraten®

Vegitable Biryani . ..............cco i e 11,50
in Reis gebr. Gemiise, Mandeln, Rosinen und Cashewkernen®**2

Mixed Vegetable ...............ccoiiiii i 10,90
Dal Mixvegetable . .............cooiii i 11,50

Gelbelinsen, Mix Gemuse, mit Zwiebeln, Knoblauch und Tomaten

Eine schriftliche Dokumentation kann jederzeit eingesehen werden.

Zusatzstoffe: 1 mit Farbstoff 2 mit Konservierungsstoff 3 mit Antioxidationsmittel 4 mit Geschmacksverstarker 5 geschwefelt 6 geschwarzt
7 mit Phosphat 8 mit Milcheiweif 9 koffeinhaltig 10 chininhaltig 11 mit StiRungsmittel 12 gewachst 13 mit Nitritpokelsalz
Allergene & daraus gewonnene Erzeugnisse: A Gluten: Weizen B Krebstiere C Eier D Fische E Erdniisse F Soja G Milch
H Schalenfriichte:H1 Mandeln, H2 Cashewkerne, H3 Niisse H4 Pistazien J Sellerie K Senf L Sesamsamen
M Schwefeldioxid und Sulphite N Lupinen O Weichtiere

2, 4
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Merur 1 (fur 2 Personen)

Tomatensuppe’

Mixed Pakoras: Eine Auswahl an verschiedenem Gemuse der Saison,
mariniert in einem Kichererbsenteig und anschliefend frittiert
Malai Kofta: Frischer Kase in Gemuseballchen,
serviert in einer koniglichen Sauce”

Palak Paneer: Frischkase mit Spinat, Sahne, frisch gemahlenen
Gewlirzen, gebraten dazu Naan und Basmatireis*"

Dessert: Mangocreme*

48,50¢

Menii B (fiir 2 Personen)
Aperitif: Mango-Sekt
Murgh Shorba: Hihnersuppe nordindischer Art mit Knoblauch,
Ingwer, Zimt und Kardamom, pikant gewtirzt**

Tandoori Chicken: Marinierte Hahnchenstticke in Joghurt und
indischen Gewdrzen, gegrillt Chicken Malai Tikka: Marinierte
Hahnchenstiicke in Frischem Kase, Safran & indischen Gewiirzen, gegrillt®
Karahi Gosht: Lammstlicke ohne Knochen geschmort im Karahi,
Spezialrezept des Hauses Fladenbrot und indischer Basmatireis**
Dessert: Kulfi ein Hausgemachtes Ei mit Madeln und Karadamom®*"

65,90¢

Merun C (fiir 2 Personen)
Aperitif: Mango-Sekt
Dal Suppe*®
Tandoori Mix: Zusammenstellung aus versch. Tandoor-Spezialitaten
Karahi Gosht: Lammstlicke ohne Knochen geschmort im Karahi,
nach Spezialrezept des Hauses"
Malai Kofta: Frischkase in Ballchen, serviert in kdniglicher Sauce
Reis und Naan Fladenbrot und indischer Basmatireis™®
Dessert: 2 Kugeln verschiedener Eis Sorten mit frischem Obst®

65,90¢
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Indisches Brot Tandoori (Beilage)

Roti-Chapati...............coiiii e

Indisches Vollkornbrot*

Naan Fladenbrot . ...........cciiiiiiiii it it i i ennes

aus feinem Weizenmeh|*®®

Butter Naan ..........ccoiiii i i it i e e n e

Brot aus feinen Weizenmehl mit Butter gebacken*“®

PyajKaKulcha ..............ccoiiiiii e

Fladenbrot aus Weizenmehl mit Zwiebeln gefiillt**°

AaluParatha ...........coiiii i e e e

Blatterteig, Vollkornmehl-Brot gefiillt mit Kartoffeln*<¢

Chicken Naan .........coiiiiiiiii i i e e e i e n e nenens

Brot aus feinem Weizenmehl
mit saftigem klein geschnittenem Hahnchenfleisch gefillt*“®

PaneerKulcha...........ccoiiiiiii it i e i enens

Brot aus feinem Weizenmehl mit Rahmkase gefillt**®

Green NaaN . ..ottt e et e e e

Brot aus feinem Weizenmehl mit griinen Erbsen gefillt*=*

GarlicNaan ... e e e e e

Fladenbrot aus Weizenmehl mit Knoblauch*<¢
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‘Vorapeisen

Kleiner gemischterSalat .................. ..., 5,90
Dal SUPPE ..o e 5,90
Gelbe Linsensuppe nach indischer Art*®

TamaterkaShorba ...........cc it i ittt i e 5,90

Eine schmackhafte Tomatensuppe nach einem speziellen Rezept
aus feinsten Krautern und einer perfekt abgestimmten Gewirzmischung®

3= 111 (o o o [ 4,90
Erfrischender Joghurt mit Zucchini und versch. Krautern®
MurghShorba...........ccoi i i i 5,90

Eine Huhnersuppe nordindischer Art

mit Knoblauch, Ingwer, Zimt und Kardamon pikant gewtirzt*®

Pakoras . ...ttt it e 5,90
eine Auswahl an Gemuse der Saison,

in Kichererbsenteig mariniert und frittiert*“**

ONIONBaji ...covi i 4,90
Gewiirzte Zwiebelstiicke im Kichererbsenteig mariniert und frittiert*“**

Dhai Pakora (Kalte Vorspeise). . ......vvviiiiiiiiiiiiiiiinnnenns 5,90
frittierte Kichererbsenballchen in pikanter JoghurtsoRe****

Paneer Pakora. .........cooiiiiiiii ittt i s 5,80
Indischer Rahmkéase im Teig aus Kichererbsen, frittiert*<*

Murgh Pakora . ...t et i i nnanaeens 5,90
Hihnerfleisch in einem Teig aus Kichererbsen, frittiert**<*

Prawn Pakora ........cviiiiiii ittt it i tnsn it 11,90

Garnelen in einem Teig aus Kichererbsen frittiert*“**
Gemischte VOI‘Speise fUr 2 Personen. ..o i s 12,90
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Indische Tamm Spezialititen

Alle Gerichte werden mit Reis serviert

Lamm Kokos Curry. . ......ooviiiii e e i e ennnnnns
Lammfleisch, in einer Kokoscreme-Sauce™®

LammbDansek . ...t e e
Lammfleisch ohne Knochen gekocht

in einer Mischung aus Gewiirzen, schwarzen Linsen und Sahne*“®

Lamm Vindalo (sehrscharf) ...
Gebratene Lammstiicke mit Kartoffeln, in einer pikanten Sauce gegart*
Lamm-Subji........ccoiiii i e e
Lammfleisch mit verschiedenen Gemiisesorten®

Lamm-Do-Piaza. .......... ... e
Lammfleisch mit Zwiebeln, Erbsen, Tomaten®*

Lamm Curry Lammfleisch in Currysauce®. .............cccoviinat.
LammKarahi.............coo i e
Eintopf aus Lammfleisch, geschmort,

nach einem Spezialrezept des Hauses*®

LammJalFrezi ............coi i i it i
Saftiges Lammfleisch mit frischen

Paprika, Karotten, Tomaten und verschiedenen Gewiirzen*®

I T 1 T T o P
Lammfleisch mit Ingwer und Kashmirgewtirzen in Spinat?
LammShahiKorma ............... ... i
Ein Rezept der koniglichen Moghulktiche kombiniert mit Lammfleisch*
LammTikkaMasala ...............ccciiiiii e
Gegrillte Lammfleischstlicke in spezieller Masalasauce*®

Bhindi Gosht Lammfleisch mit fr. Okraschoten, indischen Gewiirzen*®. ..




Ente Spezialititen
Alle Gerichte werden mit Reis serviert

421, Ente CUITY . .o
Entenfleisch in einer Currysole*

422. Ente Sabji. ...
Entenfleisch mit verschiedenem Gemiise*

423. Ente ShahiKorma. ......... ...
Ein Rezept der koniglichen Moghulkiiche kombiniert mit Ente®

424. Ente Champignons. ..........coiiiiiiiii it iiiie s

Entenfleisch mit Champignon in einer Currysof3e*
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Indische Héihnchen Spezialititen

Alle Gerichte werden mit Reis serviert

Murgh Tikka Makhani Im Tandoor marinierte . .. ..........coovvinas,
Hihnerfilets serviert in einer gew(irzten Buttersauce™®

Murgh Sabji Hahnchenfilet mit frischem Gemise* ...................
Chicken Curry Im Tandoor zubereitetes mariniertes. .................
Hihnerfleisch in einer nordindischen Curry Spezialitat*

Murgh Palak Nargisi Saftige Huhnerfiletinmild . ....................
gewlrztem Spinat mit Ingwer, Knoblauch und Gewtirzen gekocht*
Chicken Do-Piaza Huhnerfilet in wirziger Sauce . ...........count...
mit Zwiebeln, Tomaten, Erbsen**

Murgh Vindalo (sehrscharf) ...t
Gebratenes Huhnerfleisch mit Kartoffeln in einer pikanten Sauce gegart*
Murgh Jalfrezi Gebratene Huhnerfleischsticke .....................
in einer wirzigen Mischung aus Karotten und Paprika

Chicken Mango Curry Zarte Huhnerfleischstiicke ...................
in milder Sauce aus Sahne und Mangostlicken*®

Chicken Shahi Korma Huhnerfilet, .. ..o vvi i i i e i i e
ein Rezept aus der koniglichen Moghulklche

Murgh Karahi Huhnerfilet mit Zwiebeln, Knoblauch,..................
Ingwer, Tomaten und frischen Krautern im Karahi zubereitet*

Chicken Kokos Huhnerfleisch in einer Kokos Sauce®. ................
Chicken Tikka Masala Im Tandoor gegrillte. . . ... coviiiiiiiiinnnt.
Huhnerfiletstlicke in spezieller MasalasoRe*

Chili Chicken (scharf) Gebratenes Huhnerfleisch. ...................
mit Paprika, Zwiebeln und Chilisauce*
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Tuach Spezialititen

Alle Gerichte werden mit Reis serviert
GoaMachiCurry. ...t it inane e 17,90
Fischfiletstiicke mit Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch,

abgestimmten Krautern und Gewiirzen, Kochkunst aus Goa*”
FischJalfrezi..........coiiiiiiiii i ittt e n i nnens 17,90
Fischfiletstiicke mit frischen Paprika, Karotten,

Tomaten und verschiedenen Gewiirzen*”

FischMasala........coiiiiiiiiii ittt ittt nennnnnns 17,90
Fischfiletstlicke in spezieller Masalasauce™®
Mixed Seafood. . .......ccciiiiii i i e 17,90

Eine Zusammenstellung kostlicher Meeresfriichte
mit einer Krauter- und Gewirzmischung*®*°

MachiMango. . ... i ennns 17,90
Fischfiletstlicke in Mangosauce™”
JhingaPalak .............iiiiii i e 20,90

Riesengarnelen mit mild gewlrztem Spinat,

Ingwer, Knoblauch und Kashmirgew(irzen*®>°
JhingaMasala..............cciiiiii i i e 22,90
Garnelen mit frischen Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch,

Gewdirzen, und Paprika, Kochkunst aus Mumbai*®*°
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Indiache Gemiuse Variationen

Alle Gerichte werden mit Reis serviert

Vegetable Curry® . . ... e e 12,90
Dal Makhani Schwarze Linsen mit einer besonderen ................. 14,50

Gewirzmischung in Buttersauce gebraten®
Tarka Dal Kraftige Indische gelbe Linsen mit Zwiebeln, Knoblauch, Tomaten®. . 12,50

Millijuli Sabzi Vers. Gemdiise d. Saison mit Gew(rzen gebraten® . ....... 12,50
Aalu Chana Masala Kartoffeln und Kichererbsenmit ................. 12,50
Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch in einer pikanten Currysauce gebraten®

Mattar Paneer Frischkase mit Erbsen, Tomaten,..................... 14,50
Zwiebeln, Joghurt und Kaschmirgewiirzen gebraten***

Vegetable Kofta Ballchen aus Gemiise in Currysauce® ............... 12,50
Palak Paneer Frischkase mit Spinat, Sahneund. .................... 14,50
frisch gemahlenen Gewiirzen gebraten*®

Tandoori Bharta Ganze Aubergine tber .. ............ccooiiiiioi.s. 14,50
offener Flamme im Tandoor gegrillt, puriert mit Krautern gewdirzt*

Bhindi Masala Gartenfrisches Okragemuse mit Zwiebeln, ............. 14,50
Tomaten, Ingwer, Knoblauch und speziellen indischen Gew(rzen*

Malai Kofta Frischkase in Ballchen serviert in kdniglicher Sauce*®. . .. ... 14,50
Shahi Korma Versch. fr. Gemuse mit Rosinen, Mandeln, Cashewkernen, . 12,50

Rahmkase, serviert in einer Sauce der koniglichen Moghulkliche™"¢

Karahi Paneer Frischer Kase mit Zwiebeln, Knoblauch, ............... 15,50
Ingwer, Tomaten und frischen gemahlenen Krauter®

Matter Mushroom Griine Erbsen mit Champignons, ................. 14,50
Zwiebeln, Tomaten und Knoblauch, fein gew(irzt**"

Alu Gobhi Nordindisches Gericht mit Kartoffeln, . ............coovvtt. 13,50
Blumenkohl und slidasiatischen Gewtirzen*

Alu Auberginen Kartoffeln mit Auberginen, Zwiebeln,................. 14,50

Knoblauch und Ingwer, fein gewtirzt*
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‘Bu*gwu Spezialitdten

Alle Gerichte werden mit Basmatireis serviert.

Vegetable Biryani ................ccoiiiiii i 16,50
Safran Reis mit Zwiebeln und Tomaten

gekocht, mit einer Vielfalt von Gemusesorten serviert*

Chicken Biryani...............oiiiiiiiiii it 17,90
Gewurztes Huhnerfleisch in

Safran-Reis nach Moghul Art*

Lamb Biryani...........ccooiiiiii e 19,90
Gebratenes und gewirztes Lammfleisch

in Safran-Reis, nach indischer Art serviert mit Niissen*™

Mixed Seafood Biryani...................cciiiiiiiiiiiiiians 19,90
Meeresfrichte mit Kaschmirgewirzen gegart in Safranreis,

nach indischer Art gebraten,

mit Mandeln, Rosinen und Cashewkernen*#°#2¢

Sangam Biryani............. .o i e 21,90
Gebratener Safran-Reis mit Garnelen,

Hihnerfleisch, Lammfleisch, Gemiise, Rosinen und Mandeln®®°*2¢

Prawn Biryani ..........cooiiiiiiiii it 21,90

Gebratener Safran-Reis mit Garnelen, Rosinen und Mandeln*#°¢
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" Indische Salat Variationen .

Alle Gerichte werden mit hausgemachtes indisches Fladenbrot und
einem Dressing (Essig-Ol oder Joghurtdressing) ihrer Wahl serviert
TandoorSalat ............ciiiiiiiii i it it i e 11,50
mit grunem Salat, Huhnerfleisch,

Zwiebeln, Paprika, Gurken und Tomaten

GemischterSalat ..............c it i e 10,50
mit grinem Salat, Oliven,

Zwiebeln, Paprika, Karotten, Gurken und Tomaten®’

Krabben Salat............cciiiiiiiiii it it it e 11,50
mit griinem Salat, Zwiebeln, Paprika, Krabben und Tomaten*#°°

SangamSalat ............. ... i e 11,50

mit gemischtem Salat, Hihnerfleisch, Frischké@se und Krabben*#°°




‘Dessert

D291. GulabJamun ..ottt ittt it i it e 6,90
frittierte Hlttenkaseballchen in Zuckersirup serviert®

D292. Kulfi hausgemachtes Eisaus Milch, .............coviiiiiinns, 6,90
Mandeln, Kardamom, Sahne®*"

D293. GemischteS Eis: . .......coviiiiiiii it ittt c it eas 6,90
Erdbeere-Vanille-Schoko®

D294. Mango-Cream .........c.coiiiiiiiiii et innn s eennnnnenees 6,90

D295. Sangam Eis. ... e 7,50
Gemischtes Eis mit frischen Friichten®

D296. Jalebi- . ...t e 4,50

ist ein Dessert der afghanischen Kiiche und
Nordwest Indischen Kiiche aus Weizenmehlkringel
Rosenwasser, Linsenmehl, Zucker und Kardamom
D297. Ras Malai-Weiche. ..........cciiiiiiii it i ittt i s i nas 7,50
Hulttenkaseballchen und Kardamom

aromatisier Milch mit Mandeln und Pistazien garniert®"""*
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‘Whishy Tlongdrinks
H201 Glennfiddich......... 4cl .. 7,90 L231 Campari Soda ....... 4cl . .5.50
H202 Johnny Walker/ ..... 4cl .. 5,90 : ’
H202 Red Label........... 4| ..5,90|L232 Campari Orange......4cl .. 550
H203 Jack Daniels......... 4cl ..5,90|L233 BacardiCola......... 4cl .. 5,50
H204 Ballantines.......... 4cl .. 5,90
H205 Indische Whisky ..... 4cl .. 7,90

Sekt
Spirituosen und ‘Weinbrdnde |S181 MUMM/Henkel piccolo. 0,11 ... 5,50
K212 Ramazotti........... 2cl .. 4,90/S182 MUMM /Henkel piccolo 0,71 . 20,90
K213 Obstler ............. 2cl .. 4,90

K216 Mango Schnaps......2cl ..450/> o> Mango Sekt1Glas ...0.21...5,50

K217 Kokosnussschnaps. .. 2cl .. 4,50/S184 Mango Sekt 2 Glaser.. 0.2l .. 8,30
K218 Old Monk Indian Rum . 2cl . . 4,50/S185 Sohnlein Brillant. . . .. 0,21..5,30

‘Offene ‘Weine

W191 Weinschorle weilR /rot. . ..o ve e it i it e e in e nnens 0,21 ..4,50
W192 Rieslingschorleweill /rot...........cccoiiiiiiiii..t. 0,21 ..4,50
W193 WeiBherbstschorleweil /rot ......coovviiiiii i, 0,21 ..4,50
W194 SpanischweilR /1ot .........coiiiiiiiii e 0,2 ..5,50
W195 Neuweiher Gansberger, Ries. (ir) weilk /rot.................. 0,2l ..5,50
W196 Spatburgunder Weiherbst (tr) weill /rot. . .................. 0,2l ..5,50
W197 Italienische (Chiant / Lambrusco) (tr) weill /rot. ............... 0,2l ..5,50
W198 Bordeaux Rouge AOC (tr)weil /rot. ...t 0,2l ..5,50

{Aperttifa (Aperitif macht Appetit)

A251 MartiniweiB/rot..........ov ittt ittt i i n s 4cl .. 5,50
A252 Sherrymedium /dry..........ciiiiiiiiiii 4cl .. 5,50
A253 CampPari.....covviiiii ittt ettt e 4cl .. 5,50
Bier

B261 Hoepfner Pils Fass 0,3l 3,00...0,5..4,90
B262 Hoepfner Hefeweifen Flasche............................ 0,51 ..4,90
B263 Hoepfner Kristallweizen Flasche.......................... 0,51 ..4,90
B264 Hoepfner EdelweizenFlasche ............................ 0,51 ..4,90
B265 Radler 0,3l 3,00...0,5 ..4,50
B266 IndischerBier ...........c.coiiiiiiiiiii it i i 0,33 ..4,90
B270 Bier GUINNESS . ... oo vttt ittt it et tinransnenrnnsnen ke, 5,00
B269 Bier Alkoholfrei ...............ccoiiiii i 0,33+ 4,50

> o —(c><C
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Indische Getrdnke

G271 Lassi, indischer Joghurt, su oder sauer...... 0,21 ..2,50...0,4l ..
G272 Kokosmilch ............ciiiiiiiiinnnnn.. 0,21..2,50...04l ..
G273 KokosmilchmitAnanas.................... 0,21 ..2,50...0,4l ..
G274 Mango Lassi, Mangogetrank ................ 0,21 ..3,00...0,4l ..
G275 MangoShake.................ccooiiiinnn. 0,21 ..3,00...0,4l ..
G275 ErdbeerenShake.................covvivunt. 0,21 ..3,00...0,4l ..
kalt & warme Getrdnke

G151 CocaCola, ColaLight...................... 0,21..250...0,4l ..
G152 Fanta..........coiiiiiiiiii it 0,21..2,50...04l ..
G153 Spezi.......cooviiiiii i i e 0,21..2,50...04l ..
G154 Sprite ...t e 0,21..2,50...04l ..
G155 Mineralwasser.............ccivviiiinnnnens 0,21..1,90...0,4l ..
G156 Stilleswasser...........coiviiiiiiinennens 0,21..1,90...04l ..
G157 Mineralwasser............cviiviiiinrnnennens 1 Flasche. 0,71 ..
G158 Apfelschorle................cciiiiiinnn... 0,21..2,50...04l ..
G159 Apfelsaft............... ... it 0,21..2,50...04l ..
G160 Orangensaft.............................. 0,21..250...0,4l ..
G161 Orangensaftschorle ....................... 0,21 ..2,50...0,4l ..
G162 Mangosaft ....................ciiinn. 0,21..250...0,4l ..
G163 Mangosaftschorle......................... 0,21..2,50...04l ..
G164 Johannesbeerschorle...................... 0,21 ..2,50...0,4l ..
G165 Traubensaft weil / rot Schorle............... 0,21 ..2,50...04l ..
G166 Maracujasaft ............................. 0,21 ..2,50...0,4l ..
G167 MaracujaSchorle.......................... 0,21..250...0,4l ..
G168 BitterLemon .............. it 0,21 ..2,50...0,4l ..
G169 Litschi-Saft..................cciiiinn. 0,21..2,50...04l ..
C171 IndischerTee . .....covviiiii i i it ettt i s eanee o
(Chai)- der Volkstee aus 1 Kannchen Indien, zusammen gekocht mit Milch
C171a Afghanische Griin Tee oder SchwarzTee..................... ..
ohne Milch serviert in einer Kanne

C172 IndischerTee......covviiiiii ittt it i ii e aneens . Tasse ..
C172aSchwarzTee,GrinTee.........ccoviiiiiiir i nnenns . Tasse ..
C173 Espresso/Kaffee ............cooviiiiiiiii i, . Tasse ..
C174 CappuCCiNoe .......iiiiiiii ittt ciie e ennes cnnnns . Tasse . |
C175 IndianCafe............ccoiiiiii i i i . Tassen .
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Das Restaurant Sangam ist ein bekannter Name
mit késtlichen und zuverldssigem Geschmack



