
PER INIZIARE… 

 
Carpaccio di carne salada Trentina accompagnata dalle nostre mele caramellate (G) 

€ 16,50  

Maialino arrosto , cotto a bassa temperatura, con salsa tonnata e fior di cappero (3-4- G) 

€ 16,50 

Selezione di formaggi del Territorio con miele e noci ( 7 -V-G) 

€ 16,50 

Culatello con porcino all’olio extravergine di oliva (G) 

€ 18,50 

Il Tagliere trentino  

(per 2/3 persone- speck, soppressa, carpaccio carne salada, mortandèla, .. 

giardiniera dell’orto, tortèl di patate) (1-9-GR)* 

€ 38,00 

La classica Caprese con bufala Campana dop ( 200g) (7-G) 

€ 15,00 

Insalata di Polpo con julienne di carote, sedano, datterini e olive  (1-9-14-GR) 

€ 17,00 

Insalatina di mare su crema di piselli profumata al limone *(2-4-7-14-GR) 

€ 18,00  

Burratina con  alici del Mar Cantabrico 

 e cicoria ripassata, olio Evo, aglio rosso e peperoncino (4-G) 

€ 17,50 

Alici del Mar Cantabrico “Nardin”, pane rustico e burro “Du marche”( 1-4-7- GR)  

€ 19,00 

Trota trentina salmonata affumicata 

 con insalatina e crostini al burro mantecato ai lamponi (1-4-7-GR) 

€ 16,50 

Quando disponibili dal mercato…Ostriche al limone (14- G) 

€ 4,50/pz 

 

 

 

 

 

 



PRIMI PIATTI … 

 

Canederlotti di verza al burro e pancetta croccante (1-3-7)* 

€ 16,00 

Gnocchi di patate fatti in casa   

con datterini, crema di basilico e olio Cru del Garda (1-3-7)* 

€ 16,00 

Maccheroncini al torchio con ragù di cervo profumato al rosmarino (1-3-9 -GR)* 

€17,00 

 Spaghetto Felicetti al pomodoro fresco e basilico (GR) 

€ 15,00 

Paccheri all’amatriciana di mare con guanciale croccante (1-4-14-GR)* 

€ 18,00 

Risotto sel. Carnaroli agli asparagi verdi, code di gambero e limone (2-7-G)* 

  (min. 2 persone) 

 € 18,00 a persona  

Risotto selez. Carnaroli ai funghi e Trentingrana (7- G ) 

(min.2 persone) 

€ 17,50 

Il nostro classico Spaghetto  Felicetti alle vongole e bottarga (1-7-13-14-GR) 

€ 20,00 

 Su prenotazione : Linguine all’Astice e code di gambero (1-2-4-GR)* 

(per 2 persone) 

€ 56,00 

 

 

 

 

Provate il nostro storico piatto speciale 

ottimo anche come piatto unico :  

 

La Tartàre di manzo accompagnata da crostini al burro 

preparata al tavolo secondo i vostri gusti (200g) 

€ 29,00 (1-10-GR) 

 

 

 



 

SECONDI PIATTI … 

 
Dalla tradizione trentina…”Carne salada e fasoi” (G) 

€ 19,50 

Roast Beef all’Inglese 

 servito freddo con salsa bernese fatta in casa e pomodorini secchi (3-10-G) 

€ 19,50 

Coniglio al forno agli aromi dell’orto (9-G) 

€ 18,00 

Galletto cotto a bassa temperatura e poi dorato in forno con patate (G)* 

€ 19,50  

Guancette, cotte a bassa temperatura, sfumate alla grappa 

accompagnate da passata di patate al vapore (G) 

€ 20,00 

Tagliata Irlanda alla griglia (300g ) (G) 

€ 28,00 

Filetto di Garronese Veneta (Macelleria Sartori ) alla griglia (250/260g) (G) 

€ 30,00 

Trancio di ombrina, cicoria ripassata con aglio rosso, peperoncino o olio Evo (G) 

€ 23,00 

Branzino alla griglia con tris di verdure al vapore (4-G) 

€ 20,00 

 Salmone con mele caramellate al miele (4-G)  

€ 22,00 

 

  

CURIOSITA’ 

 

La Garronese Veneta  è allevata sul Baldo, libera di muoversi in ampi spazi e di 
nutrirsi di mais, orzo fieno, erba medica e marroni di San Zeno. 

La carne di questo animale è tenera e dal sapore gustoso ma delicato. 

 Se vuoi saperne di più chiedi al nostro Staff di sala 

 

 

 

 



 

PIATTI SPECIALI PER DUE PERSONE 

(prezzo per 2 persone- tempo di attesa 25 min circa) 

 

Gran Grigliata TEMA di pesce  (Gamberoni, salmone, branzino, polpo,...)  

con patate e verdure grigliate (4-14-G)* 

€ 84,00 

Rombo alla mediterranea  

( con pomodorini, patate, olive , capperi) (4-G)  

€ 8,50 /hg (pulito) 

Branzino al sale (4-G) 

€ 7,50 /hg (pulito) 

Se volete sapere il peso esatto il nostro personale di sala è a vostra disposizione! 

 

 

LE INSALATONE 

 
La nostra “Caesar Salad” ( insalata verde, tagliata di pollo, petali di Trentingrana, 

pomodori secchi, crostini di pane e salsa Caesar ) (1-3-7-GR) 

€ 19,00 

Insalatona Trentina (ins. verde, speck, mele, scaglie di Trentingrana , 

 noci, gurken e crostini) (1-7-8-GR) 

€ 15,00 

Insalatona Mediterranea (ins verde, bufala 200g, tonno, pomodori, olive, capperi) (4-7-G) 

€ 16,50 

 

N.B. IN CASO DI INTOLLERANZE O ALLERGIE SI PREGA DI AVVISARE 
SEMPRE IL PERSONALE DI SALA ! 
 

In occasione di compleanni e ricorrenze è possibile portare delle TORTE solo 
se accompagnate da DOCUMENTO FISCALE del PRODUTTORE, per rispettare 
le norme haccp di rintracciabilità.  

Verrà applicato € 1,50 a persona per il servizio. 

 

 

 

 



 

LA PIZZA 

 
Anche la Pizza può essere un piatto di alta Cucina se fatta ad 

“arte” e con prodotti di qualità. Il nostro impasto a lunga 

lievitazione (min. 48 ore) garantisce un'ottima digeribilità. 

 

PIZZE TRADIZIONALI 
 

CAPRICCIOSA Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto alta qualità , 

funghi, carciofini € 13,50 

DIAVOLA Pomodoro, mozzarella, salamino piccante, gorgonzola, 

cipolla € 13,50 

FUNGHI Pomodoro, mozzarella, champignon € 11,00 

GORGONZOLA Pomodoro, mozzarella, gorgonzola € 12,00 

MARGHERITA Pomodoro, mozzarella € 8,50 

MARINARA Pomodoro, origano, aglio € 7,00 

NAPOLI Pomodoro, mozzarella, acciughe, origano € 11,00 

PIOGGIA Pomodoro, doppia mozzarella € 10,00 

PROSCIUTTO e FUNGHI Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto alta 

qualità, champignon € 13,00 

PROSCIUTTO COTTO Pomodoro, mozzarella, p. cotto alta qualità € 12,50 

PROSCIUTTO CRUDO Pomodoro, mozzarella, crudo Parma 18mesi€ 14,50 

PUGLIESE Pomodoro, mozzarella, cipolla rossa di Tropea € 10,00 

QUATTRO FORMAGGI Pomodoro, mozzarella, formaggi misti € 14,00 

QUATTRO STAGIONI Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto alta 

qualità, champignon, carciofini, salamino € 14,00 

ROMANA Pomodoro, mozzarella, acciughe, capperi € 13,00 

SALAMINO Pomodoro, mozzarella, salamino piccante € 12,00 

TONNO Pomodoro, mozzarella, tonno € 12,00 

VIENNESE Pomodoro, mozzarella, würstel € 11,00 

 

 

 



 

PIZZE BIANCHE 

 
CALABRESE Mozzarella, salamino piccante, aglio, peperoncino € 12,00 

CALZONE Mozzarella, p. cotto alta qualità, champignon, ricotta € 13,00 

CALZONE TEMA Mozzarella, Parma 18 mesi, porcini, peperoncino, grana 

€ 16,50 

ITALIA 2005 Mozzarella, Parma 18 mesi, pomodorini, rucola € 16,00 

MARCO Mozzarella, p.cotto alta qualità, zucchine, form. alle erbe € 15,00 

MONTANARA mozzarella, ricotta, salsiccia, finferli, origano € 16,50 

TRENTINA Mozzarella, patate, rosmarino, salsiccia, pancetta, 

funghi misti€ 16,50 

 

PIZZE SFIZIOSE 

 
BOMBA Pomodoro, mozzarella, salamino piccante, prosciutto, funghi, 

olive, capperi, acciughe, origano € 16,00 

BRESAOLA Pomodoro, mozzarella, bresaola, rucola, scaglie grana € 16,50 

BRUSCHETTA Pomodoro., mozzarella, datterini, basilico, origano, aglio 

€ 12,50 

BUFALA Pomodoro, bufala da 200g fine cottura, datterini, basilico € 15,00 

BUONGUSTAIA Pomodoro, mozzarella, speck , gorgonzola € 15,00 

CALZONE VEGETARIANO Pomodoro, mozzarella, radicchio, spinaci*, 

peperoni, melanzane, zucchine, grana € 14.50 

CARBONARA Pomodoro, mozzarella, pancetta, cipolle, uova, 

prezzemolo, pepe € 15,50 

CARNIVORA Pomodoro, mozzarella, würstel, salsiccia, salamino € 15,50 

DEL CAPO Pomodoro, mozzarella, cipolla, gorgonzola, tonno € 15,00 

DEL CACCIATORE Pomodoro, mozzarella, finferli, formaggio alle erbe, 

speck € 16,50 

DELICATA Pomodoro, mozzarella, crudo di Parma 18 mesi, rucola € 15,50 

DELLA NONNA Pomodoro, mozzarella, taleggio, patate, pancetta 

affumicata, rucola € 15,00 

 



 

ESTATE Pomodoro, mozzarella, datterini, rucola, scaglie grana€ 15,50 

FRANCESE Pomodoro, mozzarella, formaggio alle erbe, speck € 15,50 

LASCIATI ANDARE Pomodoro, mozzarella, radicchio, gorgonzola, 

prosciutto cotto alta qualità, carciofini, salamino, grana) € 17,50 

LUI E LEI per due persone Pomodoro, mozzarella e… tanto altro! 

€ 35,00 

MATTIA Pom., mozzarella, zucchine, bresaola, scaglie grana € 16,50 

MELANZANE Pomodoro, mozzarella, melanzane, grana € 13,50 

MICHELE Pomodoro, mozzarella, gorgonzola, radicchio, carciofi, 

salamino piccante € 16,50 

MISTO FUNGHI Pomodoro, mozzarella, porcini, finferli, champignon 

€ 16,00 

MODO MIO Pomodoro, mozzarella, gorgonzola, acciughe, peperoni, 

salamino, origano € 16,00 

NICOLO’ Pomodoro, mozzarella, code di gambero*, scaglie di grana, 

formaggio alle erbe € 18,00 

PARMIGIANA Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto alta qualità, 

melanzane, grana € 16,00 

PORCINI Pomodoro, mozzarella, porcini, prezzemolo € 15,50 

PRINCIPESSA Pom., mozzarella, gorgonzola, Crudo Parma 18 mesi € 16,00 

SICILIANA Pomodoro, acciughe, peperoni, cipolla, aglio, tonno, 

olive € 14,50 

SPINACI e RICOTTA Pom., mozzarella, spinaci*,ricotta, grana € 14,00 

TEMA Pomodoro, mozzarella, bresaola, radicchio, taleggio, scaglie 

grana € 17,00 

TIROLESE Pomodoro, mozzarella, funghi, speck € 15,50 

TUTTO SAPORI Pomodoro, mozzarella, cipolla, acciughe, capperi, 

formaggio alle erbe, peperoni, erba cipollina € 15,50 

TREVIGIANA Pomodoro, mozzarella radicchio, grana € 13,50 

VEGETARIANA Pomodoro, mozzarella, verdure miste, grana € 16,00 

VESNA Pomodoro, mozzarella, ricotta, pomodorini, zucchine, rucola, 

scaglie grana € 16,00 

ZUCCHINE Pomodoro, mozzarella, zucchine, grana € 13,50 

 



PIZZE BABY 
( per bambini fino a 10 anni) 

 

Margherita baby € 6,50 

Prosciutto cotto baby / Viennese baby € 7,50 

N.B.: Le pizze ridotte non subiranno variazioni di prezzo ! 

Ingredienti in aggiunta da € 0,80 ad € 6,50 

 

 

BEVANDE 
 

Acqua minerale naturale/gasata da l 0,50 € 2,00 

Acqua minerale naturale/ gasata da l 0,75 € 3,50 

Coca Cola in bottiglietta di vetro ( l 0,33) € 3,50 

Bibite in lattina l 0,33 (lemonsoda , coca zero, the pesca/limone,..) € 3 ,50 

Birra alla spina Andecks piccola l 0,20 € 3,30 

Birra alla spina Andecks media l 0,40 € 5,60 

Birra alla spina non filtrata Leikem l 0,33 € 5,00 

Birra alla spina non filtrata Leikem media l 0,50 € 7,00 

Weissen in bottiglia di vetro l 0,50 € 6,50 

Kwak (birra rossa) 0,33 € 6,00 

Becks analcolica l 0,33 € 5,00 

Vino al calice da € 4,00 a € 7,00 

N. B. A disposizione su richiesta la nostra LISTA DEI VINI 

 

 

Il locale chiude alle ore 23.00 ! 

 

 

Coperto € 2,50 

*possibili ingredienti di origine surgelata o freschi e abbattuti da noi per una 
miglior conservazione 

 

 


