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ROTI DE PORC DE NOS REGIONS

Temps de cuisson : 40 minutes a 180°C

ALPIN : Reblochon — pancetta — lard fumé — tomate
BERRICHON : fromage de chévre — jambon — lard fumé — tomate
BOURGUIGNON : lard fumé — moutarde — tomate
CHOUCROUTE : choux cuit — lard fumé — saucisse a cuire — viennoise
FORESTIER : champignon — farce mélange — lard fumé — tomate - persil
FRANC-COMTOIS : Comté — saucisse de Montbéliard — lard fumé — tomate
LORRAIN : mirabelle — jambon — lard fumé — tomate
MOUTARDE : moutarde a I'ancienne — tomate
ORLOFF : jambon — fromage — lard fumé - tomate
PRUNEAU : pruneau — lard fumé — tomate

VOSGIEN : farce de porc — lard fumé — barde

Prix du roti : 14,90€
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