( Sauce vinaigrette maison)

Salade Norvégienne (Saumon fumé, tomates et salade verte) 18,00€
Salade du Jardin (Aubergines, oignons frais, champignons frais, tomates, poivrons
et salade verte) 20,00€
Salade Poulet ( tomate, oignons rouges, champignons frais, mais, poulet roti, 20,00€
crotitons et salade verte,)
Salade du Vercors (tomate, oignons rouges, Bleu du Vercors-Sassenage, chevre, 21,00€
crotitons et salade verte)
Salade du Serrano (tomate, oignons rouges, boules mozzarella, jambon Serrano 22,00€

et salade verte)

NOS VIANDES

Toutes nos viandes sont accompagnées de frites et salade

Steak haché 180g facon bouchere (origine France) 16,00€
Steak haché a cheval 180g facon bouchere (origine France) 18,00€
Tartare de boeuf au couteau (Race Charolaise) Assaisonnement traditionnel maison 20.00€
Entrecote  environ 250g 24,00€
Assiette de frites supplémentaires 6,00€
Sauce béarnaise 2,00€
Sauce maison au Gorgonzola 4,50€
SUR COMMANDE (On peux avoir en stock, osez demander)

Entrecote environ 350g de 1ére qualité Race a viande. Origine France. 10,00€/100g

Nous pouvons vous proposer souris d’agneau, cote de beeuf 500g a 1kg,
cote de veau, avec une cuisson au four a bois. Pensez a réserver quelques jours avant.

NOTRE FORMULE MIDI : (UNIQUEMENT LE MIDI EN SEMAINE)

Plat du jour ————— Plat du jour 13.50€
Plat du jour/Dessert ————— Plat du jour, dessert du jour 17.50€

Tout couvert supplémentaire sans consommation d’un plat sera facturé 10,00€.
Merci de votre compréhension.




