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Entrees Tandoori
Sheek Kabab € 6.00
brochette de viande hachée avec petits piments verts, oignons, menthe fraiche, coriandre et
épices, cuite au tandoor

Agneau Tikka € 7.00

brochette d'agneau légérement marinée, cuite au tandoor

Poulet Tandoori € 6.00

brochette de cuisse de poulet aux épices, cuite au tandoor

Poulet Tikka € 7.00

brochette de blanc de poulet marinée, épicée, cuite au tandoor

Poulet Malai Tikka € 7.00
Brochette blanc de blancs poulet marinée dans noix de cajou avec épices et poivre cuite au
Tandoor.

Poisson Tikka € 7.00
poisson en brochette, légérement mariné

Gambas Tandoori € 17.00
gambas grillées au tandoor, peu épicées

Samosa Keema
beignets de viande hachée légerement épicée, herbes fraiche

Samosa Sabzi € 4.00
beignets aux lequmes peu épicés, herbes fraiches

Oignons Bahjah € 4.00
beignets d'oignons

Pakora € 4.00

beignets d'aubergines et de pommes de terre

Raitha € 4.00
yogourt aux léqumes

Soupe Aux Dall € 6.00

soupe aux lentilles peu épicées

Salade Punjabi € 4.00

safade verte, concombres, tomates, ol




Pain Specialites

Nan Fromage Keema

€ 6.00
Pain a pate levée au fromage et Viande hacheée, cuite au Tandoar.
Nan Masala

€ 3.50
Pain a pdte levée avec épices aromatique, cuite au Tandaor.
Pratha Mahal

€ 5.00
pain avec pdate non levée, a double épaisseur, fourré de petit pois,de pomme de terre et épices
Nan Fromage

€ 4.00
pain a pdate levée au fromage, cuit au tandoor
Nan Oignon

€ 3.50
Pain a pate levée avec des oignon, cuite au Tandoor.
Nan Piment

€ 3.50
Pain a pate levée avec du piment vert, cuite au Tandoaor.
Nan Sada

€ 3.00
pain a pate levee, cuit au tandoor
Nan l'ail

Nan Pashawri

pain sucré avec pistache, amandes et raisins secs

Keema Nan
€ 5.00

pain a pate levée avec viande hachée

Pratha

€ 3.00

pain a pate non levée avce farine complete au beurre, cuit au tandoor

Chapati

€ 3.00
pain a pate non levée avec farine complete nature, cuit au tandoor
Papdam

€ 1.00

avec farine de lentille et cumin




Riz Basmati / Briyani

Riz Pilaw

riz avec noix de cajou, raisins sec, safran, cumin et amandes

Riz Blanc

Briyani de Crevette

crevettes décortiquées mijotées au riz basmati et aux épices
Briyani de Poulet

poulet désossé, mijotées au riz basmati et aux épices

Brivani D'Agneau

agneau deésossé, mijotées au riz basmati et aux epices

Briyani de Legume

légumes mijotées au riz basmati et aux épices

€ 3.00

€ 17.00

€ 15.00




Curry de Legumes

Dall

curry aux lentilles et aux épices

Mutter Panir
€ 8.00

petits pois avec fromage dans une sauce maison

Sabzi Punjabi

légumes melangés

Bartha

curry d'aubergines

Palak Panir

curry d'épinards avec fromages

Allo Palak
€ 8.00

curry d'épinards avec pomme de terre aux épices

Allo Gobi

curry de choux-fleurs et pomme de terre aux épices

Bombay Allo
€ 8.00

curry de pormmime de terre aux l’_;f”'r_'f_*.‘i




Curry de Crevettes / Poisson

L revettes Korma
€ 15.00

curry de crevettes avec sauce peu épicée aux amendes, noix de cajou et créme fraiche

Crevettes Vindaloo

€ 15.00
crevettes saveur trés forte, extrémement épicée

Crevettes Madras
curry de crevettes avec sauce relevée aux épices

Crevettes Masala

€ 16.00

curry de crevettes légérement épice, avec des herbes aromatiques fraiches

Paoisson Punjabi

€ 12.00
curry de poisson dans une sauce spécialement préparee par le chef

Poisson Masala

€ 13.00
curry de poisson légérement épicé avec oignons, poivrons verts et des herbes aromatiques
fraiches




Curry de Poulet
Poulet Korma € 14.00

curry de poulet avec sauce peu épicée aux amandes, noix de cajou et créme fraiche

Butter Chicken € 135.00

blanc de poulet grillé au tandoor, puis cuisiné spécialement par le chef

Poulet Vindaloo € 12.00

poulet avec épices spéciales, saveur extrémement forte

Poulet Masala € 12.00
curry de poulet légérement épicé avec oignons, poivrons verts et des herbes aromatiques
[raiches

Poulet Madras € 135.00

curry de poulet avec la sauce relevée aux épices

Poulet Jalfrazi € 15.00
curry de poulet avec des petits piments verts, oignons, oeuf, coriandre fraiche

Poulet Palak € 15.00

Morceau de poulet tikka marinée cuits avec des épinards hachés et Fines herbes.

Poulet Dall € 15””

Morceau de poulet tikka marinée aux lentilles, légerement épicé.

Poulet Tika Masala € 14.00
blanc de poulet mariné, grillé au Tandoor, légérement épicé avec des poivrons verts, oignons,
tomates, herbes fraiches

Poulet Tika Malai Masala € 15.00
Blanc de poulet mariné au poivre , grillé au Tandoori, légerement épicé avec poivron vert,
oignons, tomates, herbes fraiches.




Plats (Curry d'agneau)
Agneau Korma € 13.00
agneau avec sauce peu épicée aux amandes, noix de cajou et créme fraiche

Agneau Madras = 12.00
agneau avec sauce relevée aux épices

Agneau Vindaloo = 12.00

agneau avec épices spéciales, saveur extrémement forte

Agneau Palak : 14.00

morceaux d agneau cuits avec des épinards hachés et fines herbes

Agneau Bartha = 15.00
Morceau d'agneau cuits avec de l'aubergine et Fines herbes.

Agneau Roghan = 12.00
curry d agneau traditionnel peu épiceée

Agneau Tika Masala € 14.00
agneau mariné cuit au tandoor et légérement épicé avec des poivrons verts, oignons, tomates,
herbe fraiche

Agneau Dall € 15.00

curry d'agneau aux lentilles, légérement épicée

Kofta Korma € 13.00
boulette d'agneau haché avec noix de cajou, piment vert, oignons, menthe fraiche, coriandre,
persil, herbes et épices cuit dans la sauce

Keema Mattar € 12.00
curry de petit pois et de viande hachée

Keema Panir € 12.00
curry de viande hachée au fromage




