PAN RECIEN HORNEADO 4,5
olivas y alioli

BOQUERONES EN VINEGAR 11
CROQUETAS DE BACALAO 10

QUESO MANCHEGO MARINADO 8
EN ACEITE DE OLIVA

CARPACCIO DE PIMIENTO DE PIQUILLO 9,95
pimiento rojo tipico espafiol
Increible carpaccio vegetariano con sabores delicados.
Servido con salsa remoulade y queso parmesano.

TOSTA DE SOBRASADA Y QUESO MANCHEGO 9
sobre pan tostado rociado con miel

TOSTADA SKAGEN 11
ensalada Sueca de gambas 2 x pan cristal

TATAKI DE ATUN 17,5
Servido con ensalada de fideos de cristal y wakame

JAMON SERRANO Y MELON 16,5
con calabacin fino
sandia con jalapefio y menta

CEVICHE DE PULPO 22
Papaya y pulpo tierno con jugo de limon picante, cebollas rojas,
cilantro y chiles para un aperitivo ligero y refrescante.

ENSALADA DE BERENJENA 12
con berenjenas asadas y salsa de tahini
cubierta con nueces, hierbas y queso feta

ENSALADA DE BURRATA 15,5
con mix de tomates, ricula

ENSALADA DE QUESO DE CABRA 14,5
espinacas frescas, remolacha, batata con mermelada de higos
semillas de granada, semillas de calabaza

VITELLO TONNATO 16,5
lonchas de carne de ternera fria con
salsa de atin y mayonesa, alcaparras

GAMBAS ‘CASITA DEL MAR’ 18,5
al ajo, perejil, vino blanco, paprika ahumada y toque picante

PULPO “CASITA DEL MAR A LA GALLEGA” 26,5
pulpo con patatas fritas, pimenton ahumado, aceite de oliva y sal
cubierto de hierbas

LENGUADO A LA MEUNIERE 33,5
500G
asada al horno y servida entera con patatasy
mantequilla de alcaparras y hierbas

ENTRANA GRILLADA 25,9
Corte de carne argentina, a la parrilla, con salsa Chimichurri
verduras mixtas de estacion

TACOS DE PANCETA 16,50
tacos de cerdo desmenuzado x 2 tacos
con hierbas frescas y salsa

PASTA ORECCHIETTE CON PESTO 13,50
Servidas con almendras y queso parmesano fresco

PATATAS 9
patata bravas

ENSALADA VERDE 7,5
Servida con aderezo de miel, nueces y queso parmesano

ENSALADA DE LENTEJAS 9
con hierbas frescas

NUGGETS DE POLLO SOLO PARA NINOS 9

Si tienes alguna alergia o intolerancia alimentaria, solicita mas informacion a nuestro equipo.



