[talian Food




Fmtto MlStD

1 3. A
j .ﬂr yn +atima nalling 01 mentta —=an
LIULLHE 1LLatdliE, WFIErgu T

Polpette al sugo
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Boulettes de viande et sauce tomate (Stracciatella +2€)

Burrata panée
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Crocche di patate
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Parmglana
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Stracciatella

Burrata tomate/basilic

Légumes marinés




Finocchiona

Saucisson fenouil

Mortadelle pistache IGP

Culatello

Coeur du jambon de Parme
Camembert di bufala
(orgonzola fermier

Monteterno & la truffe

Fromage de brebis truffé
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FRITTATINES DI PASTA

Napoletana
Bucatini, prosciutto cotto, piseli, provola, parmesan
Al ragu
Linguine, boeuf haché, passata di pomodoro, pisell, provola
Carbonara

Spaghetti, ceuf, guanciale, pecoring

Tartufo

Coquillettes, jambon a la truffe, tartufata, funghi, stracciatella

Frittatine du moment

PIZZA FRITTA

Napolitaine

Ricotta di bufala, provola, fior di latte, pomodori, ciccloli, basilic

Capo di Capo &

Ricotta di bufala, provola, fior di latte, caponata, origan




PIATTI

ngulne alle vongole
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A n dal Piannnle 1 Vaentrin
Quraes e pori odorine del Piennolo del SuVvl

Costoletta alla Milanese

Cote de veau de nos régions, accompagnée de ses pasta |
Tagliatelles fraiches & la créme de truffe,
préparées dans la meule de parmesan
(minimum 2 personnes) 32/pers

Flambage a la grappa, truffe en lamelles

Lasagnes
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Risotto safran




Cannol'original
Tiramisu

Baba au rhum

Panna cotta del giorno

Budino chocolat

Café gourmand
Café dolce

vec une délicieuse créme glacée au café




