FINE INDIAN DINING
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WILLKOMMEN BEI PIPAL

In Indien ist Essen mehr als nur eine Mahlzeit — es ist eine
Verbindung von Tradition, Aromen und Emotionen.
Gastfreundschaft ist tief in unserer Kultur verwurzelt, und auch
wir bei PIPAL nehmen uns dies zu Herzen. Wir mochten einen
Ort schaffen, an dem sich jeder willkommen und wohlfiihlt — wie

bei guten Freunden oder in der eigenen Familie.

Unsere Gerichte vereinen traditionelle indische Rezepte mit fein
abgestimmten Gewiirzen, sorgfaltig ausgewdhlten Zutaten und
einem Hauch von Moderne. Ob wiirzig oder mild, herzhaft oder
leicht — bei uns ist fiir jeden etwas dabei. Lassen Sie sich von den
Aromen Indiens verzaubern und genieBen Sie eine Atmosphire,

die Natur und Eleganz harmonisch verbindet.

NAMASTE & GUTEN APPETIT!



STARTERS

CHILI PANEER BITES |9€ | @ @
Paneer | Paprika | Rote Zwiebel | Soja Sof3e | Tomate | Koriander | Knoblauch

Paneer | Bell Pepper | Red Onion | Soy Sauce | Tomato | Cilantro | Garlic

SAMOSA |8 € | @
Kartoffel | Weizenmehl | Erbsen | Kreuzkiimmel | Chutney

Potato | Wheat Flour | Peas | Cumin | Chutney

HARYALI CHICKEN TIKKA | 9 €
Hiihnchen | Minze | Koriander | Ingwer | Knoblauch | Chili

Chicken | Mint | Cilantro | Ginger | Garlic | Chili

DAHI BHALLA | 7€ | @

Moong Bohnen | Joghurt | Rote Zwiebel | Tamarind | Koriander

Moong Beans | Yoghurt | Red Onion | Tamarind | Cilantro




SOUPS

DAL SOUP |7 € |@

Gelbe Linsen | Kreuzkiimmel | Ingwer

Yellow Lentils | Cumin Seeds | Ginger

VEGETABLE CREAM SOUP | 8 € |@

Saisonales Gemiise | Desi Ghee | Garam Masala

Seasonal Vegetables | Desi Ghee | Garam Masala

TANGRA CHICKEN BROTH | 8 € |@
Hiihnchen | Paprika | Karotte | Wei3kohl | Soja Sofe | Ingwer

Chicken | Bell Pepper | Carrot | Cabbage | Soy Sauce | Ginger

INFO

Alle Speisen servieren wir in klassischer Scharfe. Auf Wunsch bieten wir drei
Schirfestufen an: klassisch, pikant oder spicy. Bitte teilen Sie uns Ihre Praferenz bei
der Bestellung mit.

All dishes are served at our classic spice level. On request, we offer three spice levels:

classic, piquant or spicy. Please let us know your preference when ordering.
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MAINS @

CHANNA MASALA | 18 €

Kichererbsen | Tomate | Garam Masala

Chickpea | Tomato | Garam Masala

ALOO GOBI | 18 €
Blumenkohl | Kartoffel | Ingwer

Cauliflower | Potato | Ginger

DAL TARKA | 16 €
Gelbe Linsen | Rote Linsen | Knoblauch

Yellow Lentils | Red Lentils| Garlic

ALOO BAINGAN | 18 €

Aubergine | Tomate | Zwiebel

Eggplant | Tomato| Onion

RAJMA MASALA | 18 €

Kidneybohnen | Zwiebel | Ingwer | Knoblauch | Tomate

Kidney Beans | Onion | Ginger | Garlic | Tomato

PALAK ALOQ| 18 €
Spinat | Chili | Ingwer

Spinach | Chili | Ginger



MAINS @

JALFAREZI DELIGHT | 18 €

Paneer | Paprika | Zitronensaft

Paneer | Bell Pepper | Lemon Juice

LABABDAR ROYALE | 18 €
Paneer | Cashew | Sahne | Bockshornklee

Paneer | Cashew | Cream | Fenugreek

KARAHI MASALA | 18 €

Paneer | Zwiebel | Tomate | Gewlirzsaaten

Paneer | Onion | Tomato | Whole Seeds

DAAL MAKHANI | 18 €
Urid Linsen | Azuki Bohnen | Butter

Urad Lentils | Azuki Beans| Butter

PALAK PANEER | 18 €
Spinat | Paneer | Ingwer | Chili

Spinat | Paneer | Ginger | Chili

PANEER MAKHANI | 18 €

Sahne | Tomate | Butter

Cream | Tomato | Butter



MAINS

CHICKEN TIKKA MASALA |18 €

Joghurt Marinade | Kurkuma | Paprika

Yoghurt Marinade | Turmeric | Bell Pepper

BUTTER CHICKEN | 18 €
Sahne | Tomate | Bockshornklee

Cream | Tomato | Fenugreek

MURGH MADRAS | 18 €
Rote Chili | Kokos Sof3e | Senfkorner

Red Chili | Coconut | Mustard Seeds

CHICKEN KORMA | 18 €

Cashewpaste | Joghurt | Kardamom | Desi Ghee

Cashwepaste | Yoghurt | Cardamom | Desi Ghee

SIDES

NAAN |4 € TANDOORIROTI | 3 €
Mit Butter | + 1 € PURI |5 €
with Butter

BASMATI REIS |5 €
Mit Butter & Knoblauch | + 1,50 €
with Butter & Knoblauch RAITA |5 €
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BIRYANI

VEGETABLE BIRYANI | 16 € | @

Saisonales Gemiise | Rostzwiebeln | Minze | Koriander | Gewiirzsaaten
Seasonal greens | Barista | Mint | Cilantro | Whole Seeds

PANEER BIRYANI | 16 € |@

Paneer | Rostzwiebeln | Minze | Koriander | Gewiirzsaaten

Paneer | Barista | Mint | Cilantro | Whole Seeds

CHICKEN BIRYANI | 16 €

Hiihnchen | Rostzwiebeln | Minze | Koriander | Gewiirzsaaten

Chicken | Barista | Mint | Cilantro | Whole Seeds

TANDOORI

CHICKEN TIKKA | 18 € |

Hithnchen mariniert in ogurth gegrillt im Tandoor Ofen

Chicken marinated in yogurt and grilled in the tandoor
MALAI CHICKEN TIKKA | 18 € |

Laddo | Marigold Biskuit | Sahnecreme

Laddo | Marigold Biscuit | Cream

PANEER TIKKA | 18 €|

Apfel | Sahne | Milch | Mandel

Carrot | Cream | Milk | Almond “.‘/b&
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SWEETS

MANGO TIRAMISU |6 € | ®

Mascarpone | Mango | Loffelbiskuit

Mascarpone | Mango | Ladyfingers

LADDO CHEESECAKE SHOT |6 € | @@
Laddo | Marigold Biskuit | Sahnecreme

Laddo | Marigold Biscuit | Cream

CARDAMOM APPLE CAKE |7€|@
Apfel | Streusel | Bhesan | Kardamom

Apple | Crumble | Bhesan | Cardamom



A Getreideprodukte | Wheat Products
B Soja | Soy

C Eier | Eggs

D Fisch | Fish

E Niisse | Nuts

F Soja | Soy

G Milchprodukte | Milk Products

H Hiilsenfriichte | Peel Fruits

L Sellerie | Celery

M Senf | Mustard

N Sesam | Sesame Seeds

O Schwefeldioxid | Sulfur Dioxide

R Muscheln & Meeresfriichte | Mussels & Seafood

Sprechen Sie uns gerne an — unser Team gibt Thnen jederzeit Auskunft zu
Allergenen und Inhaltsstoffen.

If you have any questions about allergens or ingredients, please don’t hesitate to ask

— our team will be happy to assist you.

@ Vegane Speisen

@ Vegetarische Speisen (ohne Ei)

e Fusion — Indische Kiiche trifft auf Aromen der Welt: kreativ, modern und
grenzenlos




SCHON, DASS SIE DA SIND...

Es war uns eine Freude, Sie kulinarisch zu verw6hnen.

Gerne begleiten wir Sie auch auflerhalb unseres Hauses — mit unserem mafigeschneiderten
Catering-Service fiir Feiern, Events und besondere Anlésse.

Sprechen Sie uns jederzeit an — wir beraten Sie gerne personlich.

IT WAS A PLEASURE HAVING YOU...
We hope you enjoyed your culinary experience with us.
We’re also happy to bring our cuisine to you — with a customized catering service for private
events and special occasions.

Feel free to speak to our team — we’ll be happy to-assist you.

Pipal — Fine Indian Dining
Tel: 0711 85980812

E-Mail: pipal.stuttgart@gmail.com




