
Soepen 

Weeksoep             7.50 
Tomatenroomsoep met balletjes (V)      8.00 
Bisque van grijze garnaal          9.50 
 

 

Voorgerechten 

Huisgemaakte kaaskroketjes met tartaarsaus en fris slaatje (V)   15.50 
Huisgemaakte garnaalkroketjes met tartaarsaus en fris slaatje   19.50 
West vlaams roodrundcarpaccio met Grana , rucola en balsamicodressing 17.90 
Scampi met fijne groenten in lookboter (5st)     16.50  
Buideltje van gerookte zalm , garnaal en krab      18.50 
 
 
 

Hoofdgerechten 

Vlaamse stooŅarbonades , witloofsla en friet     23.50 
Konijnenbout op grootmoederswijze       23.50 
GegraƟneerd witloof met ham en kaas      19.90 
Oostends vispannetje , garnaal , mosseltjes en champignons    28.50 
Vol au vent van kip  met een fris slaatje   (V)      22.90 
Varkenshammetje met witloof en mosterd       24.50 
Tournedos van ossenhaas , warme groente en saus naar keuze   28.50 
Scampi met Italiaanse mascarpone sausje ( 9st)     25.90 
Scampi met curryroom en fijne groenten      ( 9st)     25.90 
Fish and chips van zalm met een fris slaatje en tartaarsaus   22.90 
Tongrolletjes , fijne groenten en wittewijnsaus       27.50 
  
 
Dit zijn de bakwijze waar u uit kan kiezen : Bleu( warm rauw) ,  saignant (rood en 
bloedend) , à point (rosé en niet bloedend) , bien cuit (doorbakken) 

Sauzen : champignon, peper, bearnaisesaus , stroganoff of Roquefort  
Onze hoofdgerechten worden steeds geserveerd met een aardappelgarnituur 

 

Alle gerechten met  (V)  zijn of kunnen ook vegetarisch 

Per gezelschap maximum 4 verschillende gerechten per gang     



Voor de kleintjes ( tot 12 jaar ) 

Kipnuggets met appelmoes en frietjes      10,00 
Gepanneerd visje met sla en frietjes       10,00                
Kinderportie spare ribs met frietjes         12.50 
Kinderspaghetti bolognaise        11.00  

 
Dessert 

Crème brûlée met vanille         9.00 
Lauwe bosvruchten met vanille ijs       12.00 
Coupe advocaat           12.00 
Dame Blanche met warme chocolade saus      12.00 
Vers gebakken appeltaartje met vanille ijs      10.00 
Assortiment kaas           13.00 
Bistro koffie                   12.00 
( Koffie of thee, dessert proevertje en Cognac of Rum of Amaretto of Calvados of Grand Marnier ) 
 

Suggesties 

voorgerecht of snack 

Huis gemarineerde zalm ‘ Gravad Lax ‘  16.80 

Roomsoepje van boschampignon en room van blauw kaas    9.50 

Carpaccio van Rood rund royale , ganzenleverkrullen en mesclun  19.80 

Hoofdgerechten 

Traag gegaarde spare ribs ‘ Texas Style ‘   26.50 

Gebakken zeewolfwangetjes , warme paprika humus en aardappeltaart  29.50 

Pasta’s en salade 

Pasta  Vongole , kerstomaatjes en lente ui    27.50 

Pasta carpaccio , waterkerspesto en Italiaanse geitenkaas schaafsel  26.50 

Salade ‘Folle ‘ met gerookte kip , scampi en pompelmoes  24.50 

Dessert 

Chocolade panna cotta met amarena kers 12.00 

Alle gerechten met  (V)  kunnen ook vegetarisch 

Per gezelschap  maximum 4 verschillende gerechten per gang 


