
super hondvriendelijk is
wij hebben voor jullie geliefde viervoeter een speciaal hondenmenu

rolstoeltoegankelijk is

jullie allerliefste kleintjes kunnen kiezen uit een kindermenu
potloden en een tekening krijgen ze er van ons met veel plezier bij

wij iedereen met de grootste glimlach verwelkomen

onze keuken doorlopend open is tussen 11u30 & 20u

je kan genieten van een huisgemaakte pannenkoek tussen 15u & 17u

mijn partner Katty & haar team jullie met heel veel enthousiasme ontvangt &
bedient

ik als zaakvoerster samen met mijn sous-chef Iza in de keuken zorg voor
jullie culinaire verwennerij met dagverse producten & eigen bereidingen 

groeten
Evi Letist
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D A T  R E S T A U R A N T  D E  G O L F

WIFI: terras 
PASWOORD: degolfoostende



D E  G O L F

W E L K O M

M E
N U

A P E R I T I E V E N A L C O H O L V R I J E
D R A N K E N

A P E R I T I E F  M A I S O N
campari - gin - vers fruitsap

9

A P E R O L  S P R I T Z 9

B A C A R D I
wit of  bruin 

8

C A M P A R I 8

6

A P E R I T I E F  M A I S O N
crodino - gin - vers fruitsap

8

A P P L E T I S E R 4 , 5

G I N  G O R D O N  0 %  8

G L A S  W I J N
wit - rosé  

6

P I S A N G 6

P O R T O
wit of rood 

7

S H E R R Y
W O D K A

7

supplement frisdrank
supplement vers fruitsap

A M A R E T T O 6

I T A L I A N  C O F F E E 8

C A V A
glas
flesje 20cl
fles 75cl

1 0
2 7

G I N
gordon
hendricks 

8
1 0

K I R / K I R  R O Y A L E 6 / 7

M A R T I N I 8
wit of rood

P I N E A U  D E S  C H A R E N T E S 7

P I C O N  V I N  B L A N C 8

P I S A N G 7

R I C A R D 8

3
5

1 tafel = 1 rekening

R I C A R D 6

V I R G I N  M O J I T O 6

C H O U F F E  0 , 4 %  5

L E F F E  B L O N D  0 %

C O R N E T  0 , 3 %

5

L I E F M A N S  O N  T H E
R O C K S  0 %

4 , 5

S T E L L A  A R T O I S  0 % 3

M O J I T O 1 0

S A N G R I A  Q U I N T
 wit - rood / vers fruit
 seizoen 

9

8

L
E F F E  B L O N D  0 %

L
E F F E  B L O N D  0 %

5

C O R O N A  0 % 4 , 5
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H U I S W I J N

W I T  W I L D F L O W E R  
12,5% - Roemenië - fris - droog - weelderige aroma’s van pompelmoes, perzik,
meloen, appel & citrustoets - Pinot Grigio - vegan
glas 15cl
fles 75cl 

6

R O S É  S A N Z I A N A
12% - Roemenië - zacht & bloemig - aroma’s van rode bessen - zoete kruiden - 
Pinot Grigio Rossé - vegan
glas 15cl
fles 75cl 

6

6

R O O D  W I L D F L O W E R
13,5% - fruitig, volrond - Roemenië - Syrah - vegan
glas 15cl
fles 75cl 

W I J N  F L E S

W I T  “ D E B O R T O L I ”
12,5% - vol - wit fruit - houttoets - ZO-Australië Riverina - Chardonnay 

2 7

R O O D  “ L U N A R I S ”
13% - gebalanceerd - fris - rode vruchten - Argentinië  - Syrah Malbec 

2 7W I T  “ T U E R C E B O T A S  T E M P R A N I L L O ”
13% - fris - licht florale toon - vol met body  - Rioja Spanje - Tempranillo 

2 7

R O O D  “ T U E R C E B O T A S  P R O Y E C T O ” 2 7
14% - gebalanceerd - zachte tannines - robijnrode kleur - Rioja Spanja - Garnache

2 5

2 5

2 5

R O O D  “ O U  K A L A N T ”
13,5% - zijdezachte tannines - lange afdronk - zwarte bes - Zuid-Afrika - Cabarnet
Sauvignon

2 7

WIFI: terras 
PASWOORD: degolfoostende



D E  G O L F

W E L K O M

M E
N U

F R I S D R A N K E N
B I E R E N

A P P E L S A P  3 , 5

C É C É M E L 3 , 5

C O L A  -  C O L A  Z E R O 3

F A N T A 3

3

B R U G S E  Z O T
blond 6%
bruin 7,5%

C O R N E T  8 , 5 % 5

D U V E L  8 , 5 %  5

T O N I C 3 , 5
5

M C  C H O U F F E  B R U I N  8 %

W A T E R L O O  R E D  C H E R R Y  8 %  

5

L I P T O N  I C E  T E A
 original bruisend 
 green
 peach

M O J I T O  S C H W E P P E S 4

S I N A A S A P P E L S A P
3 , 5

S P A 3
plat - bruis
citroen - orange

K A R M E L I E T  T R I P E L  8 , 4 %
4 / 5

K R I E K  4 , 5

L E F F E  B R U I N  6 , 5 % 5

L U P U L U S  H O P E R A  6 % 5

J O L L Y  P O U P E É  6 , 6 %

F R I S T I 3 , 5

minute maid
vers 5

WIFI: terras 
PASWOORD: degolfoostende

B I E R E N
J U P I L E R  5 , 2 %
25 cl - 50 cl

C H O U F F E  B L O N D E  8 %

L E F F E  B L O N D  6 , 6 %  

W A T E R L O O  T R I P E L  8 %

3 / 5

5

5

belle-vue extra 5,2%
liefmans on the rock 3,8%

droog - hop - amberkleur
 

karamelmoutig - red ale

M A R E D S O U S
bruin 8%
tripel 10%

O R V A L  6 , 2 %  

R O D E N B A C H  5 , 2 %

V E D E T T E  5 , 2 %

supplement grenadine 0 , 5 0

5
4 , 5

4 , 5

5

5

4 , 5

L E F F E  B L O N D 6 , 6 %  

5

25 cl - 33 cl

5

kruik 33cl
Literkruik 1 3
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W A R M E  D R A N K E N D I G E S T I E V E N

K O F F I E  3

E S P R E S S O 3

C A P P U C I N O

4

3 , 5

A M A R E T T O

B A I L E Y S

8C A L V A D O S

8 , 5C H I V A S

5

T H E E

3 , 5

5

J E N E V E R

melkschuim
slagroom

K O F F I E  V E R K E E R D

4 , 5

C H A I  L A T T E

4 , 5

C É C É M E L

4 , 5

slagroom 

9

C I T R O E N J E N E V E R  

8

C O G N A C

1 0

C O I N T R E A U

8G R A N D  M A R N I E R

4

L A T T E  M A C C H I A T O

citroen - earl grey - groen
english breakfast - kamille
rozenbottel - pepermunt
rode vruchten - sinaas & gember

verse muntthee

G L Ü H W E I N

9

8
seizoen

G L E N F I D D I C H

J O H N N I E  W A L K E R

L I M O N C E L L O

supplement frisdrank 3

8

8

caramel
speculaas

5
5

4

4 , 5

5

A L C O H O L I S C H E  K O F F I E S
baileys
french (cognac)
italian (amaretto)
irish (whiskey)
trinidad (grand marnier)

8

dubbele espresso
D O P I O

C U A R E N T A  Y  T R E S 8

1 tafel = 1 rekening
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S T A R T E R S

B O R D J E  T A P A S 1 3

W A R M E  H A P J E S

1 1

1 1

K A A S B A L L E T J E S 1 1

7

B I T T E R B A L L E N
12 stuks

C A L A M A R E S

1 1

M I N I - L O E M P I A ’ S

1 2

10 stuks 

D A G S O E P  M E T  B R O O D

max. 4 verschillende gerechten per tafel
keuken doorlopend open van 11u30 tot 20u

soupe du jour et pain - soup of the day with bread - tagesuppe mit brot

mix van kazen & salami

1 6

12 stuks

gefrituurde minifrikadel -
bitterbal - minimexicano - 
.... 

6 stuks

10 stuks 
P O R T I E  O L I J V E N 6 , 5

V O O R G E R E C H T E N
apéritif - appetizer - vorspeise

S C A M P I ’ S  ( 6 )  M E T  B R O O D  

K A A S K R O K E T T E N  ( 2 )  M E T  B R O O D  
croquettes au fromage - cheese croquettes - käse kroketten 

2 0
curryroom of diabolique of look (ail/garlic/knoblauch) of lookroom
van het huis (pastis/anime) 

N A C H O S
warm - cheddar - paprika -  
2 dipsausjes

1 2

G A R N A A L K R O K E T T E N  ( 2 )  M E T  B R O O D  2 2
croquettes de crevettes - shrimp croquettes - garnelenkroketten 
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H O O F D G E R E C H T E N

3 0

2 7

2 7

B A L L E T J E S  I N  T O M A T E N S A U S

max. 4 verschillende gerechten per tafel
keuken doorlopend open van 11u30 tot 20u

boulettes de viande à la sauce tomate - meatballs in tomato sauce - frikadellen in tomatensauce 

3 0

2 6

3 9

2 2

plats principaux - main dishes - hauptgang 

F I L E T  A M É R I C I A N

poitrine de poulet assaisonnée - seasoned chicken breast - gewürtze hähnchenbrust
G E K R U I D E  K I P F I L E T  N A T U U R

L A M S K R O O N T J E  M E T  W A R M E  G R O E N T E N  &  P O R T O S A U S
couronne d’agneau - crown of Lamb - lammkarree

M E X I C A A N S E  W R A P
gegratineerde kip met paprika & zure room

S P A R E - R I B S
côte levées

natuur
lookboter (ail - garlic - knoblauchbutter)

2 6

2 6

2 5V A R K E N S H A M M E T J E  N A T U U R
jambon du porc - pork ham - schweineschinken

V O L - A U - V E N T

2 2

S T E A K

S T E A K  V A N  D E  C H E F
250 gr - met honing, gekonfijte ajuin & geitenkaas

miel, oignon confit, fromage de chèvre - honey, candied onion, goat cheese - honig,
kandierte zwiebeln, ziegenkäse 

poulet gratiné, poivron, crème sure - gratinated chicken, bell pepper, sour cream -
gratiniertes hähnchen, paprika, sauerrahm 

alle hoofdgerechten worden geserveerd met een slaatje & frietjes

250 gr - natuur (supplement saus: 3 euro)

kip - gehaktballetjes - champignons

B O E U F  B O U R G U I G N O N
gestoofd rundvlees - champignons - pareluitjes - spek & kruiden

2 5
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H O O F D G E R E C H T E N

3 2

3 5

3 0

max. 4 verschillende gerechten per tafel
keuken doorlopend open van 11u30 tot 20u

3 2

plats principaux - main dishes - hauptgang 

G A M B A B R O C H E T T E  ( O N G E P E L D )  M E T  V E R S E  T A R T A A R  

filet de cabillaud - cod fillet - kabeljaufilet 
K A B E L J A U W F I L E T  M E T  W I T T E  W I J N S A U S

M O S S E L E N  G O U D M E R K  -  S E I Z O E N
moules - mussels - miesmuschel

natuur
curryroom
diabolique
look (de l’ail - garlic - knoblauch)
lookroom (crème de l’ail - garlic room - knoblauchraum)
royale (met vongolé, scheermessen & gamba’s)
van het huis (pastis - anise)
witte wijn (vin blanc - white wine - weißwein)

3 0

alle hoofdgerechten worden geserveerd met een slaatje & frietjes

brochette de gambas - king prawn skewer - riesengarnalen-spieß

2 6

V I S S C H O T E L
plat de poisson - fish dish - fishgericht

zalm - kabeljauw - vongolé - scheermes - gamba - scampi - ...
gegaard met verse kruiden - warme groenten & frietjes

V I S S E R S P O T J E  I N  W I T T E  W I J N S A U S  
case de pêche vin blanc - fisherman’s pot in white wine - fischtopf mit weißwein

Z A L M F I L E T  M E T  B É A R N A I S E
filet de saumon - salmon fillet - lachsfilet 

3 2
3 1

3 7
3 2
3 2

3 0

3 0

zalm - kabeljauw - scampi - catch of the day - champignons - garnalen  
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H O O F D G E R E C H T E N

3 0

max. 4 verschillende gerechten per tafel
keuken doorlopend open van 11u30 tot 20u

3

3

2 6

1

plats principaux - main dishes - hauptgang 

alle hoofdgerechten worden geserveerd met een slaatje & frietjes 
 

supplement
béarnaise
champignon
diabolique
lookboter
mosterdsaus
peperroom
veenbessencompot
appelmoes

supplement 
warme groentjes of extra slaatje

supplement 
ketchup - mayonaise - mosterd - room of tartaar

curryroom
diabolique
look (de l’ail - garlic - knoblauch)
lookroom (crème de l’ail - garlic room - knoblauchraum)
van het huis (pastis - anise)

S C A M P I ’ S  ( 9 )

D U O  V A N  Z A L M  &  K A B E L J A U W  M E T  B É A R N A I S E   
duo de saumon et cabillaud - duo of salmon and cod - duo aus lachs und kabeljau
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M E N U K I N D E R E N

S C A M P I ’ S  L O O K
O F
2  K A A S K R O K E T T E N  

S T E A K  N A T U U R
O F
V I S S E R S P O T J E

t.e.m. 12 jaar 

M O S S E L E N

Z A L M F I L E T 1 5

1 0

K I P N U G G E T S 9

K O F F I E
O F
M I N I - I J S J E
O F
M I N I - C H O C O M O U S S E

B A L L E T J E S  I N
T O M A T E N S A U S

1 0

K I P F I L E T  1 3

1 1V O L - A U - V E N T

S T E A K 1 5

1  K A A S K R O K E T

1  G A R N A A L K R O K E T

9

4 5

N A T U U R

K I P

Z A L M

S C A M P I ’ S  ( 6 )

1 7

2 1

2 8

2 5

500 gr. - seizoen

125 gr natuur 

2  F R I K A N D E L L E N

8 stuks 

S P A G H E T T I  B O L O G N A I S E

S P A G H E T T I  V E G G I E  W G

M A C A R O N I

bovenstaande gerechten worden
geserveerd met een slaatje of
appelmoes & frietjes

1 8

9

8

S A L A D E S  M E T  B R O O D

C A L A M A R E S 2 2

supplement frietjes 3

max. 4 verschillende gerechten per tafel
keuken doorlopend open van 11u30 tot 20u

1  K A A S K R O K E T

1 0

9

1 1



D E  G O L F

W E L K O M

M E
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D E S S E R T E N K I N D E R D E S S E R T E N

C O U P E  A A R D B E I E N 1 5

C O U P E  A D V O C A A T 1 5

C O U P E  B R É S I L I E N N E 1 1

1 3

K I N D E R I J S J E  
1 bol 
vanille  

D A M E  B L A N C H E 5

M I N I - C H O C O M O U S S E 5

4

W A F E L  S U I K E R 7

C O U P E  C H O C O M O U S S E

seizoen

D A M E  B L A N C H E 1 0

C H O C O M O U S S E 8 , 5

P O F F E R T J E S
5

5 , 5
6

K I N D E R P A N N E N K O E K

7

WIFI: terras 
PASWOORD: degolfoostende

V E R W E N K O F F I E

8

1 0
5 mini-dessertjes + koffie 

t.e.m. 12 jaar

suiker
slagroom
chocoladesaus

tussen 15u & 17u 

P A N N E N K O E K  S U I K E R

supplement

slagroom
boter
confituur
chocoladesaus
ijs
aardbei (seizoen) 

4

1
0 , 5

2

C O U P E  V A N I L L E 9

warm taartje & bolletje ijs
F R A M B O O S C R U M B L E  8

A P P E L T A A R T
warm taartje & bolletje ijs

T E A R O O M

2 stuks

1 stuk

1 , 5
1 , 5

5

baileys
french (cognac)
italian (amaretto)
irish (whiskey)
trinidad (grand marnier)

A L C O H O L I S C H E  K O F F I E S 9
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P A S T A ’ S

1 8

P A S T A  S C A M P I  ( 9 )  M E T  P A R M E Z A A N S E  K A A S 2 8

S P A G H E T T I  V E G G I E   

S P A G H E T T I  B O L O G N A I S E

curryroom
diabolique
look (ail - garlic - knoblauch)
lookroom (crème de l’ail - garlic - knoblauch)
van het huis (pastis - anise)

huisgemaakte tomatensaus, warme groenten, rucola & Parmezaanse kaas 

1 8

WIFI: terras 
PASWOORD: degolfoostende



leuk om te geven
leuk om te krijgen
bedrag naar keuze

kan digitaal verstuurd worden

D E  G O L F

W E L K O M

M E
N U

D O G S

1 0

4

1 0Z A L M F I L E T  M E T  P A S T A

5

K I P F I L E T  M E T  P A S T A

Z A K J E  H O M E - M A D E  H O N D E N K O E K J E S

wij hopen dat jullie genoten hebben in ons restaurant

geef zeker jullie feedback aan Katty en laat deze na op onze
facebookpagina, google-review of tripadvisor 

wij kijken er alvast naar uit jullie opnieuw te mogen verwelkomen

Evi & Katty

H O M E - M A D E  B O L L E T J E  I J S

C A D E A U B O N N E N

B E D A N K T  

WIFI: terras 
PASWOORD: degolfoostende

https://degolfzeedijkoostende.eatbu.com/?lang=nl

