BREAKFAST - LUNCH - BRUNCH

DU LUNDI AU VENDREDI DE 10H A 14H

SUR PLACE OU A EMPORTER \

COMMANDE AU COMPTOIR

SUCRE SALE
TARTINES DE PAIN, 3,5€ OEUFS BROUILLES OU AU PLAT, 7,5€
BEURRE SALE ET ET AU CHOIX: )
CONFITURE BACON OU TRUITE FUMEE
DETIT GRANOLA e OU FROMAGE DE CHEVRE
P MG RANOLA: N (STE MAURE DE TOURAINE)
FROMAGE BLANC @ SERVIS AVEC DU PAIN
OU CHIA PUDDING AU LAIT VG,
MIEL DE NOISETTE
ET FRUITS DE SAISON CROQUE MONSIEURAU |, 8,5€
. JAMBON BLANC ET COMTE
+ TOUS NOS DELICIEUX GATEAUX
EN VITRINE
TARTINE CREME DE PETITS POIS 10€
ET MENTHE, CHEVRE FRAIS,
PRODUIT ISSU DE RADIS, 2 OEUFS AU PLAT ET
( j EIOLOGIQUE T SALADES D'HERBES
\ f
4{ ( NOS PANCAKES
SERVIS PAR 2 - 10 MIN DE CUISSON
SIROP D'ERABLE @ 55€  SIROP D'ERABLEY 1,5€
ET BEURRE SALE BEURRE SALE, 2 OEUFS AU
PLAT ET BACON
NOCCIOLATA 5€
OU CONFITURE
FRUITS DE SAISON +3€
LE SPECIAL DE LA SEMAINE
UNIQUEMENT A PARTIR DE MIDI
DU MARDI AU VENDREDI
EXTRA
SALADE 2,5€ OEUF AU PLAT 1,5€
PETITE SOUPE (250 ML) 3,5€ TRUITE 3,5€
POMMES DE TERRE GRENAILLE 3,5€ BACON 3,5€

NOS VIANDES ET POISSONS SONT ORIGINE FRANCE - FAITES NOUS SIGNE EN CAS D'ALLERGIE



PAULA

BREAKFAST - LUNCH - BRUNCH

MOND#\OY TO FRIDAY

PLEASE ORDER AT THE BAR

H-14H

SWEET SAVOURY

BREAD WITH SALTED 3,5€ SCRAMBLED OR FRIED EGGS 7,5€
BUTTER AND JAM AND A CHOICE OF BACON,

SMOCKED TROUT OR GOAT

ce CHEESE

SMALL GRANOLA:
HOMEMADE GRANOLA, SERVED WITH BREAD
g'ﬁ%ﬂff IEUBII)-ANNCG MADE WITH
OR > HAM AND COMTE CHEESE 8,5€
VEGAN MILK,*
VEGANMILK.©) CROQUE MONSIEUR
AND SEASONAL FRUIT

WAL, s
+ ALL THE COOKIES AND CAKES : :

RADISHES, 2 FRIED EGGS AND
BAKED WITH LOVE RADISHES, 2

@ j ORGANIC PRODUCTS
‘[’l PANCAKES
SERVED BY TWO

MAPPLE SYRUP AND SALTED 5,5€ MAPPLE SYRUP, SALTED 1n,5€

BUTTER BUTTER, 2 FRIED EGGS AND
BACON
NOCCIOLATA 5€
OR JAM
SEASONAL FRUIT +3€
WEEKLY SPECIAL
FROM MIDDAY
FROM TUESDAY TO FRIDAY
EXTRA
SALAD 2,5¢€ FRIED EGG 15€
BABY POTATOES 3,5€ TROUT 3,5€
SOUP (250 ML) 3,5€ BACON 3,5€

OUR MEAT AND FISH ARE OF FRENCH ORIGIN - LET US KNOW IF YOU HAVE ANY ALLERGIES
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