
Español

    



                                                

Entrantes Fríos
TABLA MIXTA DE EMBUTIDO IBÉRICO. Paleta, 
morcón y lomito / MEDIA                   16,8/10,3

TABLA  MIXTA DE QUESOS /MEDIA               12,2/8,2

PATÉ DE AVE AL PX, cebolla caramelizada, tostas de 
manzana y avellana.                       8,7

CEVICHE NIKKEI DE ATÚN.                                     10,2

CARPACCIO DE PULPO.                                            10

ENSALADA DE CABALLA AHUMADA, cogollos, 
manzana, salsa de chipotle y miel. 10,5

ENSALADA ASIÁTICA, zanahoria encurtida, trigo 
tierno y alga wakame. 8,75

ENSALADA DE POLLO THAI, col china, zanahoria, 
cítricos y hierbas aromáticas.                                  10

ENSALADA  DE CANONIGOS, paleta ibérica, rulo 
cabra, piñones y miel. 11

Precios en € IGIC incluido
* Consulte a nuestro camarero la información sobre alérgenos

IGIC incluido.

* Consulte a nuestro camarero la 
información sobre alérgenos

    



Entrantes Calientes 
CREMA DEL DÍA                         5,5

CROQUETAS DE LA CASA 6,5

MONTADITOS DE BACALAO Y BATATA. Gratinados 
con alioli de almendras. 7,2

TIMBAL DE PISTO Y QUESO, mayo de pesto. 7,5

ALBONDIGAS DE POLLO THAI, salsa de Maní. 8,9

SAQUITO  DE CIERVO, puerros confitados, rulo de 
cabra y salsa de frutos rojos. 9,3

HUEVOS IBERICOS,  con paleta y chorizo. 8,5

HUEVOS VEGETARIANOS, sofrito con tomate seco     8

HUEVOS MAR ADENTRO, puerro confitado, bacalao 
ahumado y alioli de anchoa. 9,7

RISOTTO DE CREMA DE TRUFA NEGRA. 11

RISOTTO DE BACALAO Y LANGOSTINOS. 12

JUDIAS AZUKI ESTOFADAS AL MISO, sobre cama de 
trigo tierno salteado con portobello y hierbas. 11

REJO DE PULPO ATUVERA, a la plancha, papas y alioli de
pimiento choricero. 15,8
                                 Precios en € IGIC incluido

* Consulte a nuestro camarero la información sobre alérgenos



Pescados
LANGOSTINOS SWEET THAI CHILLI  con crème fraîche y 
arroz salvaje. 13,9
SUPREMA DE SALMON a la plancha, puerros a la crema
sobre arroz salvaje y kimchee. 14,5
LOMO DE BACALAO  confitado, salsa verde de langostinos 
y batata yema. 16,9
RODABALLO, salsa marinera con gulas y puré de 
papas. 19

Carnes

SUPREMA DE POLLO DE CORRAL, salsa de mango y lima, 
arroz salvaje y cebolla confitada. 14
COSTILLA DE CERDO A LA PACIENCIA, cocinadas a 
fuego lento durante 20 horas, deshuesada, con  fritas. 15
COSTILLA DE CERDO IBÉRICO, 14 horas de coccion a baja 
temperatura, papas fritas y ensalada de col. 16,5
CARRILLERAS DE CERDO, al Pedro Ximénez sobre puré de
Papas. 15,25
SOLOMILLO DE IBERICO, salsa bearnesa, vino tinto, puré 
de papas y zucchini.  16,8
ABANICO DE IBERICO,  panaderas y adobo Atuvera.     16,7
CHULETAS DE CORDERO, Puré de papas, zucchinis 
salteados con hierbas y salsa vino tinto.  18
LOMO ALTO DE NOVILLO, papas al romero, salsa de vino
tinto.  18
 

Precios en € IGIC incluido
* Consulte a nuestro camarero la información sobre alérgenos



Para niños….
Escalope de pollo, papas fritas. 8,5
Spaguetti boloñesa. 7,5
Spaguetti con tomate. 7

Guarniciones Y Extras.
1⁄2 Ensalada mixta. 4
Arroz salvaje. 2,5
Papas fritas. 2,5
Puré de papas. 2,5
Pisto de verduras. 3,5
Papas panaderas. 3,5
Aceitunas. 1
Panecillo extra. 0,8
Panecillo sin gluten. 1,8
Servicio de postre externo por persona (tartas/dulces
traídos por el cliente) 1,6
Servicio de descorche. 9

Precios en € IGIC incluido
* Consulte a nuestro camarero la información sobre alérgenos



Para terminar…

Mousse de frambuesa,crumble de nueces, coulis de
frutos rojos y peineta de chocolate 70%.  5,5

Chocolate a la quinta potencia, mousse de chocolate
negro, helado de chocolate, crema de chocolate blanco,
crumble y brownie.  7

Banana Banoffee, galleta digestive, brownie, platano, y dulce 
de leche.  5

Manzanas caramelizadas, wonton crujiente a la canela y
helado de vainilla.  5

Tarta de Zanahoria, crema de mascarpone, naranja y
Lima.  5

Crême Brulée, aromatizada con vainilla. 5

Quesillo en texturas y almendra tostadas. 5

Polvito Atuvera. Dulce de leche, galleta, merengue y almendras. 
                                                       5,5

Precios en € IGIC incluido
* Consulte a nuestro camarero la información sobre alérgenos



Cervezas
Caña Estrella de Galicia, 25 cl 1,6
Jarra Estrella de Galicia, 40 cl 2,4
1906 3,2
Estrella Damm 2
Voll Damm 3
Coronita 2,8
Erdinger 3
Erdinger sin alcohol Pomelo 3,8
Daura, sin gluten 2,2
Lemon Damm 2,2
Estrella de Galicia SIN alcohol (25 cl) 2,4
Estrellla de Galicia, Shandy SIN 2,2

Bebidas refrescantes
Refrescos 2,2
Nestea 2,5
Appletiser 2,2
Aquarius 2,4
Tónica Bliss 2,4

Precios en € IGIC incluido
* Consulte a nuestro camarero la información sobre alérgenos



Aguas

Aquabona  1/2L con o sin gas. 2,2
Perrier 0,20 l. 3
Vilas Mineral 0,75 l. 3,75
Agua osmotizada 1l.

Cafés
Espresso 1,2
Cortado 1,3
Café con leche 1,5
Capuccino 1,8
Zaperoco 2,8
Barraquito 2,8
Carajillo 2,8
Té e infusiones. 1,8

Precios en € IGIC incluido
* Consulte a nuestro camarero la información sobre alérgenos


