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Snacks

Carpaccio s tonnato majonézou a kaparami | 80g
Rezana hovadzia svie€kovica s tuniakovou majonézou s kaparami (80g)
Chopped Sirloin with Tonnato Mayonnaise and capers - *7, 4

,» 1atar Biftek" s ¢iernym cesnakom | 100g

Sekana hovéadzia svieCkovica, Majonéza z Cierneho cesnaku,
Susené Zltko, Grana, Bruschetta (100g)

Tartar of Beef Sirloin -*1, 3, 10

Coctail Salumi misti| 120g
Coctail z talianskych syrov a salam s olivami a grisinami (120g)
Coctail of Italian cheeses and salami with grisini -*1, 7

Krevetova bruschetta s cheddarom arukolou | 1509
Bruschetta with shrimps and cheddar cheese -*1,4,7

Vyprazané Sicilske olivy s tzatziky dressingom | 150g
Fried Siciliana olives with tzatziky dressing - *1, 3, 7

./mysel zivota je vyskusat

14,90 €

15,90€

13,90€

13,90€

11,90€

vSetko dobré jedlo na svete.”

Bartko

]«



., Povedz mi, co jeS a ja Ti poviem, kto si.”
Brillat Savarin

Carpaccio

vymyslel Giuseppe Cipriani, Séfkuchar
malého benatskeho podniku Harry's Bar
v roku 1950. Na navstevu tam vtedy prisla
Slachticna Amalia Nani Mocenigo, ktora
pozadovala jedlo zo surového mésa okrem
tatarskeho bifteku. Kuchar jej pripravil
nakrajané tenké platky svieckovice
pokvapkané majonézovou omackou.
Slachti¢nej aj ostatnym hostom chutilo
a jedlo sa stalo rychlo velmi popularnym, az
ho Cipriani zaradil najedalny listok.

»)&

Carpaccio bolo pomenované podla maliara
menom Vittore Carpaccio, ktory sa narodil
v Benatkach a v tomto case tu mal vystavu.
Jeho oblubené farby, ktoré pouzival (tehlovo
cervena a bézovo biela) pripominali prave
tato pochutku. Preto sa ju Giuseppe Cipriani
rozhodol pomenoval podla neho.



Polievky / Soups

Paradajkova polievka Grana | 0,31 4,90€
Tomato Soup with Grana Padano - *7

Slepaci vyvar s domacimi cestovinami a zeleninou | 0,3 | 4,90€
Chicken Broth with Homemade Pasta and Vegetables - *1, 3

Mediterraneo polievka | 0,4l 13,90€
Vyvar z morskych ryb so zeleninou, musfami, krevetami, kalmarmi a zuba¢om, bruschettka

Seafood Mediterraneo Soup with Mussels, Shrimps, Calamars, Zander,

Vegetables and Baked Bread -*1, 2, 4, 14

Polievky su tekuté pokrmy, ktorych ulohou
je vzbudit chut do jedla, podporit travenie
a vynimocne aj nasytit. Polievka sa tiahne
ludskou historiou uz od praveku.

Ingrediencie, sposob konzumacie aj vyznam

polievky v stravovani sa do dnesSnych dni A recipe has no soul.
ciastocne premenili, jej podstata vsak nie. Uz - You, as the COOh,

v dobe kamennej ludia vo vode varili méso zo .

sobov ¢i mamutov, po ruke vsak vtedy neboli must bri ng soul
hrnce ani hlinené nidoby, a tak si museli to the recipe.
vystacil s vodeodolnymi koSikmi z kory Y -Thomas Keller

alebo trstia. Ohen by ich spalil, a tak sa voda
ohrievala pomocou rozpalenych kamenov vo
vyhlbenom otvore v zemi. Napad vkladat
rozlicné ingrediencie do vriacej vody dostali
o par sto rokov neskor stari Egyptania ci
Rimania. Ako sa Sirila Rimska risa,
rozsirovala sa aj roznorodost zeleniny
a byliniek, ktoré sa do polievok pridavali - uz

vtedy sa varil por, cibula, cesnak, mrkva, , , o
petrzlen, fenikel, mita, tymiian alebo ,,Recept samotny nema dusu.

koriander. Neskor v stredoveku boli pre Tﬁ mu VdYChLlj e kuchér “
polievky objavené strukoviny. V oblube
na nasom uzemi bola syrna polievka Thomas Keller

7. prepasirovaného syra alebo tvarohu, varili
sa aj polievky z kapusty a mrkvy, mésové
vyvary a niektori obyvatelia drevenic si do
nich uz vtedy pridavali rezance.

#Jx



Saldty / Salads

Salat Asparago s grilovanym Halloumi syrom | 450g 15,90€
Zeleny Salat so Sparglou, baby zemiakmi, redkovkou a grilovanym haloumi syrom, dressingom
Lettuce with asparagus, baby potatoes, radish and grilled Halloumi cheese - *7, 10

Caesar Salat | 4509 15,90€
Zeleny Salat s kuracim masom, syr Grana Padano, Caesar dressing, krutony, vajicko a pancetta

Lettuce with Grilled Chicken, Grana Padano Cheese, Caesar Dressing,

Croutons, Egg and Pancetta - *1, 3, 7

Farmarsky salat | 4509 15,90€
Zeleny Salat s hovadzim roastbeefom, pancettou, baby zemiakom, cherry paradajkami,

grilovanym klasom kukurice a hor€icovo — medovym dressingom

Lettuce with Beef roastbeef, Pancetta, Baby Potatoes, Cherry Tomatoes,

Grilled Corn Cob and Mustard — Honey Dressing - *10

Salat s grilovanym kozim syrom | 450g 15,20€
Zeleny Salat s grilovanym kozim syrom, cviklou, baby Spenatom, cherry paradajkami

a citronovo — medovou zalievkou, bruschettka

Lettuce with Grilled Goat Cheese, Beetroot, Baby Spinach, Cherry Tomatoes,

Lemon — Honey Dressing, Baked Bread - *1, 7

Mediterraneo Salat | 4509 17,90€
Zeleny Salat s chobotnicou na grile, mozzarella bufala, olivy, fazula, cherry paradajky,

bazalka a cesnak

Lettuce with Grilled Octopus, Olives, Mozzarella Bufala, Cherry Tomatoes, Beans,

Basil and Garlic - *4, 7

Denno-denné jedenie zelenych listovych tiez sposobuju vznik zavaznych ochoreni.
Salatov sa moze stat jednym z najzdravsich Ak budete jest zelené sSalaty s pridanim
zvykov. Listové Salaty obsahuji mnoho mononenasytenych mastnych kyselin,
vlakniny, ktora casto v strave chyba. ludsky povedané, s trochou panenského
Vlaknina pomaha znizovat cholesterol v krvi, olivového oleja, kaskami avokada ci
pomaha upravovat travenie a tiez udrzovat s orechmi je to, akoby ste si pridali par rokov
pocit plnosti. Ak jete casto zelené Salaty, zivota.

b,udete mat'/v krvi /ovel',a viac /ar.ltioxidantov, .Jest, to je nevyhnutnost,
latok, ktoré pomahaju chranit telo pred , . ) -
poskodenim sposobenym Skodlivymi ale spravne jest, to je umenie.

molekulami, ktoré sposobuju starnutie, ale F. de la Rochefoucauld

PV RS



Bucatini Tomato Burrata | 300g
Bucatini s paradajkovou omackou a burrata mozzarellou
Bucatini with Tomato Sauce and Mozzarella Burata - *1, 7

Spaghetti alla Carbonara | 300g
Spagety, vajce, slanina a Grana padano
Spaghetti, Eggs, Bacon and Parmesan - *1, 3, 7

Spaghetti aglio olio e peperoncino s krevetami | 300g
Spagety, olivovy olej, krevety, cesnak a chilli
Spaghetti, Shrimps, Olive oil, Garlic, Chilli - *1, 4

Tagliatelle s trhanym hovadzim méasom a Chianti polpou | 3509
Tagliatelle s hovazdim méasom, chianti vino, paradajkova omacka, korenova zelenina, grana
Tagliatelle with Beef, Chianti Wine, Tomato Sauce, Vegetables, Grana - *1, 7, 9

Bucatini Pistaccio s grilovanym Halloumi syrom | 300g
Bucatini pistaciové s grilovanym Halloumi syrom
Bucatini Pistaccio and grilled Halloumi cheese - *1, 7, 8

Rigatoni Zafferano speck e zuchhine | 300g
Rigatoni so Safranom, smotanou, suSenou tirolskou Sunkou a cuketou
Rigatoni with Saffron, Sour Cream, Speck and Courgette - *1, 7

Tagliatelle s hl'izovkou a Spargl'ou | 300g
Tagliatelle s hlfuzovkovou omackou a Sparglou
Tagliatelle with truffle sauce and asparagus - *1, 7

Lasagne di manzo | 300g
Lasagne, trhané hovadzie maso, mozzarella, beSamel
Lasagne, Chopped Beef, Mozzarella, White Sauce - *1, 7, 9

Tagliatelle s grilovanymi kiskami lososa v citrusovej omacke

s baby Spenatom a cherry paradajkami | 300g

Tagliatelle, grilované kusky lososa, baby Spenat, cherry paradajky, citrbnova omacka
Tagliatelle with grilled salmone pieces , baby spinach, cherry tomatoes, citrus sauce -* 1,4,7

Radi Vam pripravime cestoviny aj v bezlepkovej variante podla ponuky.
VSetky cestoviny su dochucované syrom Grana Padano.
Every Pasta including Grana Padano Cheese.

=
2k

13,90€

14,90€

15,50€

14,90€

14,90€

14,90€

14,90€

14,90 €

14,90 €



Kazdy clovek, ktory miluje cestoviny pozna
slovné spojenie ,al dente“. Ide o pojem
vyuzivany v sposobe pripravy cestovin.
Vo volnom preklade z talianciny ide
o pripravu ,na zub®, cize sposob, akym
zistite spravne pripravené cestoviny.
Priemerny Talian zje rocne neskutoc¢nych 51
kilogramov cestovin a pri ich konzumovani
nepouzivaju vidlicku a lyzicku. Zvyk jest
Spagety takymto sposobom prisiel zo
Spojenych Statov americkych. Taliani
pouzivaju iba vidlicku. V talianskych
reStauraciach sa cestoviny podavaju ako
primo piatto, teda prvé jedlo po predjedle,
po ktorom nasleduje hlavnéjedlo.

Rizolo / Risolto

YOOD IS Jr ne

In re,clie,nj'

& \)inJS us

TOGETHER

Bazalkové rizoto s pe€enou cviklou a grilovanym kozim syrom | 300g 15,90€
Basil Risotto with roasted beetroot and Grilled Goat Cheese - *7

Tekvicové rizoto s udenymi ka¢acimi prsiami, granatovym jablkom

apomaran¢ovym mascarpone | 350g

17,90€

Pumpkin Risotto with Smoked Duck, Pomegranate and Orange Mascarpone - *7

je najvzacnejsie korenie na svete. Aj ked je jeho cena vysoka, pontka tzasné liecivé
ucinky, ako ziadne iné korenie. Podla iranskych vedcov Safran moze fungovatl
rovnakym sposobom, ako antidepresiva. ZlGceniny v Safrane ochranuju hladiny
niektorych chemickych latok v mozgu, ktoré zlepsuju a stabilizuju naladu. Vedci
dospeli k zaveru, ze by mali byt povazované za nové rastlinné latky na liecenie
depresie. Jedla so Safranom dodavali energiu vojakom uz v starovekom Egypte.
Korenie im nielen rozprudilo krv, ale zlepsilo aj naladu, zmiernilo napétie a podporilo
schopnost sastredit sa. V ¢ase mieru odstranuje nepriaznivé nasledky stresu, pomoze
vam upokojil sa a relaxoval. Priaznivo ovplyviuje vyCerpany organizmus a odstranuje
nespavost, funguje ako afrodiziakum, zmiernuje bolesti hlavy a prospieva traveniu.
Radost, ktora vam safran vrati do vSednych dni, vSak nie je ani trochu lacna. Korenie
sa ziskava vysostne ru¢nym zberom, pricom jeden kvet ma len tri safranové tycinky.
Na kilo korenia sa musi otrhat stopétdesiat az dvestotisic fialovych kvetov. Sezona
zberu zac¢ina koncom oktobra a trva len dvadsatpét dni.

Bh&



Hlaovné jedla / Main Dishes

Hovéadzi steak na grile zo svie€kovice
Grilled Beef Steak | 200g
| 300g

Hovédzi Roastbeef s chimmi-churri salsou s pyré z pe¢enej tekvice | 300g
Roastbeef with chimmi-churri and roasted pumpkin puree - *1, 3, 7

Kuraci Supreme steak s Primavera zemiakmi | 230g
Grilled Chicken Steak with Primavera potatoes - *1, 3, 7

Prava hovédzia svieckovica na smotane s tirolskym knedlickom | 150g
Beef Sirloin with Vegetables Cream Sauce and Tirolese Dumpling - *1, 3, 7

Terlaci perkelt s gnochami parmegiano a bylinkovym créme | 3009
Veal perkelt with gnocchi parmegiano and herb creme fresh - *1, 3, 7

Paradajkové rizoto s Tagliattou z hovadzej svieckovice a rukolou | 300g
Tomato risotto with beef Sirloin and arugula - *7

Teriyaki bocik s grilovanymi gnocchami
achrumkavou éervenou kapustou | 200g
Teriyaki Pork Belly with Grilled Gnocchi and Crunch Red Cabbage - *1, 3

Vyprazany cheddar v panko struhanke s bataty hranolkami

adomacou tatarskou omackou | 1509
Fried Cheddar Cheese with sweet potatoe Fries and Homemade Tatar Sauce - *1, 3, 7

contro

» restaurant « caffe

PYRY

26,50€
30,90€

19,90€

18,90€

23,90€

21,90€

21,90€

15,90€

16,50€



Fahnacie mdso

Tento druh misa, ktory dnes uz
na slovenskych stoloch v domacnostiach ci
restauraciach mozno najst naozaj len pod
lupou, bol kedysi oblubenou pochutkou a to
opravnene. Ma tolko vysoko kvalitnych
bielkovin, mineralnych latok, vitaminov
skupiny B, proteinov, zeleza, medi, zinku ako
iné druhy miisa nie. NavySe, jahnacie miso je
o to vzacnejsie, ze posobi ako zdroj lahko
vstrebatelného 7Zeleza. Nestaci totiz len, ze
dana surovina obsahuje Zelezo, ak ho telo
nedokaze zuzitkovat. Prave vdaka jahnacine
sa vasmu organizmu podari vstrebat zelezo
lahSie. To je dolezité pre podporu tvorby
cervenych krviniek, kazdopadne nielen pre
darcov krvi. Odbornici tvrdia, ze jedna porcia
jahnacieho poskytuje zhruba 20% odporucane;j
dennej davky zeleza pre muza a 12% pre zZenu.

Rukola
spevnuje
kosti

a zlepsuje
zrazanlivost
krvi

AW

,,Clovek nikdy nesmie
prestat snivat. Sen je
potravou duse, tak ako
jedlo je potravou tela.”

Paulo Coelho

PR

Rukola

Oblubena rastlinka nie len gurmanov pre jej
horkasto a jemne Stiplava chut. Listy rukoly
sa velmi podobaju na listy pupavy alebo mladej
redkovky. Okrem toho, Ze si rukolou spestrite
jedalnicek, zaroven si svoje telo doplnite
vyznamnymi a zdraviu prospesnymi latkami.
Rukola disponuje latkami, ktoré maju
schopnost chranit organizmus. Kto pravidelne
je rukolu, neda tnave Sancu a posilni si tiez

imunitu.
CooQtva 3 inQa
love

It Should be entered into
with abandon or not at all

A
._-'.-'J':,.q.ﬁ‘.]lfl?t- \an, ey

ap




Rybacie jedla / Seafood

Cerstvé musle podavané v kotliku s bielym peé¢ivom | 500g

Paradajkova omacka
Na bielom vine

13,90€

Mussels in Tomato Sauce or White Wine with Bread - *1, 7, 14

Salmon na Mascarpone Spenate s grilovanou divokou brokolicou | 300g

18,90€

Salmon on Mascarpone Spinach with Gril Broccoli - *4, 7

Vyprazany seafood s bataty hranolkami | 300g

18,90€

Krevety, kalamare, musle, chobotnica, batatové hranolky, jogurtovy dip

Fried seafood with sweet potato fries

Shrimps, Calamars, Mussels, Octopus with Bataty Sweet Fries - *1, 2, 3,7, 14

Spagety scoglio di mare s paradajkovou omaékou, muslami, kalmarmi,

krevetami, cherry paradajkami, cesnakom a chilli | 4509
Seafood Spaghetti on Tomatoe Sauce - *1, 2, 14

Grilovanatreska v bylinkovej kruste s wasabi zemiakovou kasou | 3509

18,90€

20,90€

Grilled cod in a herb crust with wasabi mashed potatoes - *1, 4, 7

Krevety Pinot Grigio s bruschettou | 200g

Shrimps Pinot Grigio with Baked Bread - *1, 4, 7

Dnes uz nie je ziadnou novinkou, Ze ryby patria
medzi najzdravsie potraviny, vdaka ich vysokému
obsahu bielkovin, vitaminov a zivin, a tym maja
vyznamny vplyv na zdravie cloveka. Ako sucast
zdravej vyzivy sa preto odporuca ich konzumacia
minimalne dvakrat za tyzden.

Vdaka nizkemu obsahu tuku sa zaraduju ryby
medzi vysoko kvalitné bielkoviny. St bohaté na
omega-3 mastné kyseliny, vitaminy, vapnik, fosfor
a na dalSie mineralne latky ako zelezo, zinok, jod
alebo horcik. Vdaka tomuto zlozeniu pomahaji
ryby udrziavat zdravé srdce a mozog. Rovnako
mozu znizovat riziko depresie. Ryby maja
pozitivne ucinky aj v oblasti kozmetiky. Omega-3

» )«

15,90€

mastné kyseliny v rybach su presne tym typom
zdravého tuku, ktory potrebuje vasa plet pre lepsiu
hebkostavase vlasy pre krajsilesk.

je jedna z mala ryb, ktora sa da porciovat podobne
ako hovidzie miso. A tak ako pri hovidzine, aj tu
ma kazda cast svoj nazov, odliSna kvalitu a
odporucanie, na co sahodinajviac.

Na chrbte sa nachadza akami, po slovensky
svieckovica, s ktorou sa najcastejsSie stretnete v
klasickych sushi rolkach, pri priprave tradi¢ného
sashimi alebo v celku, ako steak. Jemna Struktura
misa a menej vyrazna, nekonfliktna chut,
sposobili, ze sa stal jednou z najobltibenejsich casti
tuniaka.



Prilohy / Side Dishes

Contro pecené zemiaky | 200g 4,50€ Grilovana zelenina | 300g 5,50€

Contro Baked Potatoes - *7 Grilled Vegetables

Hranolky | 200g 4,50€ Teplé omacky /Hot sauce 3,00€

French Fries Formaggi / Cheese - *7
Pfeffer / Pepper

Bataty hranolky | 200g 5,20€ i

Bataty Sweet Fries Parmezan | 40g 1,50€
Parmesan

Zemiakova kasa | 200g 4,50€

Mashed Potatoes - *7 Krevety | 70g 5,90€
Shrimps - *4

MieSany zeleninovy Salat|200g 4,90€

Mixed Vegetable Salad

Dezerty / Desserts

Tiramisu | 100g-*1,3,7 5,90€

Domace tekvicové pirohy zucca s amaretti susienkami| 1509 6,90€
Homemade Pumpkins Dumplings with Amaretti - *1, 3, 7

Zakusky podla dennej ponuky.
Desserts of daily offer.

5 Tiramisu
o &8 e
< LIFE 1S SHORI > blovo_Liramisu alcho
EAT tiramisu pochadza z

M talianciny ,,tirami su*,
v preklade ,,vytiahni
ST .
ma hore®, ¢o obrazne

HRSTI znamena ,,zlepSi mi
G naladu®. Vvedsend diéta: koldcik v kazdej ruke!

»]0) «



Caffe

Espresso 2,40€
79 kava, 5g HB cukor

Espresso Doppio 4,20€
149 kava, 5g HB cukor

Espresso Macchiato 2,70€
79 kava, 5g HB cukor, mlieko

Capuccino 2,90€
7gkava, 5g HB cukor, mlieko

Latté Macchiato 3,20€
7gkava, 5g HB cukor, mlieko

Ice Coffee 3,90€
7gkava, 0,11 mlieko, fad, smotana, cukor
Vienna Coffee 3,60€
7gkava, 15g Sfahacka

Matcha Capuccino 4,20€
2g matcha, mlieko, 5g HB cukor

Ube Pink Latté 4,90€
2g ube,7g kava, mlieko, jahodovy sirup

Iced Matcha Latté passionfruit 5,20€

2g matcha, mlieko, fad, passionfruit sirup

Espresso Tonic 4,80€
7gkava, 0,11 Tonic, fad

Caj z éerstvej maty 4,50€
3g Cerstvej maty, med

Caj z erstvého zazvoru 4,50 €
3g Cerstvého zazvoru, med

Ovocny ¢aj 2,90€
29 ¢aj, 3g HB cukor

Maresi|0,1cl 0,50€
Med | 20g 1,20€

» ] «

Nealko

Coca-Cola| 0,33l 2,90€
Coca-ColaZero|0,33 2,90€
Tonic| 0,25l (podfa ponuky) 2,90€
Cappy dzus|0,2I 2,90€
pomarang, jablko, jahoda, multivitamin

Vinea|0,25I 2,80€
Roémerquelle sytena | 0,33l 2,90€
Rémerquelle nesytena| 0,33l 2,90€
Rémerquelle Lemongrass [0,331 2,90€
San Pelegrino sytena | 0,75l 6,90€
Acqua Panna nesytena| 0,75l 6,90€

PZUO /ﬂ’a.{kové(bollledkeer)

3,50€

szo / 5&ﬁ07)(l”é (draft beer)

Nilio, nealkoholické | 0,33l

Pilsner urquell 12°]0,4 3,90€
o,/

Aperttiv / o

Martini Bianco 3,90€
Martini Extra Dry 3,90€
Martini Rosso 3,90€
Campari Bitter 4,20€
thsky / 0,041
Jameson 40% 3,90€
Glenmorangie 10YO 40% 5,60€
Jack Daniel’s 40% 4,50 €
Laphroaig Select 40% (raselinova) 6,80 €
VOdI{?ﬂ / 0,041

Absolut Blue 40% 3,90€
Beluga40% 6,90€



Des tzldty /" 0,041

Populus Slivovica 42% 4,20€
Populus Hruskovica 42% 4,20€
Populus Marhulovica 42% 4,20€

Chauteau Selestany-Ceres$iia 52% 8,90 €

Grappa Riserva Amarone 40% 7,90€
Rumy / o.041

Takamaka Blanc 40,2 % 3,20€
Piquero, Panama 40% 4,60€
Takamaka Kreol cask 40,3% 5,90€
Diplomatico exclusive 12Y0 40% 6,40€
Zacapa23YO 40% 10,50€
A.H. Riise X0 42% 8,20€

Cagnac
e Brandy / o.041

Sarajishvili VSOP 40 % 4,70€
KBS 40% 5,20€
Gautier XO 40% 12,90€
Hardy VSOP organic 40% 6,50€

Gl .
& %}oromcka /0,041

Beefeater40% 3,30€
Zufanek Borovicka,
100% destilat 45% 4,20€
Tequi

equila / o041
Olmeca Altos Silver Blanco 38% 4,50 €
Olmeca Altos Reposado 38% 4,50 €

széry / 0,04l

Fernet-Branca 35% 3,90€
Becherovka 38% 3,20€
Jagermeister 35% 3,90€
Limoncello 25% 3,60€
Baileys 17% 4,20€
Cointreau 40% 3,90€

{ ZUFANEK }

»Zufanek is a proud member of the craft
spirit movement. With products like their
Absinthe or OMG (Gin) they stand tall and
proud alongside other well regarded
products used by top barkeeps around the
world. Singapore was only introduced to
Zufanek's products but have made a great
impressionright away."

Zdenek Kastanek, General Manager -
Singapore, Hong Kong & Macau at Proof
& Company

.,Vo vyrobe nasej palenky Marsen sa snubi
snaha, poznatky a, samozrejme, cit. To ale
pochopite az vtedy, ked ochutnate. Potom
mozete porovnavat a zistit, ako sarozhodnut
pri vybere. Mnozstvo oceneni nam
potvrdzuje, ze to robime dobre. No az vtedy,
ked to rozoznaju poucené jazyky
spotrebitelov, bude nasa revolucia
dokonana."

Yozef Steffek, riaditel Fruit Distillery
Cooperation s.r.o.



Miesané
napoje / atko

Purplerain 7,90€
0,04l gin, 0,2l tonik, lad, uhorka
Aperol Spritz 7,90€

0,04l aperol, 0,06l prosecco, 0,02l séda, lad,
pomaran¢

Rum & Tonic 7,20€
0,04dcl Piquero, tonic, limetka, lad,

Prosecco Passion

mango maracuja 6,90€
0,15l prosecco, 0,061 mangové pyré, lad

Hugo 7,50€
0,15l prosecco, bazovy sirup, mata, fad
Negroni 7,20€

0,03l campari, 0,03l martini rosso,0,03I gin, fad

Pornstar Martini 8,90€
0,04l vanilkova vodka, 0,025] maracujovy likér,
0,03l prosecco, limetkova Stava,

maracujové pyré

Contro Special 8,90€
0,04l absolut, 0,03I Aperol, 0,01I cukrovy sirup,
grapova Stava, lad

Mamba 8,90€
0,011 grenadina, 0,011 bols blue, 0,03l absolut,
0,021 midori, 0,021 Galiano, citronova Stava

Mojito 8,20€
0,04l rum, trstinovy cukor, mojito sirup, mata,
limetka 0,11 séda, lad

., My favourite
drink is the next
one.”

P RES

Miesané
napoje / nealko

Fresh|0,1I 2,80€
pomaranc / grep
Salty not-dog 5,90€

30ml Nochino botanic, 120ml grepovy fresh

Vir-gin & Tonic 5,90€
30ml notchino botanic, 120ml tonic

Mojito nealko 6,90€
0,2l s6da, mojito sirup, mata, limetka,

trstinovy cukor, fad

Virgin Negroni 6,20€

0,03l notchino botanic, 0,03l notchino ruby,
0,03l tonic

Icea Tea granatové jablko

abielaruza|0,45dcl 5,20€

HRVE
MIED

ABOUT
FEELINGS



Limonady

Dzban vody |1, 1,90€
| 0,5l 1,20€
Citronada| 1! 4,90€
| 0,5l 3,90€
ovocie, voda, lad

Jahodovo —métova |1l 8,90€
| 0,5l 5,40€

jahodové pyré, matovy sirup, ovocie, voda, fad
Rakytnikova | 1| 8,90€
| 0,5l 5,40€

rakytnikovy sirup, citronova Stava, limetky,
voda, lad

Hrozno a éucoriedka | 1! 8,90€
|0,5I 5,40€

hroznovo-¢ucoriedkovy sirup, ovocie, voda, lad
Mangova| 1l 8,90€
| 0,5l 5,40€

mangovo-maracujové pyré, ovocie, voda, fad

Grep-tonic| 1! 8,90€
|0,5I 5,40€

Grepova Stava, tonic, limetkova Stava,
bazovy sirup, ovocie, lad

» |4«
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,Pre dobré pitie
sa vzdy kusok
smiadu najde.”

Stanislav Komenda



Biele vina / While wines

Korvin —Sauvignon Blanc | Suché, Slovensko 0,151 3,40€
Giarola Custoza | Suché, Taliansko 0,15113,40€
Purus —Moje a Tvoje | Polosladké, Slovensko 0,151|3,40€
Vinarstvo Purus — Kugel Rizling Rynsky | Suché, Slovensko 0,751129,00 €

Rizling rynsky s podmanivou aromatikou s dominanciou citrusov, zeleného jablka, broskyne
podd&iarknutych [uénymi bylinami a mineralitou. Vyrazna ovocnost a mineralita zaoblena zvyskovym
cukrom, stéle v8ak s prijemnou Stavnatost'ou, ktora napini celé usta. Herbalny a zamatovy rizling!

Vinarstvo La Cherubina — Gewurtztraminer | Suché, Taliansko 0,751122,00€
Fenomenalne vino zjuzného Tirolska s jemne Zltou farbou a zelenkavymi odleskami. Vo voni sa prelinaju
tény korenia, borievky a byliniek. Chut je pln&, aromaticka a zvodne korenista dlhym zaverom.

Vinarstvo Giarola— Chardonnay Veneto IGT | Suché, Taliansko 0,751|26,00€
Toto vino prindSa chut zrelého ovocia dokonale vyvazenu sviezou kyslostou, ktora mu dodava zivy
charakter. Kratky pobyt v barikovych sudoch obohatil Struktiru vina, dodal mu intenzivny a dlhy zaver
ktory prijemne pretrvava v podnebi.

Vinarstvo Tinazzi - Pinot Grigio Delle DOC | Suché, Taliansko 0,751|23,00€
Vino je krasne suché, s ovocnou $truktirou citrusov a jabik a dlhou, &istou dochutou. Toto Rulandské
modré pochadza z krasnych brehov jazera Lago di Garda a oplyva Zltym ovocim, tropickymi tonmi
melénov a jemnou citrusovou chutou. SvieZi buket broskyn, ZItych jabik, exotického ananasu a bielych
kvetov sa objavuje hned na zaciatku. Skvele sa hodi ako aperitiv alebo k hlavnym chodom, v sprievode
predkrmov, alebo akéhokolvek hlavného jedla z morskych plodov.

Vinarstvo Cantina Terlan — Classici Pinot Grigio | Suché, Taliansko 0,751129,00€
Intenzivna slamovo ZIta farba. V elegantnej voni dominuju tony grapefruitu, li¢i a meldna, s jemnym
kvetinovym dotykom Cerstvo pokosenej luky. Chut je pretkana ovocim, zrely grep a meldn je doplneny
nuansami ¢ierneho ¢aju. Na jazyku vd'aka prijemnej kyselinke Stavnaté, prikladna struktura. Bohaté, no
zaroven velmi jemné a zamatové vino s dlhym zaverom.

25«



Cerovene vina / Red wines

Korvin — Cuveé (frankovka/neronet) | Suché, Slovensko 0,151 3,40€
Giarola—Bardolino | Suché, Taliansko 0,15113,40€
Vinarstvo Ribote — Barbera Langhe DOC | Suché, Taliansko 0,751129,00 €

Toto vino pochadza z oblasti Dogliani v Taliansku. Hrozno Barbera dozrieva 8 az 12 mesiacov vo velkych
drevenych sudoch, ¢o vino obohacuje o granatovo ¢ervenu farbu. Ma jemnu a vyvazenu chut. Vhodné k
¢ervenému masu, divine alebo zrelym syrom.

Vinarstvo C-Winery — Dunaj | Suché, Slovensko 0,751126,00€
Mohutny Dunaj, ktory svoj charakter ¢erpa z redukovaného a prezretého hrozna. Vo voni vyrazné lesné
ovocie. Na jazyku zanechava plnost Stavnatého tmavého ovocia, priam az lekvarové tony. Tie su
doplnené oxidativnym nadychom hrozienok a fig. Vyborna Struktura a plné telo. V dochuti typicka
mineralita, ktora je znakom tufového podlozia vulkanického pdvodu. Tradiénymi spolo€nikmi su Cervené
maso a divina. VyskuSajte aj k cestovinam s rajéinovou omackou.

Vinarstvo Ribote —Barolo DOCG | Suché, Taliansko 0,751 56,00 €
Toto ikonické vino pochadza z malého rodinného vinarstva Barolo. Zrelo 30 mesiacov v dubovych
sudoch, ¢im ziskalo sytu granatovo ¢ervenu farbu s jemnymi oranzovymi odleskami. Vo voni sa otvara s
tonmi fialiek a zrelych sliviek, na podnebi je vyvazené s teplymi taninmi a chutami malin, hrozienok a
anizu

Vinarstvo Losi— Chianti Querciavalle Classico DOCG | Suché, Taliansko 0,75!|24,00€
Hlboka, rubinovo-Cervena farba. Vo véni dominuju podmanivé ovocné tény tmavych a ¢ervenych bobuf
spolu s dotykmi korenia a fialiek. Chut elegantna a stavnata, plna lesného ovocia s jemnym nadychom
vanilky. Zamatové triesloviny, dobre vyvazena acidita a lahodny ovocny zaver len umocriuju povab tohto
skvele pitefnéhovina.

Vinarstvo Tinazzi — Feudo Croce Primitivo Imperio

Di Manduria Dop 2019 | Suché, Taliansko 0,751 35,00 €
Najocenovanejsie primitivo v Taliansku za rok 2021 podla prestizného magazinu DECANTER, ktory ho
sucasne zaradil medzi TOP50 vin sveta za rok 2021!Véna predstavuje komplexnu Strukturu s vyraznymi
ténmi zrelého Eerveného ovocia, korenia, jemnymi naznakmi kakaa a v zavere krasna balzamikova linka.
Zrenie do 12 mesiacov v dubovych sudoch. Idealny partner k hovadzim steakom &i jahfiacim kotletam.

Vinarstvo Tinazzi — Generation A50

— Amarone De La Valpolicella DOCG | Suché, Taliansko 0,751|79,00 €
Syto Cervena farba vina, ktoré v sebe ukryva aromatiku zrelého ¢erveného ovocia. Vino je
hrejivé, piné, s perzistentnym aintenzivnym zaverom.

PAS



Vinarstvo Kaschauer — Pinot Noir rose | Polosuché, Slovensko 0,151|3,40€

Vinarstvo KINCI-Rosé | Suché, Slovensko 0,15|3,40€

Vinarstvo Giarola Chiaretto — Bardolino Rosé | Suché, Taliansko 0,751|116,00€
Ma jemnu ruzovu farbu a vyraznu vénu Cerstvych Ceresdni, jahdéd, ruzi a nadych korenia. V chuti je
osviezujuce s prijemnou kyslostou a chutou ¢erveného ovocia doplnenou o jemny mineralny akcent.

Vinarstvo Tinazzi - Duca Delle Corone Primitivo rosato | Suché, Taliansko  0,751|22,00 €
Vino zo 100% odrody Primitivo ponuka bledoruzovu farbu a charakteristicki aromu Cerveného
bobufového ovocia, doplnenu o jemné kvetinové tony. V chuti je svieze a Stavnaté s pruznym telom a
prilemnym ovocnym zaverom, ktory je vytrvaly a osviezujuci.

Don 't stress,

Just wine.

» |7«



Sumivé vina / Sparkling wines

Corte Nui Prosecco Frizzante | Biele, suché, Taliansko 0,151 4,20€
0,751120,00€
Sui Nui DOC rose | Ruzové, suché, Taliansko 0,751125,00€

Corte Noa Prosecco Superiore DOCG Asolo Brut | Biele, brut, Taliansko 0,751|25,00€

Sui Nui DOCG Extra Dry | Biele, extra dry, Taliansko 0,751|26,00€
Carl Jung Blanc De Blancs NEALKO 0,151|4,05€
Champagne Paul Goerg Premier Cru, Blanc De Blancs 0,751159,00€

Destilaty a vinka su obmedzené mnozstvom produkcie,
nakolko sa jedna o remeselné produkty.

..Zivot je prilis kratky na to,

aby sme pili zl¢é vino.*
Anonym

PR ES



Alergeny

Povinnost oznacCovat pritomnost alergénov v potravinach vyplyva zo Smernice Europskeho parlamentu a Rady
2003/89/ES, ktorou sa meni a dopifia smernica 2001/13/ES pokial ide o oznadovanie zloZiek pritomnych
v potravinacha z Vynosu Ministerstva pddohospodarstva SR a Ministerstva zdravotnictva SR ¢. 1187/2004-100,
ktorym sa vydava hlava Potravinového kddexu SR upravujica oznacovanie potravin. V zmysle citovaného vynosu
mame povinnost zabezpedit pre konecného spotrebitela informaciu, Ci prislusny pokrm obsahuje zlozku, ktora
moze spoOsobit alergicku reakciu. *oznacenie alergénov - informacia o obsahu alergénov odkazujuca
na nasledovny zoznam Ide o nasledovné zlozky:
1. Obilniny obsahujuce lepok /t.j. pSenica, raz, jacmen, ovos, Spalda, kamut alebo ich hybridné
odrody/.
. Kérovce a vyrobky z nich.
. Vajcia a vyrobky z nich.
. Ryby a vyrobky z nich.
. AraSidy a vyrobky z nich.
. Sojové zrna a vyrobky z nich.
. Mlieko a vyrobky z neho.
. Orechy, ktorymi sU mandle, lieskové orechy, vlasské orechy, kesu, pekanové orechy, para orechy,
pistacie, makadamové orechy a vyrobky z nich.
9. Zeler a vyrobky z neho.
10. Horcica a vyrobky z nej.
11. Sezamové semena a vyrobky z nich.
12. Oxid siricity a siriCitany v koncentraciach vyssich ako 10 mg/kg alebo 10 mg/I.
13. VICi bbb a vyrobky z neho.
14. MakkySe a vyrobky z nich.

O~NO O~ WwWN

Allergens

The presence of allergens in products The obligation to indicate the presence of allergens in food are clear
directives of the European Parliament and Council 2003/89/EC, which amends Directive 2001/13/EC as regards
indication of the ingredients present in foodstuffs and the Decree of the Ministry of Agriculture and Ministry of
Health no. 1187/2004 - 100, which is issued to the head of the Food Code, regulating the labeling of the SR. The
above-cited decree establishes labeling requirements for food placed in circulation by the final consumer. * food
allergen labeling - Information about contain of allergens regarding the list below:
1. Cereals containing gluten /i.e. wheat, rye, barley, oats, spelled, kamut or their hybridised
strains/
. Crustaceans and products thereof.
. Eggs and products thereof
. Fish and products thereof
. Peanuts and products thereof
. Soybeans and soybean products
. Milk and milk products
. Nuts, which are almonds, hazelnuts, walnuts, cashews, pecans, Brazil nuts, pistachios,
macadamia nuts and products thereof
9. Celery and products thereof
10. Mustard and products thereof
11. Sesame seeds and products thereof
12. Sulfur dioxide and sulphites /concentrations of more than than 10 mg /kg or 10 mg /I.
13. Lupin and products thereof
14. Molluscs and products thereof

O~NO O~ wN

Vaha masa je uvadzana v surovom stave.
Ceny su uvedené s DPH.
Jedalny a napojovy listok platny od 12.06.2026.
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