
 

„TACH AUCH“ 
UND  

HERZLICH WILLKOMMEN  
IM  

RESTAURANT  
ZUR ANTONY-HÜTTE 

WAS ERWARTET SIE AUS KÜCHE UND KELLER? 
 

RUHRPOTT-FRISCHE AUF DEM TELLER 
STAND IM VORDERGRUND, IHNEN EIN SCHMACKHAFTES SPEISENANGEBOT 

ZU PRÄSENTIEREN 
 

MANCH VERTRAUTES HABEN WIR HINTER UNS GELASSEN, NEUES HABEN 
WIR ZUGELASSEN, UM IHNEN EINE NEUE GESCHMACKSWELT ZU ERÖFFNEN 
 

WIR WÜNSCHEN UNS NATÜRLICH, DASS WIR IHRE AUGEN, IHRE OHREN  
UND DEN GAUMEN AUFS HÖCHSTE ZUFRIEDENSTELLEN KÖNNEN.  

 
 

WIR FREUEN UNS AUF IHRE ANREGUNGEN,  
DAMIT WIR UNS IMMER WIEDER VERBESSERN! 

ANDERE KOCHEN MIT LEBENSMITTELN - WIR AUCH NOCH MIT 
LEIDENSCHAFT 

 

SERVICEQUALITÄT  
WIRD BEI UNS NICHT NUR VERSPROCHEN,  
SIE IST SELBSTVERSTÄNDLICH FÜR UNS 
  



 

BELIEBTE SUPPEN IM FRÜHLING 
 

„ IMMER WIEDER BEGEHRT“ € 4,70 
Hausgemachte Markklößchen in heißer Rinderbrühe 

 
„TOMATEN  IN DER TASSE“ € 6,50 

Unsere herzhafte Tomatencremesuppe mit Basilikum-Sahnehaube 
 

„WÄRMT VON INNEN“€ 5,50 
Kräftige Zwiebelsuppe mit Rinderbrühe und Gouda-Käse gratiniert 

 
 
 

KNACKIG,FRISCH UND BODENSTÄNDIG 
 
 

„RUHR-HÄHNCHEN-SALAT“ € 13,50 
Bunte Blattsalate der Saison mit Kräutervinaigrette 

dazu mit Curry Jaipur gewürzten Hähnchenbruststreifen 
 

„SALAT AUS FERNOST“ € 22,80 
gemischter Salatteller mit gebratenen Riesengarnelen und Mango-Chutney 

 
 

KLEINER BEILAGEN-SALAT PASST ZU ALLEN 
GERICHTEN 

Eisbergsalat mit Tomaten, Gurken und Paprika 
mit Sylter-Dressing oder Kräuter-Vinaigrette € 4,80 

  



 

DIE LIEBLINGSGERICHTE VIELER GÄSTE 
 

„OBERHAUSENER GESCHNETZELTES“ € 19,50 
Zartes Landschwein mit original Schweizer Kartoffelröst 

 
„UNSER ANTONY-HÜTTE-SPEZIAL“ € 18,80 

goldgelb gebackenes Schweineschnitzel vom Landschwein mit 
Champignons, Zwiebel und Gouda-Käse überbacken, Bratkartoffel 

 
„DER KLASSIKER“ € 15,00 

Goldgelb gebackenes Schweineschnitzel Wiener Art 
mit Pommes frites, Zitrone und Preiselbeeren 

 
„DIE AUSWAHL DER SAUCE“ € 17,00 

Paniertes Schnitzel goldgelb gebacken, 
wunschweise mit Paprikasauce oder Rahm-Champignonsauce 

dazu Pommes Frites 
 

„SCHWEIN MIT PFEFFER“ € 22,00 
Medaillons vom Landschwein mit feiner Pfefferrahmsauce, 

Saisongemüse und Kartoffelbällchen 
 

„ANTONY-PFANNE“ € 23,50 
Medaillons von Rind und Schwein mit feinem Saisongemüse, 

Bratkartoffeln und Spiegelei 
 

„ RIND MIT ZWIEBEL“ € 30,50 
Unser Rostbraten vom Weiderind mit abgeschmolzenen Zwiebeln, 

Bratkartoffeln und Gemüsevariation 
 

„ RINDERLENDE VOM GRILL“ 220gr. € 27,00 
Zartes Rumpsteak vom Grill mit Kräuterbutter und Pommes Frites 

 
 
 

„DER ROSA GENUSS AUS DEM MEER“ € 26,00 
gegrilltes Lachsfilet auf Bandnudeln mit geschmolzenen Cherry-Tomaten 

und grünem Spargel 
  



 

ODER WAS ANDERES 
KLEINE GERICHTE FÜR ZWISCHENDURCH 

 
„STEIGER-TOAST“ € 16,60 

Zartes Rumpsteak 150g mit frischen Champignons und Zwiebeln 
 

,,SKANDINAVIEN PUR“ € 15,50 
mild geräucherter Lachs mit Honig-Senf-Sauce und kleinen Reibekuchen 

 
 

„URLAUBSGRUß AUS HAWAII“ € 9,90 
2 Scheiben Toast mit Schinken und Ananas, 

mit Käse überbacken und Preiselbeeren 
 
 

„SCHWEIN AUF TOAST“ € 11,90 
zwei Medaillons vom Landschwein 
mit Pfirsich und Käse überbacken  

 
 
 
 

„VEGGIE & VEGGIE“ 
Gebratene Gemüsepuffer mit knackigem gemischtem Salat und 

Sahnigem Kräuterquark € 11,00 
 

,,VEGGIE UND DIE KNOLLE“ 
Folienkartoffel mit Kräuterquark und kleinem Salat € 9,90 

 
 

„FÜR UNSERE KLEINEN GÄSTE“ 
Hähnchen-Nuggets mit Pommes und Buttergemüse € 10,90 

 
kleines Schweineschnitzel mit Pommes und Gemüse € 9,90 

 
Bandnudeln an Tomatensauce und Basilikum € 8,90 

  



 

Süße NASCHEREIEN.... 
 

,,HEISSE LIEBE“  
Vanilleeiscreme mit heißen Kirschen undSchlagsahne € 8,40 

 
 

,,WEISSER SCHOKO-TRAUM“ 
Feines Schokoladenmousse von weißer Schokolade 

mit Erdbeersauce und Fruchtgarnitur € 9,90 
 
 

„ERDBEER-BECHER“ 
Vanilleeiscreme mit frischen Erdbeeren, Erdbeersauce und Sahne € 9,50 

 
 

„COUP DANMARK“ 
Vanilleeis mit Schlagsahne Schoko-Sauce und Schoko-Raspel € 7,30 

 
„FRUCHT-TRAUM“ 

Mango-Eiscreme mit Himbeersauce, Pfirsichspalten und Sahne € 8,90 
 

„WALNUSS-BECHER“ 
Walnuss- und Schokoladeneis mit Nüssen Sahne und Krokant € 7,80 

 
„AMARENA-BECHER“ 

verschiedene Eiscremesorten mit Schlagsahne, Schoko-Raspel 
und Amarena-Kirschen € 7,70 

 
 

CRÈME-BRÛLÉE 
pochierte Vanillecrème im Glas gratiniert mit Himbeersauce € 5,50 

 
 
 

 
 

Sollten Sie allergen Unverträglichkeiten haben, so bitten wir Sie unsere Servicemitarbeiter zu informieren! 


