
MENU



On commence...

On se fait plaisir !

On se grouille !

Soupe à l’oignon gratinée 

Cobb Salade, poulet croustillant, avocat, œuf dur, salade, tomate et parmesan

Croque-Monsieur

Burger Veggie, galette de légumes, salade, tomate et avocat

Salade de chèvre chaud, miel au balsamique, salade verte, tomate et noix

Croque-Madame

Escalope de saumon, purée de patate douce, crème de chorizo

Bavette à l’échalote, frites maison

Tartine de chèvre miel

Fish & Chips maison, sauce tartare

Coquillettes jambon à la crème de truffe, copeaux de parmesan

Entrecôte, pommes grenailles, sauce au choix (bleu, poivre, béarnaise) 

Hot dog

Moules marinière ou à la creme, frites maison

Lasagne végétarienne, courgette, aubergine, poivron, et oignon, salade verte

Tartare de bœuf, frites maison

Servis avec frites maison et salade

Tigre qui pleure, émincé de rumsteack à l’asiatique, riz pilaf

Cordon bleu de volaille maison, crème de champignons, pommes grenailles

Burger du Léo, fromage au choix, raclette, cantal ou cheddar,
frites maison, confit d’oignons, tomate, salade, sauce maison, 

Œuf en Meurette, sauce vin rouge, lardons et champignons

Escargots de Bourgogne, beurre persillé

Ravioles du Royans gratinées

Demi-camembert rôti au miel et au thym

Terrine de foie gras, pain toasté et chutney de figue
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Prix nets en euros, taxes et service compris. La Maison n’accepte pas les chèques.

On finit en douceur...
Cheesecake du chef, spéculoos et coulis de fruits rouges

Brioche perdue, caramel beurre salé

Tiramisu à l’italienne

Crème Brûlée

Mi-cuit chocolat, crème anglaise

Crêpes, sucre, nutella ou caramel beurre salé

Café ou Thé gourmand
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Brunch du Léo  21,90€
Samedi, Dimanche, et jours fériés de 11h30 à 16h

Le chef vous propose chaque jour :
une entrée, une viande, un poisson, une pâte, une tarte et un dessert.

Boisson chaude
Orange ou Citron pressé
Viennoiserie ou Tartine beurre confiture

Eggs Muffin au saumon façon Bénédicte,
pommes grenailles rôties, avocat, crème de ciboulette, sauce hollandaise
ou 
Eggs Muffin poitine fumé facon Bénédicte,
pommes grenailles rôties, cheddar

Pancakes Nutella ou Fromage Blanc

L’HAPPY
HOUR DU LÉO

UN JOUR, UN PLAT

COCKTAILS
BACCHUS DE VIN DU MOMENT
PINTE BIERE DU LÉO

PINTE AFFLIGEM/MORT SUBITE
PINTE IPA/CHOUFFE
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De 16h à 23h

Softs
Vittel 25cL

Fuze tea

Perrier 33cL

Red Bull

Limonade

abricot, ananas, citron vert, coco, cranberry, fraise, 
mangue, orange, pomme, tomate

Coca Zéro

Vittel 50cL

Orangina

Perrier 50cL

Club Mate

Diabolo

Thé glacé

Schweppes Tonic

Vittel 1L

Ginger Beer

Perrier 1L

Jus de fruit

Coca-Cola

Café frappé

Schweppes Agrum’4.1
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Prix nets en euros, taxes et service compris. La Maison n’accepte pas les chèques.



Boissons Hot!

La Cave

Expresso, Décaféiné

Chocolat ou Café Viennois

Allongé Noisette

Lait chaud 

Grog au Rhum

Café Allongé

Thé Nature, Grey, Breakfast, Fruits rouges, Menthe

Double Expresso, Double Décaféiné 

Café Crème

Cappucino

Café Noisette

Tisanes Bio  Verveine, Menthe poivrée, 
Camomille, Tilleul

Chocolat chaud, Choco-Nutella2.1
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Supplément lait Supplément lait de soja

Côtes du Rhône AOC Domaine des Violettes

Champagne AOC

Pinot Griogio Vivolo di Sasso, Venezie Côtes de Provence Secret de Comptoir

La Retro Domaine Lafage

Bordeaux Château de Bordes-Quancard

Chardonnay Les Charmeuses Ile de beauté San Pieru

Bourgogne Pinot Noir Maldant-Pauvelot

Brouilly Domaine des Coteaux de Font Curé

Mâcon Villages Rift 71 

Pic Saint Loup Lambrusques

ROUGE

CHAMP’

BLANC ROSE
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La Tireuse
Bière du Léo

Chouffe

IPA Lagunitas

Affligem Blonde

Mort Subite Blanche

Desperados 33cl

Cidre

BOUTEILLE

7.5

9
9

8
8

6.5
5.2

4.2

5
5

4.8
4.8

25cl 50cl

On (se) termine...

Clan Campbell

Vodka Absolut Get 27 Get 31

Havana Club 3 ans
Jack Daniel’s, Jameson

Gin Bombay Sapphire Bailey’s

Diplomatico, Trois Rivières
Aberlour, Glenfiddich 12 ans

Gin Hendrick’s Calvados, Armagnac
Cognac Remy Martin
Eaux de vie Poire, Mirabelle, Framboise

Limoncello

Sailor Jerry, Kraken
Nikka From the Barrel

WHISKY’S 4cl

VODKA & GIN 4cl VODKA & GIN 4cl

RHUMS 4cl
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Prix nets en euros, taxes et service compris. La Maison n’accepte pas les chèques.


