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Alle Preise sind inklusive Bedienung und Mehrwertsteuer - Preise Stand 02/2026
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10.

11.

12

Salat piccolo Beilagensalat; Essig-Ol-Dressing

Friihlingssalat 649
Salat der Saison mit Rucola, frischen Champignons,
Thunfisch, Cherrytomaten, Oliven und Grana Padano mit Balsamicodressing

(aprese
Salatbett mit Tomaten, Mozzarella, Oregano und Olivendl

Thunfischsalat ¢
mit Thunfisch in OI, leckeren Zwiebelringen auf gemischtem griinen Salat mit Senfdressing

Salat mista
gemischter Salat; Essig-0Ol-Dressing

Salat Parma -t
Salat der Saison mit Rucola, frischem Spinat, gegrillten Paprika, Garnelen,
Champignons, Cherrytomaten, gerdsteten Niissen und Balsamicodressing

Salat Pera 231
Salat der Saison mit Rucola, Bime, frischem Spinat, Gorgonzola,
Walniissen, Mozzarella und Prosciutto crudo mit Balsamico-Honig-Dressing

Salat Mare: schmeckt nach mehr ... b«
1 GarnelenspieB auf Salatbett mit frischen Tomaten und Rucola; Balsamicodressing,
dazu reichen wir unser hausgemachtes Focacciabrot

Salat ricca: mehr als nur Salat - in der Pfanne serviert - *".<s

Salatbett mit Rucola, Radicchio, Kirschtomaten, saisonal frische Erdbeeren oder

Birne, drei Schweinemedaillons, Walniissen, aromatischem Ziegenkdse fein abgerundet
mit Balsamicodressing, dazu reichen wir unser hausgemachtes Focacciabrot

Italienischer Salat «¢
Salat der Saison mit Gurken, Tomaten, Zwiebeln, Thunfisch, Ei und Radicchio;
Senfdressing

Salatkreation Spezial 39
mit Rucola, Radicchio, gemischter Salat, Grana Padano, Prosciutto crudo und
Balsamicodressing

Salatvariation alla Chef #23.6.cd9
Salat der Saison mit Tomaten, Gurken, Thunfisch, Ei, Mais, Oliven, Zwiebel,
frische Paprika, Kuhmilchkdse, Vorderschinken und Radicchio; Senfdressing

Salat Casa nach Art des Hauses "-"
Salat der Saison mit gebratener Hahnchenbrust, frische Paprika, frische Champignons,
Radicchio, Cherrytomaten, Rucola und verschiedenen Niissen; Balsamicodressing

Alternativ konnen Sie zwischen folgenden Dressings wahlen:

- Essig-Ol-Dressing
z, /5’/ J A Ch ance,

« Balsamico-Dressing
/ /Mz‘e m&« Ze/ u werden.

« Senf-Dressing
Mark Twain

450€

10,50 €

10,00 €

9,00 €

8,00 €

14,00 €

12,50 €

11,50 €

16,50 €

10,50 €

10,00 €

13,00 €

13,50 €
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14.  Meeresfriichtesalat -b<dn13 15,00 €
dazu reichen wir unser hausgemachtes Focacciabrot

16. Gorgonzola warm <9 10,00€
aus dem Ofen mit Rucola, Cherrytomaten und hausgemachtem Focacciabrot

17. Gebratene frische Champignons®¢ 10,00 €
auf Rucolabett, mit Balsamicodressing, dazu reichen wir unser hausgemachtes Focacciabrot

18. Bruschetta 6,50 €
Hausgemachtes Foccaciabrot aus dem Ofen mit frischen gehackten Tomaten,
Oregano u. Knoblauch

19. Antipasto calabrese @233 19,50 €
eine kleine Reise durch Italien mit gegrilltem frischem Gemiise, Salsiccia,
Spianata, Tomate mit Mozzarella und hausgemachtem Focacciabrot

20. Zwiebelsuppe <9 8,00€
ein Klassiker aus dem Ofen; mit Kase lecker liberbacken

21.  Minestrone 7,50€
Ital. Gemiisesuppe — hausgemacht, mit viel frischem Marktgemiise

22. Italienische Tomatensuppe <9 fruchtig im Geschmack 6,00 €

23. Ausdem Ofen 'bcs
iiberbackene Champignons, gefiillt mit Krabben und Gorgonzola; 8,50€
dazu reichen wir unser hausgemachtes Focacciabrot

24.  Fischsuppe nach Art des Hauses #b<¢ 12,50€
auf hausgemachtem Focacciabrot

25. Rindercarpaccio b9 13,00€
hauchdiinne Scheiben vom Rinderfilet auf Rucolabett und Grana Padano,
dazu reichen wir unser hausgemachtes Focacciabrot

26. Kasekreation »21.at- 13,00 €
Auswahl verschiedener Kase, kleiner Salat, verschiedene Niisse,
dazu hausgemachte Brotstangli und Balsamicogelee

27. LZiegenkdse 21 ot 13,00€
Ziegenkdsetaler, kleiner Salat, verschiedene Niisse,
dazu hausgemachte Brotstangli und Balsamicocrema
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Auf Wunsch backen wir lhnen jede Pizza auf Stein (Aufpreis 3,00 €)

30.
31,
32.
33.
34

35.
36.

37.
38.

39.
40.

41.
42.
43.
44,
45.
46.
47.
48.
49.
50.
at.

7
53.

54.
55.

56.
57.
58.
39,
60.
61.
62.
63.

Vorderschinken 29

Vorderschinken - Salami #":%%9

Vorderschinken - Ananas " 9

Vorderschinken - Tomaten - Zwiebeln - Salami Milano %39

Frische Champignons - Gorgonzola - Tomate -
Mozzarella - Grana Padano "¢

Vorderschinken - frische Champignons "9

Vorderschinken - frische Champignons - Tomaten - Sardellen -
Knoblauch - scharf &2 49

Vorderschinken - Gorgonzola - Krabben #'%%9

Pizza Venezia - nur auf Stein 972

Rucola, Cherrytomaten, Knoblauch, Balsamicocrema, Grana Padano
Vorderschinken - Salami - Paprika - Peperoni #!-%39

Vorderschinken - frische Champiqnons - Artischocken -
Thunfisch - Knoblauch - Kapern @44

Salami %39

Salami Milano - frische Champignons "¢

Salami - Vorderschinken - Zwiebeln >3

Salami - Vorderschinken - frische Champignons %39

Salami - Vorderschinken - Artischocken "%

Salami - Vorderschinken - Thunfisch %29

Salami - Vorderschinken - frische Champigons - Thunfisch #2349
Salami - Zwiebeln - Peperoni - scharf %39

Salami - Zwiebeln - Peperoni - Mozzarella "9

Salami - Vorderschinken - frische Champignons - Zwiebeln **->39

Frische Cham!)ignons - Salami Milano - Kapern - Oliven -
Knoblauch #3469

Salami - Peperoni - Sardellen - Oliven - Knoblauch " .%3.6.4.9

Salami - Vorderschinken - frische Champigons - Thunfisch -
Zwiebeln %349

Peperoni - Knoblauch - scharf *!*¢

Vegetarisch - Peperoni - frische Champignons -
Iwiebel - Artischocken - Oliven 2269

Pizza Meeresfriichte " ":b ¢ o0

Pizza Meeresfriichte in SahnesoBe " b 4 4"

Nudelpizza: Vorderschinken in SahnesofRe und Rucola %9
Nudelpizza: Vorderschinken, Erbsen, BolognesesoRe %39
Napoli: Sardellen - Oliven - Kapern - Knoblauch # ¢
Margherita: Tomaten-Kase %9

Margherita Spezial: Oliven - Mozzarella "%

Margherita mit Prosciutto crudo %39

022 cm

7,50€
780€
780€
9,30€
9,50 €

7,80€
8,70€

8,60 €

8,40€
9,00 €

7,50€
8,80 €
810€
8,10€
8,10€
8,10€
8,40 €
8,10€
840€
8,40 €
9,50 €

870€
8,70 €

780€
8,70 €

10,50 €
10,50 €
10,00 €
10,00 €
840¢€
7,50€
8,10€
8,70 €

0 28 cm

9,60 €
9,90 €
990 €
11,40 €
11,40 €

9,90€
10,80 €

10,50 €
15,00 €

10,50 €
11,10€

9,60 €
10,90 €
10,20 €
10,20 €
10,20 €
10,20 €
10,50 €
10,20 €
10,50 €
10,50 €
11,60 €

10,80 €
10,80 €

9,90 €
10,80 €

12,50 €
12,50 €
12,00 €
12,00 €
10,50 €

9,60 €
10,20 €
10,80 €




Auf Wunsch backen wir Ihnen jede Pizza auf Stein (Aufpreis 3,00 €) @22cm  028cm

64. Margherita mit Prosciutto crudo - Tomaten - Mozzarella %3¢ 9,00 € 11,10€
65. Frischer Spinat - Lachs - Mozzarella #2649 8,60 € 11,00 €
66. Frischer Spinat - Gorgonzola - Knoblauch "¢ 8,60 € 11,00 €
67. Frischer Spinat - Gorgonzola - Knoblauch -
frische Champignons - ital. Salsiccia *%*¢ 9,70 € 11,80 €
68. Frischer Spinat - Gorgonzola - Salami Milano *'-%3 9 9,10€ 1,20€
69. Rucolapizza: Rucola - Gorgonzola - Knoblauch - Prosciutto crudo -3 9 9,10€ 1,20€
70. Pizza Spezial: Salami - Vorderschinken - Paprika - 9,00 € 11,10€
frische Champignons - Spargel - Grana Padano *%* ¢
71. Pizza 4 Kasesorten @29 8,70 € 10,80 €
72.  Pizza alla Chef: Vorderschinken - frische Champignons - Paprika - 8,70 € 10,80 €
Artischocken - Thunfisch - scharf 2239
73.  Artdes Hauses: Salami - Vorderschinken - frische Champignons - 9,20 € 1,30€
Paprika - Peperoni - Artischocken - Thunfisch - Zwiebeln - Oliven #2369
74. Pizza 4 Jahreszeiten %369 8,40 € 10,50 €
75. Pizzala Mamma: ital. Salsiccia - frische Champignons - Mozzarella %39 9,10€ 11,20€
76.  Calzone: Salami - Vorderschinken - frische Champignons - /2239 8,80 € 10,90 €
77.  (Calzone: Salami - Vorderschinken - Peperoni - Knoblauch - scharf "% ¢ 8,80 € 10,90 €
78. Pizzabrot®"9 5,00 € 6,00 €
79.  Pizzala Nonna: Gambas - frische Champignons - Knoblauch - scharf>9 10,00 € 12,50 €
15.  Pizza pera - nur auf Stein "9.%3 M 15,00 €

Rirne, Gorgonzola, Walniisse, Prosciutto crudo

Auf Wunsch kénnen Sie Ihre Pizza auch mit glutenfreiem Pizzateig aus eigener Produktion bestellen

(Aufpreis 3,00 €) -
Kein gemkf st J’ﬁf'/(:/ﬁ-/‘ eé;zzé
Jéf;ﬂ/ 44‘ Esza{zz.cé &; er uruc [é«mﬁ", st ,&'é;za[

Johann Wolfgang von Goethe
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AufWunsch kbnnen Sie die Pastagerichte auch mit glutenfreien Nudeln aus eigener Produktion bestellen

5@&&1% cipener Hmfe@
82. Spaghetti,Napoli *9 10,00€

mit fruchtiger TomatensoRe

83. Spaghetti Bolognese s 11,00€
mit hausgemachter HackfleischsoRe

84. Spaghetti alla Carbonara - ein Klassiker - %<9 12,00€
mit Speck und einer Sosse aus Ei, Sahne und Grana Padano

85. Spaghetti aglio, olio e peperoncino *'¢ 10,50 €
der Klassiker mit Ol und Knoblauch - scharf

86. Spaghetti alla Chef 249 i 14,00 €
Kreation des Kiichenchefs mit frischem Spinat, Gambas, Ol und Knoblauch

87. Spaghettila Posta " 12,50 €
aus dem Ofen; mit frischen Tomaten und Rucola, Knoblauch mit Mozzarella iiberbacken

88. Spaghetti piccante s+ 12,50€
eine besondere Kreation mit frischem Rucola, getrockneten Tomaten, Knoblauch und Schafskase - scharf

89. Spaghetti alla Romana #3914 12,50€
aus dem Ofen; lecker wiirzig mit Paprika, Peperoni, Vorderschinken,
frischen Champignons, BolognesesahnesoBe; mit Kase4 iiberbacken

90. Spaghetti Frutti di Mare mit Meeresfriichten #»¢sn 15,50 €

91. Spaghetti verdura®"cs 2 13,00 €
mit frischem Gemiise in Pesto-SahnesoRe und Knoblauch

yﬁm s eigener /L[e/:ffe%iz/

. Rigatoni " «s 12,00€
aus dem Ofen; mit hausgemachter BolognesesoRe und Kase iiberbacken

93. Rigatoni formaggio *< 12,00€
Kreation mit einer leckeren SoRe aus verschiedenen Kasesorten

94. Rigatoni alla Romana 23« 12,50€
fiir Liebhaber wiirziger Kiiche; mit Paprika, Peperoni, Vorderschinken,
frischen Champignons, Bolognesesahnesauce; im Ofen lecker mit Kdse iiberbacken

95. Rigatoni proschiutto <9 12,00€
mit leckerem Vorderschinken und Zwiebeln in SahnesoRe

p e

96. Penne ai Porcini 249 13,00 €

mit Steinpilzen und Vorderschinken in TomatensoRe

97. Penne gusto - 13,00€
Kreation des Kiichenchefs; mit Broccoli in Gorgonzola-SahnesoRe; im Ofen lecker mit Kase iiberbacken

98. Penne all'arrabiata 32 11,00€
mit feurig scharfer TomatensoBe und Kapern mit Knoblauch verfeinert




9%.

100.

101.

102.

103.

104.

wac%ul

Tortellini funghi %<9
mit frischen Champignons und Zwiebeln in einer leckeren Sahnesol3e; im Ofen mit Kdse iiberbacken

Tortellini proschiutto 23+4
mit Vorderschinken und Zwiebeln in SahnesoBe

Tortellini al Gorgonzola <9
fiir Liebhaber einer wiirzigen Gorgonzolasahnesof8e mit Zwiebeln
Lasague. - aus ecpener Herst L@

Lasagne Bolognese <9
mit hausgemachter Hackfleischsoe

Lasagne Bolognese <92
mit hausgemachter HackfleischsoBe; mit Vorderschinken und Champignons

Lasagne Bolognese <923
Spezialitt mit Salami Milano und Ei — feurig scharf

Man m% c{cwz Vi cz/.-ef{emo zd&s Aﬂ’fﬁ/ﬁ'
z/ mel / Secj Lust / .zé/uz 8 zem/ Len.

Winston (hurfhfﬂ

12,00€

1,00€

1,50 €

12,00 €

13,00 €

14,00 €
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105. Tagliatelle Pollo #*b-<d9 17,00€
Bandnudeln mit Hahnchenbrust, Gambas, Lachs, Cherrytomaten, TomatensoRe,
Basilikumpesto, garniert mit Grana Padano und frischem Rucola, pikant

106. Tagliatelle al Filetto < 16,50 €
Bandnudeln mit Schweinelendchen, frischen Champignons, Cherrytomaten,
in einer scharfen TomatensahnesoRe, Basilikumpesto, garniert mit Grana Padano und frischem Rucola

107. Tagliatelle Gambas < 16,50 €
Bandnudeln mit TomatensolRe, Gambas, Basilikumpesto, garniert mit Grana Padano
und frischem Rucola - fiir Liebhaber pikanter Kiiche

108. Tagliatelle al prosecco <o 1450 €
Bandnudeln mit Bime, Radicchio, Cherrytomaten, Niissen, Grana Padano,
Gorgonzola in einer Prosecco-SahnesoBe

109. Tagliatelle il sole #beg 249 14,00 €
Bandnudeln mit Zucchini, Krabben, Cherrytomaten, Grana Padano in Pesto-SahnesoRe

110. Tagliatelle al Salmone #<49 15,00€
in einer Lachs-TomatensoRe, fein abgerundet mit Sahne

111. Rondelle "« 12,50€
Frischteignudeln gefiillt mit Spinat, Ricotta, in TomatensahnesoRe mit Kase {iberbacken

112. Cannelloni <9 13,00€
gefiillt mit Hackfleisch, im Ofen mit Kase knusprig iiberbacken

113. Spaghetti alla Chitarra =<9 15,00 €
mit frischen Tomaten, Rucola, Knoblauch, Kirschtomaten, im Ofen mit Mozzarella iiberbacken,
garniert mit Grana Padano und frischem Rucola

114. Spaghetti Goloso *b<n 17,00€
Spaghetti Chitarra mit Meeresfriichten in leichter TomatensoBe mit Kirschtomaten,
fein abgerundet mit Knoblauch

115. Linguine al Limone #2<9 15,00 €
zarte Bandnudeln mit feinem Zitronenaroma in Steinpilzsahnesosse mit Kirschtomaten,
Grana Padano, fein abgeschmeckt mit Prosecco

116. Strozzapreti 2begto 14,00 €
Art Maccheroni - in einer Tomaten-SahnesoRRe mit Pesto und Krabben,
aromatisch abgeschmeckt mit viel frischem Knoblauch

117. Strozzapreti toscani - pikant - 239 14,50 €
Art Maccheroni - in einer SahnesoRe mit frischem Paprika, Hiihnerbrust und Salsiccia

118. Strozzapreti calabresi - pikant - #.23.<9 14,50 €
Art Maccheroni - mit Hiihnerbrust, frischer Paprika in einer Nduja-SahnesoRe

119. Pasta surprese < 17,00€
lassen Sie sich tiberraschen von 2 Kreationen unseres Kiichenchefs

Besonders stolz sind wir auf die Nudelspezialitdten auf dieser Seite, die vom Nudelteigq bis zur fertigen Nudel
mit viel Liebe in eigener Produktion entstehen.




W&fff’/fﬂr unseres kleinen Bambinis bis 10 Jahre

Kleine Lasagne *- <9 5,50 €
mit HackfleischsoRe und Kase iiberbacken

Kleines Schnitzel Wiener Art #.<s 6,00 €
mit Pommes frites

Spaghetti mit Hackfleischsol3e *'s 4,50 €
Rigatoni prosciutto *"3<s 5,00€

Hausgemachte Réhrennudeln mit Schinken-Sahneso3e

Kinderpizza * 5,00 €
den Belag diirft ihr selbst zusammenstellen

Salat fiir starke Bambinis ¢ 3,50€
Salat der Saison mit Gurke, kleinen Minitomaten und Mais; Senfdressing

Drec Djfﬁf& \fc}u/ aus l{ét p@f{[éojeﬁe@
Die Sterne Ié‘ /\/Mé 4,1/4; Béfxrzm/ ﬁé /gé/&f
wid dee Augen der Kindor.

Dante Alighieri



Bibite — Wd& Getrinke

Pellegrino Mineralwasser 0,751 6,50 €
Tafelwasser still 021 1,70€
Tafelwasser still 0,41 2,50€
Tafelwasser spritzig 0,2 1,70€
Tafelwasser spritzig 0,41 2,50€
Orangenlimonade 3, Zitronenlimonade 3 0,21 2,10€
Orangenlimonade *, Zitronenlimonade 3 041 3,50€
Cola™*(Cola light o 0,2 2,10€
Cola™*Cola light & 0,41 3,50€
Cola Mix 232 0,21 2,10€
Cola Mix "2 041 3,50 €
Tonic Water © 021 240¢€
Tonic Water © 041 3,60 €
Ginger Ale’ 0,21 240€
Ginger Ale’ 0,41 3,60€
Bitter Lemon 021 240€
Bitter Lemon ® 041 3,60€
S. M - Satte

Apfelnektar 0,21 240€
Apfelnektar 0,41 3,60€
Orangensaft 0,2l 2,70€
Orangensaft 041 390€
Johannisbeersaft 0,21 2,70€
Johannisbeersaft 0,41 3,90€
Apfelschorle 0,5l 3,60€
Holunderschorle 0,51 3,60€
Orangensaftschorle 0,51 390€
Johannisbeersaftschorle 051 390€
Schorle klein 021 2,40€




Birre - Biere

rem Fé&f
Pils = 0,21 2,00€
Pils 2 041 3,20€
Alkoholfreies Hefeweizen 2 051 3,80€
Hefeweizen " 031 3,00€
Hefeweizen ' 0,5l 3,80€
Colaweizen #2216 0,51 3,80€
Radler » 041 3,20€
Hefeweizen light " 05l 380€
Hefeweizen dunkel " 051 380€
Alkoholfreies Pils 2 051 380€
Dunkelbier 05! 3,80€
Zoigl # 05l 4,00€
Blutorangenradler 051 3,80€
alkoholfreies Radler 0,51 3,80€
Espresso? 2,50€
Espresso doppio® 3,50€
Espresso macchiato *¢ 2,50€
Espresso coretto mit Schul3® 3,00€
(Cappuccino mit Milchschaum ¢ 3,50€
Latte macchiato ° 4,00€
(affe americano’ 3,00€
Glas Tee 3,00€
Tee mit Rum 4,50 €

Tasse Schokolade 3,50€
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Lambrusco' Emilia Romagna 15,00 €
Barbera D'Asti' Piemont 21,00€
Bardolino classico ' Garda 20,00 €
Valpolicella classico' Venetien 21,00€
Chianti' Toskana 21,00€
Nero d'Avola' Sizilien 22,00€
Montepulciano ' Abruzzen 2,00€
Negroamaro' Apulien 22,00€
Sangue di Giuda' Venetien 2,00€
Primitivo’ Apulien 24,00€

Vine Resse- - Retwein o

Lambrusco' Emilia Romagna 0,201 5,00€
Merlot' Venetien 0,201 6,00 €
Primitivo ' Apulien 0,201 6,00 €
Hauswein' Cuvéewein 0,201 550€
Weinschorle' 0,201 3,50€
Weinschorle' 0,501 7,00€

(abarnet sauvignon Venetien 0,201 6,50 €




Vine Biance — VI/%M/ e zér Fé&cgf; 0,7 /

Chardonnay' Venetien 19,50 €
Pinot Grigio' Venetien 20,00 €
Frascati' Latium 19,00€
Frizzantino' Emiglia Romagna 14,00 €
Lambrusco weil3! Emiglia Romagna 16,00 €

Vine Biance — WWee %@T&;ﬁj%‘%

Frascati' Latium 0,201 5,50 €
Pinot Grigio' Venetien 0,201 6,00 €
Lambrusco' Emilia Romagna 0,201 5,00€
Hauswein' (Chardonnay) 0,201 550€
Weinschorle' 0,201 3,50€
Weinschorle' 0,501 7,00€

/ymfm; - (tly

Martini bianco 5,00€
Martini rosso 5,00 €
Aperol spritz® 7,50 €
Hugo 6,00 €
Lillet Wild Berry 7,50€
Limoncello Spritz 7,50€

Campari ' orange 5,50€




Prosecco'(1 Glas)

Prosecco!

Henkell trocken'

Brawdy - Whes

Stock 84
Vecchia Romagna
Jonny Walker

Jack Daniels

?7&550]/0 - Ezf::///z(fex‘ /*léc%f

Ramazzotti

Averna

Fernet branca

Sambuca

Grappa stravecchia
zart goldgelbe Farbe, wiirziges Destillat,
kraftvoller Korper; 18 Monate gereift.
Region: Piemont

Grappa di Amarone barricata
goldene Farbe;

eleganter Tresterbrand, der bei der Amaronenherstellung iibrig bleibt.

Region: Veneto

Grappa il Tocai di Nonino
aus Tocai-Trauben, die frisch und weich verarbeitet werden;
siiss und frisch auf dem Gaumen.
Destillation besteht schon seit 1897,
Region: Friuli

Grappa maxam
goldene Farbe

0,11
0,71

0,71

3,50€
17,00 €

17,50 €

4,00€
4,50€
4,00€

4,20€

3,50€
3,50€
4,00€
3,50€

4,50 €

480¢€

6,00 €

6,00 €




302

321

322

323

324

325

[essert

. Tiramisu ¢
hausgemacht & nach original italienischem Rezept

. Tiramisu Spezial %3¢
hier entstehen immer wieder neue Kreationen mit neuen Zutaten
aus eigener Herstellung. Fragen Sie unser Team!

. Panna Cotta*
hausgemachtes italienisches Sahnedessert mit Caramel- oder FruchtsoB3e

. Panna (otta Spezial *™-"
hier entstehen immer wieder neue Kreationen mit neuen Zutaten
aus eigener Herstellung. Fragen Sie unser Team!

. Schokoladensouffle aus eigener Herstellung %™ -
kleine Siinde mit fliissigem Schokokern, Vanilleeis und Sahne

. Tartufo?
in Kakao gewadlzte italienische Eisspezialitat

510€

6,50 €

4,50 €

550€

6,00 €

550€




1 = Farbstoff al = enthlt glutenhaltiges Getreide Weizen
2 = Konservierungsstoff a2 = enthdlt glutenhaltiges Getreide Gerste

3 = Antioxidationsmittel b = Krebstiere und daraus hergestellte Erzeugnisse

4 = Geschmacksverstarker ¢ = Eierund daraus hergestellte Erzeugnisse

5 = geschwefelt d = Fische und daraus hergestelite Erzeugnisse

6 = geschwarzt e = Erdniisse und daraus hergestellte Erzeugnisse

7 = gewachst f = Sojabohnen und und daraus hergestellte Erzeugnisse (ausser Sojadl)

8 = Phosphat g = Milch und und daraus hergestellte Erzeugnisse (einschlieBlich Laktose)

9 = koffeinhaltig h1-h9 = Schalenfriichte (Mandeln, Haselniisse, Walniisse, Kaschuniisse, Pecanniisse,
10 = chininhaltig Macadamianiisse, Queenslandniisse, Pistazien) und Erzeugnisse daraus

11 = SiiBungsmittel i = Sellerie und daraus hergestellte Erzeugnisse

j = Senf, Senfkorner und daraus hergestellte Erzeugnisse

k = Sesamsamen und daraus hergestellte Erzeugnisse

| = Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von mehr als 10mg (kg oder I)
m = Lupinen und daraus hergestellte Erzeugnisse

n

= Weichtiere und daraus hergestellte Erzeugnisse
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Nur wer ganz geniel3t, der lebt wirklich.




e Lidde sy Laitlonsihon

Auf unsere handgefertigten Nudeln sind
wir besonders stolz, denn sie entstehen
nach alter Tradition vom Teig bis

zum Endprodukt in unserer Kiiche.

Auch glutenfreie Nudeln sind von
uns hausgemacht.
Fragen Sie einfach unser Team!

Entfliehen Sie dem Alltag und genieRen
Sie ein paar italienische Momente bei uns
und mit uns!

Design by TMT-Solutions, Naila
www.tmt-solutions.de




